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Abstract 
 

This study aimed to 1) create and develop package for fresh pineapple and 
processing pineapple that can preserve and extend the freshness; 2) create and 
develop package that can communicate image and identity of the source of 
production; and 3) study the duty of the designed package in keeping the quality and 
telling the story of the product. The experimental design with in-and-out-package 
condition was applied to study the freshness. The in-depth interview was a tool in 
data collection of the product identity. The value adding of the package was studies 
by making a sale in the trade fair. 

The results of this study found that 1) the package for fresh pineapple served 
only the duty of protecting the product with not enough evidence in prolonging the 
freshness; 2) the prototype package was designed for fresh pineapple, preserved 
pineapple, pineapple bread and pineapple juice; 3) the purchaser was pleased with 
the designed package in high level maintaining the product and being convenient in 
carrying; 4) the designed package told the identity and story of the product and 
source of plantation: “good taste, not too sweet, and not spoil the tongue”; 5) The 
product with designed package can increase the volume sale and can reduce the 
cost by using rubber stamp and sticker for describing the product instead of printing 
from the printing house. 
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กิตติกรรมประกาศ 
 
 งานวิจัยเร่ือง การพัฒนาบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์ แปรรูปสับปะรด
จังหวัดราชบุรี และได้สําเร็จลุล่วงไปได้ด้วยดีโดยได้รับความช่วยเหลือและอนุเคราะห์จากบุคคล
ต่อไปน้ี 

ขอขอบพระคุณผู้ทรงคุณวุฒิจากสํานักงานกองทุนสนับสนุนการวิจัย (สกว.) ทุกท่าน ที่ให้
คําแนะนําต่าง ๆ ส่งผลให้งานวิจัยในคร้ังน้ีมีประสิทธิภาพ 

ขอขอบพระคุณผู้เช่ียวชาญทุกท่านที่ให้ความอนุเคราะห์ในการตรวจ แก้ไขเครื่องมือและให้
คําแนะนําต่าง ๆ ส่งผลให้งานวิจัยในคร้ังน้ีมีประสิทธิภาพและสําเร็จได้ด้วยดี 

ขอขอบคุณผู้อํานวยการสถาบันวิจัยและพัฒนาที่คอยกระตุ้น จัดอบรมเสริมความรู้ อํานวย
ความสะดวก และคอยช่วยเหลือในการข้อมูลงานวิจัยจนทําให้งานเกิดคุณภาพและประสิทธิภาพอย่างดี  

 ขอขอบคุณอาจารย์ทรงเกียรติ อิงคามะธร ที่คอยให้คําปรึกษา แนะนําและช่วยเหลือมาโดย
ตลอดทําให้การวิจัยเป็นไปอย่างราบรื่นอย่างย่ิง รวมถึงอาจารย์วรรณรัตน์ เฉลิมแสนยากร และ
อาจารย์ ดร.ชนกภัทร ผดุงอรรถ อาจารย์คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ที่คอยช่วยเหลือในการ
ทดลองการนําผลเข้าแลป เพ่ือทําการทดลองในครั้งน้ี 

ขอขอบคุณอาจารย์สุธิดา ปรีชานนท์ คณะร่วมวิจัยที่คอยประสาน การจัดการเอกสาร ข้อมูล
และให้กําลังใจช่วยเหลือเคียงข้างที่ดีเสมอมาทําให้การวิจัยเป็นไปอย่างราบรื่นอย่างย่ิง  

ผู้วิจัยขอน้อมบูชาพระคุณบิดามารดาและบูรพาจารย์ทุกท่านที่ได้อบรมสั่งสอนวิชาความรู้ 
และให้ความเมตตาแก่ผู้วิจัยมาโดยตลอด  เป็นกําลังใจสําคัญที่ทําให้การศึกษาวิจัยฉบับน้ีสําเร็จลุล่วง
ได้ด้วยดี ซึ่งให้ความรักความห่วงใยและเป็นกําลังใจให้เสมอมา และพ่ีเพ่ือนร่วมโครงการวิจัยสับปะรด
อีก 10 โครงการ  ทุกท่าน ที่ให้ความช่วยเหลือในหลาย ๆ เรื่องเป็นอย่างดีย่ิง 
 ขอขอบคุณ ผู้เขียนตํารา งานวิจัย  และเอกสารต่าง ๆ ที่ผู้วิจัยใช้ในการทําวิจัยครั้งน้ี 
 ท้ายสุดน้ี ผู้วิจัยขอขอบคุณ มหาวิทยาลัยราชภัฏหมู่บ้านจอมบึง สถาบันวิจัยและพัฒนา ให้
ทุนอุดหนุนการวิจัย ในครั้งน้ี 
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1 

บทที่ 1 
บทนํา 

 
 

1.1 ความสาํคัญและท่ีมาของปัญหาการวิจัย 
 

 สับปะรดเป็นพืชเศรษฐกิจชนิดหน่ึงที่สร้างรายได้ให้กับประเทศประมาณปีละ 23,000 – 
25,000 ล้านบาท โดยมีผลิตภัณฑ์ส่งออกที่สําคัญ ได้แก่ สับปะรดกระป๋อง และนํ้าสับปะรด คิดเป็น
ร้อยละ 45 ของมูลค่าการส่งออกผลิตภัณฑ์ผลไม้แปรรูป โดยไทยเป็นประเทศผู้ส่งออกสับปะรด
กระป๋องเป็นอันดับ 1 ของโลก มีส่วนแบ่งการตลาดประมาณร้อยละ 50 อุตสาหกรรมสับปะรดน้ันมี
ความสําคัญต่อเศรษฐกิจทั้งในระดับมหภาคและระดับไร่นา กล่าวคือ ในระดับมหภาคสับปะรดเป็น
อุตสาหกรรมเกษตรที่สร้างมูลค่าเพ่ิมจากการใช้วัตถุดิบภายในประเทศ รวมทั้งเป็นอุตสาหกรรมที่
ก่อให้เกิดการจ้างแรงงานเป็นจํานวนมาก เน่ืองจากมีกระบวนการผลิตหลายขั้นตอนที่ไม่สามารถใช้
เครื่องจักรแทนแรงงานได้ สาหรับในระดับไร่นาน้ัน อุตสาหกรรมสับปะรดมีส่วนสําคัญในการสร้าง
รายได้ให้ภาคการเกษตร โดยเป็นอุตสาหกรรมที่ เ ช่ือมโยงภาคการผลิตด้านการเกษตรกับ
ภาคอุตสาหกรรมที่ก่อให้เกิดมูลค่าเพ่ิม เป็นแหล่งรองรับผลผลิตของเกษตรกรปีละ 1.80 – 2.00 ล้าน
ตันของผลผลิตทั้งหมด โดยผลผลิตที่เหลือประมาณร้อยละ 20 ใช้ในการบริโภคสดทั้งภายในประเทศ
และส่งออก ประเทศไทยเป็นผู้ผลิตสับปะรดอับดับ 1 ของโลก มีเกษตรกรชาวไร่สับปะรดประมาณ 
40,000 ครัวเรือน สามารถผลิตสับปะรดได้มากกว่า 2 ล้านตันต่อปี มีแหล่งเพาะปลูกสับปะรด
ประมาณ 10 จังหวัดทั่วประเทศ โดยจังหวัดราชบุรีเป็นจังหวัดหน่ึงที่เป็นแหล่งเพาะปลูกสับปะรดที่
สําคัญของไทย มีพ้ืนที่ปลูกรวม 110,000 ไร่ กระจายอยู่ในพ้ืนที่ 4 อําเภอ ได้แก่ อําเภอบ้านคา 
จํานวน 82,160 ไร่ อําเภอสวนผึ้ง จํานวน 10,268 ไร่ อําเภอจอมบึง จํานวน 3,416 ไร่ และอําเภอ
ปากท่อ จํานวน 16,881 ไร่ อย่างไรก็ตาม นับต้ังแต่ปลายปี พ.ศ. 2554 เป็นต้นมา เกษตรกรผู้ผลิต
สับปะรดท้ังในประเทศและจังหวัดราชบุรีได้รับผลกระทบจากการลดลงของราคาสับปะรดซึ่งเป็นผล
มาจากปัจจัยหลาย ๆ ด้าน อาทิ เศรษฐกิจโลกซบเซาและชะลอตัว การแข็งค่าของเงินบาท เป็นต้น 
ส่งผลให้ปริมาณและราคาของผลิตภัณฑ์สับปะรดส่งออกลดลง และมีแนวโน้มลดตํ่าลงอย่างต่อเน่ือง 

จากการศึกษาข้อมูลโดยสอบถามผู้จําหน่ายสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์แปรรูปสับปะรดใน
อําเภอสวนผึ้ง จังหวัดราชบุรี  เก่ียวกับสภาพการจําหน่ายและแนวทางการพัฒนาบรรจุภัณฑ์สําหรับ
สับปะรดสดและผลิตภัณฑ์แปรรูป  พบว่า สับปะรดสดมีอายุการจําหน่ายต้ังแต่ตัดจากไร่จนถึงแผงค้า
คือประมาณ 2 สัปดาห์  โดยราคาจําหน่ายอยู่ระหว่าง 15 – 20 บาทต่อกิโลกรัม  ซึ่งในราคานี้ผู้
จําหน่ายจะได้กําไรประมาณกิโลละ 5 บาท  ในกรณีที่จําหน่ายไม่หมดซึ่งสับปะรดจะเร่ิมเปลี่ยนเป็นสี
เหลืองแดง  ผู้จําหน่ายจะนําสับปะรดมาแปรรูปใน 2 ลักษณะคือ การกวน  และการทํานํ้าสับปะรด   
ในการทําสับปะรดกวน 1 กิโลกรัม  ต้องใช้สับปะรด 20 กิโลกรัม (ประมาณ 20 ลูก)  สามารถ
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จําหน่ายสับปะรดกวนได้กิโลกรัมละ 120 บาท  ต้นทุนในการผลิตซึ่งได้แก่ สับปะรดสด แบะแซ และ
ค่าเช้ือเพลิง มีราคาประมาณ 30 – 40 บาท  โดยสับปะรดสด 20 ลูกซึ่งเท่ากับสับปะรดกวน  
1 กิโลกรัมน้ัน  มีกําไรลูกละ 5 บาท เท่ากับกําไร 100 บาท  ในขณะที่สับปะรดกวนจําหน่ายได้
กิโลกรัมละ 120 บาท  โดยสับปะรดกวนสามารถเก็บไว้ได้ประมาณ 1 เดือน  นอกจากการจําหน่าย
สับปะรดกวนแล้วยังมีการนํามาแปรรูปเป็นขนมปังไส้สับปะรดอีกด้วย   สําหรับการทํานํ้าสับปะรดจะ
นําสับปะรดมาต้ม กรองและเติมนํ้าตาล  นํามาแช่เย็นจําหน่ายขวดละ 10 บาท  โดยมีอายุการ
จําหน่าย 4 วัน  สําหรับทางเลือกอ่ืนหากไม่นําสับปะรดสดไปแปรรูปคือ การจําหน่ายให้กับโรงงานใน
ราคากิโลกรัมละ 1.50 บาท  ซึ่งการแปรรูปทั้งการกวนและการทํานํ้าสับปะรดน้ันจะสร้างรายได้
มากกว่าการจําหน่ายให้กับโรงงาน   สําหรับการจําหน่ายสับปะรดสดน้ัน  ผู้บริโภคส่วนใหญ่เป็น
นักท่องเที่ยวโดยนักท่องเที่ยวจะจ่ายเงินซื้อสับปะรดสดคนละต้ังแต่ 100 บาทจนถึง 3,000 บาท   
โดยช่วงเวลาที่ขายดีคือช่วงวันหยุดยาวตามเทศกาล เช่น เทศกาลปีใหม่ ในขณะที่วันหยุดเสาร์อาทิตย์
จําหน่ายได้ไม่ค่อยดีนัก  ปัญหาที่สําคัญของการจําหน่ายสับปะรดสดก็คือ อายุการจําหน่ายค่อนข้าง
สั้นคือประมาณ 2 สัปดาห์  โดยผู้จําหน่ายจะรักษาความสดของสับปะรดโดยการไม่ให้โดนแดดหรือ
โดนลม  เน่ืองจากความร้อนทําให้สับปะรดสุกเร็ว   

การศึกษาข้อมูลเบ้ืองต้นเก่ียวกับสภาพปัจจุบันของบรรจุภัณฑ์สับปะรดสดและผลิตภัณฑ์
แปรรูปสับปะรด พบว่า  ผู้จําหน่ายยังไม่มีบรรจุภัณฑ์ที่แสดงถึงเอกลักษณ์ของพ้ืนที่  โดยเลือกใช้
บรรจุภัณฑ์ที่ง่าย ๆ และราคาถูกเพ่ือลดต้นทุนการผลิต  ตัวอย่างเช่น  กล่องพลาสติกสําหรับบรรจุ
สับปะรดกวนมีราคากล่องละประมาณ 3 บาท  มีลักษณะเป็นพลาสติกบาง ๆ ไม่มีโลโก้หรือตราสินค้า  
ในกรณีที่จําสับปะรดกวน 3 กล่องเล็กบรรจุรวมกันเป็นหน่ึงชุดก็จะใช้กระดาษสีติดด้านบนราคาช้ินละ
ประมาณ 1.50 บาท   ส่วนบรรจุภัณฑ์สําหรับบรรจุนํ้าสับปะรดเป็นขวดพลาสติกใสราคาขวดละ 1.20 
บาท โดยไม่มีตราสินค้าที่แสดงถึงการเป็นผลิตภัณฑ์ประจําท้องถิ่น  จากการศึกษาความคิดเห็นของ
ผู้ค้าเก่ียวกับบรรจุภัณฑ์พบว่า  การมีบรรจุภัณฑ์ที่สวยงามที่แสดงถึงความเป็นเอกลักษณ์ของผลผลิต
ของพ้ืนที่น้ัน  จะสามารถช่วยเพ่ิมยอดการจําหน่ายสินค้าได้ แต่ก็มีความกังวลในเรื่องต้นทุนที่อาจจะ
สูงขึ้น  แต่ก็สามารถทําได้โดยอาจแบ่งเกรดสินค้าออกเป็น 2 ระดับ คือ สินค้าเกรดเอจะมีบรรจุภัณฑ์
พร้อมตราสัญลักษณ์ที่แสดงถึงเอกลักษณ์ของพ้ืนที่  และสินค้าที่จําหน่ายโดยไม่มีตราสินค้าซึ่งสามารถ
ต้ังราคาได้แตกต่างกัน 

จากการศึกษาการดําเนินงานของศูนย์เรียนรู้การเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิตสินค้าเกษตร 
(ศพก.) ตําบลหนองพันจันทร์ อําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี   ผู้วิจัยได้เก็บรวบรวมข้อมูลเก่ียวกับพ้ืนที่
ปลูกสับปะรดในอําเภอบ้านคา  ซึ่งปลูกสับปะรดพันธ์ุปัตตาเวียหรือสับปะรดบ้านคาแหล่งใหญ่ที่มี
ช่ือเสียง โดยส่งเสริมให้เกษตรกรปลูกเป็นแปลงใหญ่ปัจจุบันศูนย์แห่งน้ีมีสมาชิก 82 ราย แปลงย่อย 
89 แปลง พ้ืนที่ 1,014 ไร่   โดยมุ่งเน้นการผลิตสับปะรดให้ได้คุณภาพ ต้ังแต่การผลิตจนถึงการตลาด 
โดยลดต้นทุนการผลิตด้วยวิธีการผลิตที่เหมาะสม การใช้ปุ๋ยตามค่าวิเคราะห์ดิน ใช้หน่อ/จุกพันธ์ุ
คุณภาพดี คัดขนาดหน่อ/จุกพันธ์ุ จํานวนต้นพันธ์ุปลูกที่เหมาะสม และการผลิตปุ๋ยอินทรีย์ใช้เอง 
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ส่งผลให้ต้นทุนการผลิตลดลงร้อยละ 38.5 (ต้นทุนเดิม 6.50 บาท/กก. ลดลงเหลือ 4.00 บาท/กก.) มี
การเพ่ิมผลผลิตด้วยระบบให้นํ้าแบบสปริงเกลอร์และระบบน้ําพุ่ง  จํานวนสับปะรดที่ปลูกแต่เดิม 
7,500 ต้น/ไร่ เพ่ิมเป็น 10,000 ต้น/ไร่ ทําให้ผลผลิตเพ่ิมขึ้นร้อยละ 66.7 (ผลผลิตเดิม 4.8 ตัน/ไร่ 
เพ่ิมเป็น 8 ตัน/ไร่)  

ในส่วนของการส่งเสริมการแปรรูปในศูนย์แห่งน้ีพบว่า มีการใช้บรรจุภัณฑ์เพ่ือเพ่ิมมูลค่า      
ใช้สต๊ิกเกอร์ตราสินค้าสับปะรดบ้านคา  โดยมีบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดมีลักษณะเป็นกล่องบรรจุ
สับปะรดสด 2 ผล  มีตราสัญลักษณ์สับปะรดสวนผึ้ง  และให้ข้อมูลเก่ียวกับสับปะรดท่ีปลูกในพ้ืนที่
อําเภอบ้านคา นอกจากน้ัน ยังมีบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดกวน ทั้งในรูปแบบของการใช้สต๊ิกเกอร์
เป็นตราสินค้าเพ่ือติดในบรรจุภัณฑ์และการจัดทําเป็นกล่อง โดยราคาจําหน่ายสับปะรดที่ใส่บรรจุ
ภัณฑ์จะมีราคาจําหน่ายสูงกว่าสินค้าที่ไม่ใส่บรรจุภัณฑ์  ความมุ่งหมายของการจัดทําบรรจุภัณฑ์ก็เพ่ือ
ใช้สําหรับการจําหน่ายในห้างสรรพสินค้า เป็นของฝากหรือในงานออกร้าน โดยยังไม่ได้วางจําหน่ายใน
สถานที่ท่องเที่ยวโดยทั่วไป  เน่ืองจากมีราคาสูงเมื่อเทียบกับสินค้าที่ไม่ใช้บรรจุภัณฑ์ 

จากการศึกษาของนักวิจัยเรื่อง การพัฒนาบรรจุภัณฑ์เพ่ือสร้างมูลค่าเพ่ิมแก่สินค้าเกษตร
สับปะรดสวนผ้ึง-บ้านคา จังหวัดราชบุรี  โดยมีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาลักษณะของบรรจุภัณฑ์ของ
สินค้าเกษตรคือ สับปะรดสดสวนผึ้ง-บ้านคา และเพ่ือพัฒนาบรรจุภัณฑ์ที่ช่วยเพ่ิมมูลค่าแก่ผลผลิต
สับปะรดสดสวนผึ้ง-บ้านคา กลุ่มตัวอย่างที่ศึกษา ได้แก่ ผู้จําหน่ายสับปะรดในอําเภอสวนผึ้งและบ้าน
คา และนักท่องเที่ยวผู้ซื้อสับปะรดสวนผึ้งบ้านคา โดยผู้วิจัยได้ออกแบบบรรจุภัณฑ์โดยคํานึงถึง
องค์ประกอบ 3 ด้าน คือ 1) ด้านความโดดเด่นของบรรจุภัณฑ์ (outstanding) ทั้งในด้านสีสัน รูปทรง 
รูปแบบ  เพ่ือใช้ประโยชน์ในด้านการจัดวางสินค้า  2) ภาพลักษณะของตัวสินค้าและความแตกต่าง 
(brand differentiate) โดยมุ่งให้เกิดความจดจําตัวสินค้าในด้านรายละเอียด  และ 3) ความรู้สึกร่วม
ที่ดี (brand experience)  โดยมุ่งให้ผู้ซื้อเกิดความรู้สึกที่ดีต่อรูปแบบของบรรจุภัณฑ์โดยรวม  ทั้งการ
กระตุ้นความสนใจ  การเปรียบเทียบรายละเอียดต่าง ๆ ทั้งน้ีเพ่ือจูงใจให้อยากซื้อและแนะนําผู้อ่ืนให้ซื้อ 
โดยต้นแบบของบรรจุภัณฑ์ที่เป็นผลจาการศึกษามีดังน้ี 
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ภาพที่ 1  บรรจุภัณฑ์สับปะรดสด 
ที่มา : สจุิตตรา จันทร์ลอย (2559) 

 

ผลของการศึกษาความคิดเห็นของผู้จําหน่ายที่มีต่อบรรจุภัณฑ์ที่ออกแบบข้างต้น พบว่า            
1) ด้านโครงสร้างของผลิตภัณฑ์ พบว่า บรรจุภัณฑ์ที่ผู้วิจัยได้ออกแบบข้างต้นมีความแข็งแรง สามารถ
ใช้บรรจุสับปะรดสดได้จริง   สะดวกต่อการพกพา  วัสดุหาซื้อได้ง่าย  และอยู่ในงบประมาณที่สามารถ
จัดหาได้  2) ด้านรูปแบบของผลิตภัณฑ์ พบว่า รูปร่างลวดลายมีความสวยงาม มีความดึงดูดความ
สนใจ ภาพที่ใช้แสดงเอกลักษณ์ของผลผลิต รูปแบบตัวอักษรสะท้อนลักษณะของสินค้า ตราสินค้า
แสดงถึงช่ือเสียงของสับปะรดสวนผ้ึง-บ้านคา และให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้าครบถ้วน  3) ข้อเสนอแนะ
เก่ียวกับบรรจุภัณฑ์ คือ ภาพที่ใช้ควรสื่อเอกลักษณ์ของความเป็นสวนผึ้ง  ภาพสับปะรดควรคล้ายของ
จริง เช่น ลายเส้นที่เป็นตาสับปะรด  และสีที่ใช้ควรคล้ายของจริงตามพันธ์ุของสับปะรด ตัวอักษรควร
มีลักษณะโค้งมน ควรให้ภาพผ้ึงมีความโดดเด่น  และควรเพ่ิมลายเส้นและสีที่เหมือนจริงมากขึ้น  และ
ด้านข้อมูลสินค้าควรเพ่ิมคําว่าหวาน ฉ่ํา กรอบ  รวมทั้งคําว่า “เน้ือหน่ึง”เพ่ือให้ได้รู้ว่าเป็นสับปะรด
เกรดดีเย่ียม 

ความคิดเห็นของผู้ซื้อที่มีต่อบรรจุภัณฑ์  คือ 1) ด้านโครงสร้างของผลิตภัณฑ์ พบว่า บรรจุ
ภัณฑ์ที่ผู้วิจัยได้ออกแบบข้างต้นมีความแข็งแรง สามารถใช้บรรจุสับปะรดสดได้จริง และสะดวกต่อ
การพกพา หรือการขนส่ง  2) ด้านรูปแบบของผลิตภัณฑ์ พบว่า รูปร่างลวดลายมีความสวยงาม           
มีความดึงดูดความสนใจ ภาพท่ีใช้แสดงเอกลักษณ์ของผลผลิต รูปแบบตัวอักษรสะท้อนลักษณะของ
สินค้า ตราสินค้าแสดงถึงช่ือเสียงของสับปะรดสวนผึ้ง-บ้านคา และให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้าครบถ้วน 
และ 3) ด้านการเพ่ิมมูลค่าของสินค้า พบว่า การใช้บรรจุภัณฑ์จะช่วยในการเพ่ิมคุณค่าภาพลักษณ์
ของสินค้า  การเพ่ิมยอดจําหน่าย  และสร้างการจดจําสินค้า  ซึ่งในที่น้ีหมายถึงสับปะรดสดสวนผึ้ง-
บ้านคาได้ในระดับมาก 



5 

การศึกษาในครั้งน้ีเป็นการศึกษาต่อยอดจากการศึกษาออกแบบบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสด  
โดยใช้แนวคิดเก่ียวกับหน้าที่ของบรรจุภัณฑ์ผลผลิตทางการเกษตรเป็นกรอบแนวคิดเพ่ือศึกษาแนว
ทางการเพ่ิมมูลค่าให้กับสับปะรดสด  ผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสับปะรดในรูปของสับปะรดกวน  ขนมปัง
ไส้สับปะรด  และน้ําสับปะรด  ในด้านการรักษาคุณภาพของสับปะรดสดและยกระดับภาพลักษณ์ของ
สินค้า   โดยใช้ผลการวิจัยที่ผ่านมาเป็นแนวทางการสร้างและพัฒนาบรรจุภัณฑ์เพ่ือเพ่ิมมูลค่าการ
จําหน่ายสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์แปรรูปสับปะรดจังหวัดราชบุรี   

ความมุ่งหมายของการศึกษาในครั้งน้ีก็คือ การออกแบบบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดที่ช่วย
รักษาความสดของสับปะรด สื่อสารข้อมูลของสินค้า สร้างเอกลักษณ์เชิงพ้ืนที่ ช่วยส่งเสริมและสื่อสาร
ทางการตลาด สร้างแรงจูงใจในการซื้อผลิตภัณฑ์ และส่งเสริมพฤติกรรมการซื้อของนักท่องเที่ยว   
โดยบรรจุภัณฑ์ดังกล่าวควรมีต้นทุนการผลิตที่ไม่แพง สามารถใช้เป็นบรรจุภัณฑ์เพ่ือจําหน่ายแก่
นักท่องเที่ยวทั่วไปได้  ใช้วัสดุสําหรับผลิตที่มีความทนทาน หาได้ง่ายในท้องถิ่น และราคาไม่แพง  และ
ประหยัดต้นทุน ซึ่งจะช่วยให้ราคาจําหน่ายสับปะรดที่มีบรรจุภัณฑ์มีราคาไม่แพง  สามารถเพ่ิมยอด
การจําหน่ายให้แก่นักท่องเท่ียว  รวมทั้งเป็นการสร้างภาพลักษณ์ของสับปะรดราชบุรีเพ่ือให้เกิดการ
จดจําและเป็นสัญลักษณ์เชิงพ้ืนที่ 
 

1.2 วัตถุประสงค์ของการวิจัย 
 

การศึกษาในครั้งน้ีเป็นการวิจัยและพัฒนาบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์ 
แปรรูปจากสับปะรดในจังหวัดราชบุรี  โดยศึกษาใน 3 ประเด็นหลัก ดังต่อไปน้ี 

1. เพ่ือสร้างและพัฒนาบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดและผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสับปะรดที่
สามารถรักษาความสดและสภาพของผลผลิตได้นานข้ึน 

2. เพ่ือสร้างและพัฒนาบรรจุภัณฑ์ที่ส่งเสริมภาพลักษณ์ของสินค้าที่สะท้อนถึงเอกลักษณ์ของ
สับปะรดจังหวัดราชบุรี 

3. เพ่ือศึกษาผลของบรรจุภัณฑ์ที่พัฒนาในด้านการรักษาคุณภาพของผลผลิต ต้นทุนตํ่า  
ช่วยให้เกิดการรับรู้ภาพลักษณ์และเอกลักษณ์ของผลผลิต  และการเพ่ิมมูลค่าการจําหน่ายผลผลิต 

 

1.3 คําถามการวิจัย 
 

1. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดมีลักษณะอย่างไร  และบรรจุภัณฑ์ดังกล่าวสามารถรักษา
ความสดและสภาพของผลผลิตได้นานข้ึนหรือไม่ อย่างไร   

2. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดและสินค้าแปรรูปผลผลิตควรมีรูปแบบใดที่มีต้นทุน
เหมาะสมสําหรับการนําไปใช้เป็นบรรจุภัณฑ์ปกติสําหรับนักท่องเที่ยว 

3. บรรจุภัณฑ์ช่วยรักษาคุณภาพของผลผลิต  ช่วยให้เกิดการรับรู้ภาพลักษณ์และเอกลักษณ์
ของผลผลิตได้หรือไม่ อย่างไร 
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4. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดและสินค้าแปรรูปผลผลิตช่วยเพ่ิมมูลค่าการจําหน่าย
ผลผลิตได้หรือไม่ อย่างไร 
 

1.4 ขอบเขตของการวิจัย 
 

ตัวแปรที่ศึกษา 
1. ความสดและสภาพของสับปะรดผลสดในบรรจุภัณฑ์ 
2. รูปแบบของบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสดและสับปะรดแปรรูป 
3. การรับรู้ภาพลักษณ์ของสินค้าในบรรจุภัณฑ์ 
4. การเพ่ิมมูลค่าการจําหน่ายสินค้า 
 
ผู้ให้ข้อมูลในการศึกษา 
ผู้ให้ข้อมูลในการศึกษาบรรจุภัณฑ์ที่ส่งเสริมภาพลักษณ์ของสินค้าที่สะท้อนถึงเอกลักษณ์ของ

สับปะรดจังหวัดราชบุรี  และผลของบรรจุภัณฑ์ที่พัฒนาในด้านการรักษาคุณภาพของผลผลิต การรับรู้
ภาพลักษณ์และเอกลักษณ์ของผลผลิต   และการเ พ่ิมมูลค่ าการจําหน่ายผลผลิต  ไ ด้แก่    
1) ผู้จําหน่ายสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสับปะรด 2) นักวิชาการด้านการออกแบบบรรจุภัณฑ์ 
3) เจ้าหน้าที่จากสํานักงานเกษตรอําเภอ 4) นักท่องเที่ยว 

ผู้จําหน่ายสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์แปรรูปอยู่ในพ้ืนที่อําเภอบ้านคา ได้มาโดยใช้การเลือก
ตัวอย่างแบบเจาะจง (purposive sampling)  โดยมีเกณฑ์การคัดเลือก คือ เป็นผู้ที่เก่ียวข้องกับการ
จําหน่ายที่ใช้บรรจุภัณฑ์ในการศึกษาในคร้ังน้ี   และเป็นผู้สมัครใจให้ข้อมูล   

นักท่องเที่ยวผู้ให้ข้อมูลในการศึกษา ได้แก่ นักท่องเที่ยวที่ซื้อสับปะรดจังหวัดราชบุรีและ
ผลิตภัณฑ์แปรรูปที่สมัครใจให้ข้อมูล 
 

1.5 ประโยชน์ท่ีคาดว่าจะได้รับ 
 

1.  ได้บรรจุภัณฑ์จํานวน 4 แบบ ประกอบด้วยบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสด สับปะรดกวน 
ขนมปังสับปะรด และน้ําสับปะรด  สําหรับผู้จําหน่ายรายย่อยในพ้ืนที่ท่องเที่ยว  หรือร้านค้าใน
สหกรณ์การเกษตร 

2. บรรจุภัณฑ์สามารถใช้บรรจุสับปะรดสดได้อย่างสะดวก วัสดุหาซื้อได้ง่าย ดึงดูดความสนใจ 
ภาพท่ีใช้แสดงเอกลักษณ์ของผลผลิต รูปแบบตัวอักษรสะท้อนลักษณะของสินค้า ตราสินค้าแสดงถึง
ช่ือเสียงของสับปะรดจังหวัดราชบุรี  และให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้าครบถ้วน และอยู่ในงบประมาณที่
สามารถจัดหาได้ 

3. การใช้บรรจุภัณฑ์เพ่ิมคุณค่าภาพลักษณ์ของสินค้าและสร้างการจดจําสินค้า เพ่ิมยอด
จําหน่ายของสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสับปะรด 
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4. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์แปรรูปช่วยเพ่ิมมาตรฐานด้านการท่องเที่ยว 
 

1.6 นิยามศัพท์ 
 

1. สับปะรด หมายถึง สับปะรดพันธ์ุปัตตาเวียที่ปลูกในโครงการส่งเสริมเกษตรแปลงใหญ่ของ
กลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ ต.หนองพันจันทร์ อ.บ้านคา จ.ราชบุรี 

2. ความสดของสับปะรด หมายถึง สับปะรดสําหรับการบริโภคสดไม่เน่าเสีย คือ ไม่สุก
เกินไป ไม่มีกลิ่นโอ่หรือมีกลิ่นบูดเหม็นเปรี้ยว  ขั้วไม่ขึ้นรา  เน้ือสับปะรดไม่มีรอยชํ้า  กรณีที่มีจุก
จะต้องไม่มีใบตายหรือใบแห้ง  มีความแน่นเน้ือ มีความหวาน มีนํ้าหนักผลและรสชาติเหมาะสมกับ
การบริโภค 

3. รูปแบบของบรรจุภัณฑ์ หมายถึง การนําวัสดุต่าง ๆ ที่สามารถนํามาประกอบหรือเลือกใช้
เพ่ือให้ได้ ความแข็งแรง ความสวยงาม ขนาดและรูปแบบที่เหมาะสมกับสับปะรดผลสด และสับปะรด
แปรรูป เช่น สับปะรดกวน ขนมปังชีทเชคใส้สับปะรด นํ้าสับปะรด เพ่ือความสะดวกในการเคล่ือนย้าย 
รักษารูปแบบตามสภาพเดิมและช่วยสร้างภาพลักษณ์ 

4. การรับรู้ภาพลักษณ์ของสินค้าในบรรจุภัณฑ์ หมายถึง การที่บรรจุภัณฑ์ช่วยให้ข้อมูลหรือ
สื่อสารความแตกต่างของสับปะรดที่ปลูกในพ้ืนที่ของโครงการส่งเสริมเกษตรแปลงใหญ่ของกลุ่ม
เกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ ต.หนองพันจันทร์ อ.บ้านคา จ.ราชบุรี คือ อร่อย รสชาติหวานฉ่ํา 
ไม่กัดลิ้น มีกลิ่นหอม เน้ือสีเหลืองสวย  

5. การเพิ่มมูลค่าการจําหน่ายสินค้า หมายถึง การใช้บรรจุภัณฑ์สําหรับสร้างความแตกต่าง
ให้กับสับปะรดผลสดและสับปะรดแปรรูปให้กับผู้ซื้อในด้านการรับรู้ในคุณภาพที่ดีของสินค้า  วัดได้
จากการรับรู้ถึงเอกลักษณ์ของสินค้าและยอดจําหน่ายสินค้า 
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บทที่ 2 

เอกสารและงานวิจัยที่เก่ียวของ 
 

 

 ในการศึกษาเรื่องการพัฒนาบรรจุภัณฑสําหรับสับปะรดสดและผลิตภัณฑแปรรูปสับปะรด
จังหวัดราชบุรี  ผูวิจัยไดศึกษาหลักการ แนวคิด และงานวิจัยที่เกี่ยวของดังตอไปน้ี 

2.1 แนวคิดเก่ียวกับการรักษาความสดของสับปะรด 

 2.1.1 ลักษณะทั่วไปของสับปะรด 

2.1.2 ปจจัยที่มีผลตอการเก็บเกี่ยวสับปะรด 

2.1.3 การพิจารณาความสุกของผลสับปะรด 

2.1.4 ลักษณะการหายใจหลงัการเก็บเกี่ยวของสับปะรด 

2.1.5 ปจจัยทีม่ีผลตอการหายใจ 

  2.1.6 การเปลีย่นแปลงภายหลังการเก็บเกี่ยวผลสับปะรด 

 2.2 แนวคิดเก่ียวกับการรักษาความสดของผลผลิตทางการเกษตรโดยใชบรรจุภัณฑ 

2.2.1 หลักการและแนวคิดเกี่ยวกับบรรจุภัณฑ 
2.2.2 ความหมายของการบรรจุภัณฑ (Packaging)  

2.2.3 คุณสมบัติที่ดีของบรรจุภัณฑ  
2.2.4 ลักษณะที่ดีของบรรจุภัณฑ  
2.2.5 ประเภทของบรรจุภัณฑ 
2.2.6 ประโยชนของบรรจุภัณฑ 
2.2.7 องคประกอบที่พิมพบนบรรจุภัณฑ  
2.2.8 วัสดุที่ใชในการผลิตบรรจุภัณฑ 
2.2.9 บรรจุภัณฑกระดาษ 

2.2.10 บรรจุภัณฑพลาสติก 

2.3 แนวคิดเก่ียวกับการเพิ่มมูลคาของสินคาจากบรรจุภัณฑ 

2.3.1 หลักการสรางมูลคาเพ่ิม 

2.3.2 การสรางมูลคาเพ่ิมโดยการสรางคุณคา 
2.3.3 อัตลักษณที่มีตอการสรางมูลคาเพ่ิม 

2.3.4 คุณสมบัติของบรรจุภัณฑที่มีตอการสรางมูลคาเพ่ิม 

2.3.5 ลักษณะที่ดีของบรรจุภัณฑที่มีตอการสรางมูลคาเพ่ิม 

2.3.6 หลักการออกแบบงานกราฟกบรรจุภัณฑที่มีตอการสรางมูลคาเพ่ิม 

 2.4 งานวิจัยที่เก่ียวของ 
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2.1. แนวคิดเก่ียวกับการรักษาความสดของสับปะรด 
 

2.1.1 ลักษณะทั่วไปของสับปะรด 
 สับปะรดมีช่ือทางวิทยาศาสตร วา Ananas comosus (L.) Merr. อยูในวงศ Bromeliaceae 
ช่ือสามัญ Pineapple โดยมีช่ือเรียกแตกตางกันตามทองถิ่น ไดแก สับปะรด (ภาคกลาง) ขนุนทอง 
นานัด ยานนัด (ภาคใต) บอนัด มะขะนัด มะนัด (ภาคเหนือ) บักนัด (ภาคอีสาน) มาเน่ือ (เขมร)  
สับปะรดเปนพืชลมลุมสูง 90 ถึง 100 เซนติเมตร มีลําตนอยูในดิน รอบตัวกวาง 6.5 เซนติเมตร ยาว
ไดถึง 1 เมตร ไมมีกานใบ สภาพแวดลอมที่เหมาะสมตอการปลูก จึงมักจะเปนบริเวณอากาศคอนขาง
รอน และมีความช้ืนสูงและตํ่าแตกตางกัน สับปะรดเปนพืชเศรษฐกิจที่สําคัญ พันธสับปะรดที่นิยม
ปลูกกันมาก โดยทั่วไปคือพันธุปตตาเวีย เพราะมีคุณสมบัติเหมาะสมทั้งในการใชบริโภคสดและใชเปน
วัตถุดิบสําหรับโรงงานอุตสาหกรรมผลิตสับปะรดกระปอง ซึ่งแหลงปลูกสับปะรดที่สําคัญของไทยอยู
ในบริเวณพ้ืนที่อยูใกลทะเล ไดแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ เพชรบุรี ชลบุรี ระยอง ฉะเชิงเทรา จันทบุรี 
ตราด และจังหวัดตาง ๆ ในภาคใต เชน ภูเก็ต พังงา ชุมพร (สุพัตรา พูลพืชชนม, 2554) 

 พันธุสับปะรดที่ปลูกกันในประเทศไทยมีอยูหลายพันธุดวยกัน ซึ่งอาจมีช่ือเรียกแตกตางกันไป
มากมายตามแตละทองถิ่น แตเมื่อไดทําการศึกษาลักษณะประจําพันธุของสับปะรดที่มีอยูในประเทศ
ไทยโดยถือตามลักษณะของตนที่มีขนาดโตเต็มที่และแข็งแรงสมบูรณเปนบรรทัดฐานแลวสามารถแบง
ออกได 5 พันธุ ไดแก 
  1. พันธุปตตาเวีย (Smooth Cayenne) สับปะรดพันธุน้ีรูจักกันแพรหลายในนาม
สับปะรดศรีราชา สับปะรดปราณบุรี สับปะรดสามรอยยอด เปนพันธุที่นิยมปลูกกันแพรหลายที่สุด 
เน่ืองจากเปนที่นิยมของตลาดผูบริโภคสด และโรงงานอุตสาหกรรมสับปะรดกระปอง และเปน
สับปะรดเพียงพันธุเดียวในปจจุบันที่เหมาะสมสําหรับสงโรงงานอุตสาหกรรมสับปะรดกระปอง เพราะ
มีคุณสมบัติสําหรับบรรจุกระปองที่คอนขางดีหลายประการ นอกจากน้ียังมีการปลูกกันทั่วไปเพ่ือขาย
ผลสดซึ่งไดรับความนิยมอยางแพรหลาย และมีรสชาติหวานฉ่ําถูกรสนิยมของคนไทย แหลงปลูกที่
สําคัญของพันธุปตตาเวียคือ จังหวัดประจวบคีรีขันธ ชลบุรี ระยอง เพชรบุรี และลําปาง 
  2. พันธุอินทรชิดหรืออินทรชิดแดง (Singapore Spainish) เปนพันธุพ้ืนเมืองที่
เกาแกที่สุดของประเทศไทย มีปลูกกันกระจัดกระจายทั่วไปแตแหลงปลูกที่สําคัญคือในจังหวัด
ฉะเชิงเทราลักษณะทั่วไปของสับปะรดพันธุอินทรชิด คือ รูปทรงของตนคลายกับพันธุปตตาเวีย แต
คอนขางจะโคงงอมากกวา ใบมีสีเขียวออน ผิวใบดานไมเปนมัน ใบจะแผออกไมเปนรองเดนชัดเหมือน
พันธุปตตาเวีย ขอบใบจะมีหนามแหลมคมรูปโคงงอ สีนํ้าตาลอมแดง ขอบใบทั้งสองมีแถบสีแดงอม
นํ้าตาลตามแนวยาว ใตใบจะมีสีเขียวออกขาวและมีวาวสีเงิน มีใบจํานวน 38 ใบ/ตน มีการแตกหนอ
ในระยะที่ผลแกบาง แตไมมากนักประมาณ 1–2 หนอ ดอกมีสีมวงปนแดงออน มีจํานวนดอกยอย64 
ดอก/ผล 
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  3. พันธุขาว เปนพันธุพ้ืนเมืองที่คิดวากลายพันธุมาจากอินทรชิดเกษตรกรนิยมปลูก
พันธุขาวรวมกับพันธุอินทรชิด แหลงปลูกที่สําคัญคือจังหวัดฉะเชิงเทรา ลักษณะใบมีสีเขียวอมเหลือง
หรือเขียวใบไม ทรงพุมเต้ีย ใบแคบ และสั้นกวาพันธุอินทรชิด ใบบางกวาพันธุปตตาเวีย ขอบใบมี
หนามโคงงอเขาสูปลายใบ โคนกลีบดอกมีสีมวงออน สวนปลายกลีบดอกมีสีมวงอมชมพู 
  4. พันธุภูเก็ต (Malacca Queen) เปนพันธุที่มีช่ือเรียกกันหลายช่ือ เชน พันธุสวี 
พันธุชุมพรพันธุตราดสีทอง เปนตน เปนพันธุที่ปลูกกันมากในจังหวัดภูเก็ต ชุมพร นครศรีธรรมราช 
ตราด โดยปลูกระหวางแถวของยางพารารุนที่ยังอายุนอยเพ่ือเก็บผลสับปะรดชวงกอนกรีดยาง 
เน่ืองจากเปนพันธุที่มีความทนทานกวาสับปะรดพันธุอ่ืน ๆ และเปนพันธุที่นิยมบริโภคกันมาก 

 5. พันธุนางแลหรือพันธุนํ้าผึ้ง เปนพันธุนําเขาจากตางประเทศมาปลูกที่ ตําบลนาง
แลอําเภอแมจัน จังหวัดเชียงราย จนเปนที่รูจักกันอยางกวางขวางมีลักษณะคลายคลึงกับพันธุ
ปตตาเวียทั้งสวนของตนใบและอ่ืนโดยมีขอบใบเรียบ ไมมีหนามหรือมีหนามเล็กนอยที่ปลายใบ ผลมี
ขนาดเล็ก รูปทรงของผลจะกลมกวาพันธุปตตาเวีย นํ้าหนักผลประมาณ 1–1.5 กิโลกรัม ตานูน 
เปลือกบางทําใหขนสงทางไกลทําไดไมดีนัก ผลแกเน้ือมีสีเหลืองเขม รสชาติหวานจัดกวาพันธุ
ปตตาเวีย มีกลิ่นหอมและมีเย่ือใยนอยเหมาะสําหรับบริโภคสด เปนที่นิยมมากในภาคเหนือการ
ขยายพันธุ (จิราพรรณ คลายกิจจา, 2550) 

 

พันธุสับปะรดที่นิยมสําหรับปลูกเปนการคาในประเทศไทยจะพบเพียง 3 กลุม ไดแก 
 1. Cayenne เปนกลุมพันธุที่นิยมปลูกกันมากที่สุด ไดแก พันธุปตตาเวีย และพันธุนางแล 
โดยพันธุปตตาเวียนิยมใชเปนวัตถุดิบในอุตสาหกรรมสับปะรดกระปอง มีลักษณะขอบใบเรียบมีหนาม
เล็กนอยที่บริเวณปลายใบ ผลมีนํ้าหนักเฉลี่ยประมาณ 1-2.5 กิโลกรัม รูปรางคลายทรงกระบอก 
เปลือกมีสีเขียวเขมและเปลี่ยนเปนสีเหลืองเมื่อแกจัด ผลยอย (ตา) แบนเรียบ มีรองต้ืน กลับรองดอก
สั้น เน้ือมีสีเหลืองออน มีปริมาณกรดและนํ้าตาลสูงกวาสับปะรดกลุมอ่ืน ๆ  
 2. Queen เปนสับปะรดที่มีขนาดของตนและผลเล็กกวากลุม Cayenne เล็กนอย นํ้าหนัก
ผลเฉลี่ยประมาณ 1 กิโลกรัม ใบมีสีเขียวออนและมีแถบสีแดงในตอนกลาง ปลายขอบใบมีหนามแดง 
ผลเปนรูปทรงกระบอก ตานูน เปลือกหนาเมื่อสุกจะเปลี่ยนเปนสีเหลือง เน้ือผลมีสีเหลืองเขม รส
หวานกรอบ มีกากนอย และมีกลิ่นหอม แกนผลออนนุมเมื่อเปรียบเทียบกับพันธุปตตาเวีย เหมาะ
สําหรับริโภคสด สับปะรดในกลุมน้ีไดแก พันธุภูเก็ต และตราดสีทอง 
 3. Spanish เปนสับปะรดที่มีขนาดของตนและผลอยูระหวางกลุม Cayenne และ Queen 
ผลมีรูปรางกลม นํ้าหนักเฉลี่ยประมาณ 1-1.5 กิโลกรัม ตานูน ขนาดของตาใหญกวาสับปะรดในกลุม 
Cayenne เน้ือผลมีสีเหลืองทอง คุณภาพเน้ือไมดีนัก มีปริมาณเสนใยสูง แกนผลเหนียว กลิ่นและรส
ตางจากสับปะรดใน 2 กลุมแรก สับปะรดกลุมน้ีที่นิยมปลูกในประเทศไทย ไดแก พันธุอินทรชิตแดง
และ พันธุอินทรชิตขาว (จินดารัฐ วีระวุฒิ, 2541) 
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2.1.2 ปจจัยที่มีผลตอการเก็บเก่ียวสับปะรด 

 พืชแตละชนิดจะมีอายุและวิธีการเก็บเก่ียวที่แตกตางกัน สําหรับสับปะรดจะมีการสุกแก
เปนไปตามธรรมชาติ ซึ่งกรเก็บผลจะขึ้นอยูกับความตองการของตลาด โดยสามารถเก็บไดต้ังแตผลดิบ
จนถึงผลสุกตลอดผล ซึ่งผลสับปะรดที่แกสีที่ผิวจะเปลี่ยนจากสีเขียวไปเปนสีเหลืองหรือสีสม ผลมี
ขนาดโตเต็มที่ กานผลเหี่ยวและเปนรองลึกตาแบนเรียบและเปนสีนํ้าตาล ผลมีความแข็งลดลงและมี
กลิ่นหอม ถาเก็บเก่ียวเพ่ือบริโภคเอง ควรเก็บเก่ียวเมื่อผิวมีสีเหลืองประมาณ 30 เปอรเซ็นต ผลในระยะน้ี
มีนํ้าตาลสูงและกรดตํ่า ถาตองเก็บเก่ียวเพ่ือขนสงไกล ๆ ควรตองระวังคือ ถาเก็บเก่ียวผลสับปะรดที่
ไมมีสีเหลืองหรือผลยังเขียวจัด ผลอาจจะยังไมแกและมีคุณภาพไมดี (จริงแท  ศิริพานิช, 2544) 

 

 2.1.3 การพิจารณาความสุกของผลสับปะรด 

 ในการเลือกเก็บเก่ียวผลผลิตและพิจารณาจากลกัษณะภายนอกของสับปะรด (สมยศ หวังเจริญ, 
2535) ดังน้ี 

 1) การนับอายุหลังจากการบังคับผล 150 วัน โดยประมาณการนับอายุหลังการบังคับผล 
เจาของไรจะตองมีการจดบันทึกเพ่ือความแมนยําในการกําหนดวันเก็บเกี่ยว 

 2) การสังเกตกานผลโดยการสังเกตลักษณะที่เปลี่ยนไปของกานผล สับปะรดเริ่มสุก กานของ
ผลจะเริ่มมีรอยเสนแสดงอาการเหี่ยวและผลจะเริ่มโนมเอียง 
 3) การสังเกตจากการเปลี่ยนสีของเปลือกสับปะรด ลักษณะตามธรรมชาติในการเปลี่ยนสีของ
เปลือกสับปะรด จะเริ่มเปลี่ยนจากสีเขียวเปนสีเหลืองจากสวนจองโคนผลถึงปลายผลอยางตอเน่ือง 
การพิจารณาการเก็บเกี่ยวจะอยูในชวงใดขึ้นอยูกับความตองการของตลาด 

 การวัดสีการสุกจากเปลือกสับปะรด มีการแบงสีเปลือกในการพิจารณา ดังตารางที่ 1 
 

ตารางที่ 1  การวัดสีการสุกจากเปลือกสับปะรด 

เปลือกสีเบอร ลักษณะสีเปลือก 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

สับปะรดท่ีมีเปลือกสีเขียวตลอดผล ไมมีมีเหลือกปน 

สับปะรดท่ีเปลือกมีสีเหลืองจาง ๆ ไมเกิน 20 % ของผล (ไมเกิน 2 ตาสับปะรด) 
สับปะรดท่ีเปลือกมีสีเหลืองอยูระหวาง 20 – 40 % ของผล (ไมเกิน 2 ตาสับปะรด) 
สับปะรดท่ีเปลือกมีสีเหลืองอยูระหวาง 40 – 60 % ของผล (4 - 6 ตาสับปะรด) 
สับปะรดท่ีเปลือกมีสีเหลืองชัดเจนแตไมเกิน 90 % ของผล (7 - 9 ตาสับปะรด) 
สับปะรดท่ีเปลือกมีสีเหลือง 90 % ของผล และมีสีเหลืองอมแดงไมนอยกวา 20 % ของผล 

สับปะรดท่ีเปลือกมีสีเหลืองอมแดง หรือสีเขียวปนอยูไมเกิน 5 % ของผล 

สับปะรดท่ีเลือกมีสีน้ําตาลแดง และเปลืองไมสด 
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2.1.4 ลักษณะการหายใจหลังการเก็บเก่ียวของสับปะรด 

 แมวาผลไมชนิดตาง ๆ จะมีวิธีและขบวนการหายใจที่เหมือนกันก็ตาม แตอัตราและรูปแบบ
ของการหายใจของผลไมหลังเก็บเก่ียว จะมีความแตกตางกัน ผลไมบางชนิดอาจถูกเก็บเก่ียวมาต้ังแต
ยังไมสุก และเมื่อเก็บเก่ียวมาแลว สามารถทําใหผลไมน้ันสุก หรือมีพัฒนาการขั้นตอไปที่ปกติได เชน 
มะมวง กลวย ทุเรียน เปนตน แตผลไมบางอยาง เชน สมลิ้นจี่ ลําไย จําเปนตองเก็บเก่ียวเมื่อผลไม
เหลาน้ันมีการสุก ต้ังแตยังอยูบนตน หากเก็บเกี่ยวมากอน ผลไมเหลาน้ันอาจมีพัฒนาการที่ผิดปกติไป 
จากลักษณะการสุกของผลไม ซึ่งมีความเก่ียวพันอยางใกลชิดกับการหายใจ ทําใหสามารถแบงผลไม
ตามรูปแบบของการหายใจ ออกไดเปน 2 กลุม คือ  
  1. ผลไมที่มีรูปแบบการหายใจแบบ Climacteric เชน กลวย มะละกอ มะมวง ฝรั่ง 
นอยหนา ขนุน แอปเปล เปนตน เมื่อถูกเก็บเก่ียวมาแลวและเขาสูระยะของการสุก จะมีการเพ่ิมของ
อัตราการหายใจสูงขึ้น ในชวงที่อัตราการหายใจเริ่มเพ่ิมสูงขึ้นเรียกวา ระยะ Climacteric rise ซึ่งใน
ระยะน้ีจะตรงกับการเขาสูระยะชรา (Senescence) การเพ่ิมอัตราการหายใจของผลจะสูงขึ้นจนถึง
จุดสูงสุด เมื่อผลไมน้ันสุกเต็มที่ (Ripening) เรียกวา Climacteric peak หลังจากน้ัน อัตราการหายใจ
จะลดลง ซึ่งจะเปนการเขาสูระยะสุกงอม (Over ripening) และตาย ผลไมพวก Climacteric มักเปน
ผลไมที่มีการเก็บสะสมอาหารในรูปของแปงหรือไขมัน และผลไมเหลาน้ีสามารถเก็บเกี่ยวมาแลวนํามา
ทิ้งไวใหสุกได เน่ืองจากในระหวางการสุกผลของการหายใจจะเกิดการสรางกาซเอทธิลีน (Ethylene) 
ขึ้นภายในเน้ือเย่ือ กาซเอทธิลีนในเน้ือเย่ือที่ถูกสรางขึ้น จะไปกระตุนใหผลไมมีการสุก ผลไมเหลาน้ี
สามารถบมใหสุกไดโดยการใชกาซเอทธิลีนจากภายนอก เมื่อผลไมพวก Climacteric ไดรับการ
กระตุน โดยการใชกาซเอทธิลีนในระดับความเขมขนที่เหมาะสม จะสามารถเพ่ิมอัตราหรือปริมาณ
การสรางเอทธิลีนภายในเน้ือเย่ือใหสูงขึ้นไปอีก และการสรางกาซเอทธิลีนภายในจะดําเนินตอไปได
เอง ซึ่งเรียกวาเปน Autocatalytic system 

 2. ผลไมพวกที่มีรูปแบบการหายใจแบบ Non-climacteric เชน สม ทับทิม 
แตงกวา มะเขือ องุน มะนาว ลิ้นจี่ ลําไย สับปะรด เมื่อถูกเก็บเก่ียวมาแลวจะมีอัตราการหายใจ
คอนขางตํ่าและคงที่ ต้ังแตเริ่มเขาสูระยะการสุก ไปจนกระทั่งผลไมน้ันชราและตายไป ผลไมเหลาน้ี
อาจมีการเก็บสะสมอาหารในรูปของนํ้าตาลหรือกรดอินทรีย ผลไมพวกน้ีไมสามารถนํามาทิ้งไวใหสุก
ไดเหมือนกับผลไมพวก Climacteric ดังน้ัน จึงจําเปนตองเก็บเก่ียวเมื่อสุกแลวเทาน้ัน ผลไมพวก 

Non-climacteric อาจมีการสรางกาซเอทธิลีนภายในเน้ือเย่ือ ในอัตราหรือปริมาณที่ตํ่า ทําให
ขบวนการสุกเกิดขึ้นอยางชา ๆ นอกจากน้ี การใชกาซเอทธิลีนจากภายนอกกระตุนใหมีการสุก ผลไม
เหลาน้ีจะตอบสนองโดยมีอัตราการหายใจสูงขึ้นไดตลอดระยะเวลาที่มีการใชกาซเอทธิลีน เมื่อหยุด
การใชกาซเอทธิลีนอัตราการหายใจของพวก Non-climacteric ก็จะกลับเขาสูระดับเดิมอีก โดยไมมี
การเพ่ิมอัตราการหายใจใหสูงขึ้นเหมือนที่เกิดกับพวก Climacteric พวก Non-climacteric อาจไมมี
ระบบ Autocatalytic system ก็ได (สังคม เตชะวงคเสถียร, 2547) 
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ภาพที่ 2  รูปแบบการหายใจแบบ climacteric  (เสนทึบ)  กับ Non-climacteric (เสนประ) 

ที่มา Péter Sipos (2013) University of Debrecen 

 

 2.1.5 ปจจัยที่มีผลตอการหายใจของสับปะรด 

 1. อุณหภูมิ การเปลี่ยนแปลงอุณหภูมิมีผลตออัตราการหายใจของผักและผลไมหลังการเก็บ
เก่ียว อุณหภูมิของสภาพแวดลอมจะมีผลกระทบโดยตรงตอกระบวนการเมแทบอลิซึมของผลิตผลน้ัน 
ๆ ในดานการจัดการหลังการเก็บเก่ียวไดมีการดัดแปลงอุณหภูมิของสภาพแวดลอมใหเหมาะสมตอ
การเก็บรักษาผลิตผลเพ่ือใหมีอัตราการหายใจและกระบวนการเมแทบอลิซึมเกิดขึ้นในระดับตํ่า 
 2. เอทธิลีน ผลไมทุกชนิดเมื่อเกิดการสุกจะมีการสังเคราะหเอทธิลีนออกมา ซึ่งจะมีปริมาณ
แตกตางกันในแตละชนิด สวนใหญผลไมพวกไคลแมคเทอริก จะปลดปลอยกาซเอทธิลีนมากกวาพวก
นอนไคลแมคเทอริก การใหเอทธิลีนจากภายนอกจะเรงอัตราการหายใจของผลไมพวกนอนไคลแมคเท
อริกใหเพ่ิมสูงขึ้นแตไมมีผลในการเรงอัตราการหายใจของพวกไคลแมคเทอริก 

 3. สวนประกอบของกาซในบรรยากาศ อากาศปกติจะประกอบดวยออกซิเจน 21% และ
คารบอนไดออกไซด 0.03% โดยทั่วไปการลดออกซิเจนหรือการเพ่ิมยคารบอนไดออกไซดจะทําให
อัตราการหายใจชาลง แตถาลดออกซิเจนหรือเพ่ิมคารบอนไดออกไซดเกินกวาจุด ๆ หน่ึง จะเกิด
กระบวนการแบบเอนแอโรบิก (Anaerobic) จะทําใหเกิดการสะสม ethyl alcohol และ 
acetaldehyde ในขณะที่คารบอนไดออกไซดปริมาณสูงเกินไปจะทําใหเน้ือเย่ือของผักและผลไม
เสียหาย เชน เกิดรอยไหม มีรอยชํ้าที่ผิว และเน้ือเย่ือของผักและผลไมอาจตายได การควบคุม
บรรยากาศในการเก็บผักและผลไมใหเหมาะสมจะชวยควบคุมอัตราการหายใจ สัดสวนของปริมาณ
ออกซิเจนและคารบอนไดออกไซดในบรรยากาศควบคุมใหอยูในระหวางรอยละ 3-7 และ 8-12 

ตามลําดับ การเก็บผลไมโดยวิธีควบคุมบรรยากาศ จะใหไดผลดีจะตองควบคุมอุณหภูมิและความช้ืน
ภายในหองเก็บดวย 

 4. ภาวะความเครียด (Physical stress) การเกิดความเครียดในการผลิตผล เชน การเกิด
บาดแผลตาง ๆ จะสงใหมีอัตราการหายใจสูงขึ้น 

 5. สวนประกอบทางเคมีและโครงสรางของผักผลไม เน่ืองจาก ผักและผลไมแตละชนิดมี
สวนประกอบทางเคมีและโครงสรางแตกตางกัน ทําใหผักและผลไมมีอัตราการหายใจแตกตางกัน 
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โครงสรางและสวนตาง ๆ ของพืชจะมีอัตราการหายใจแตกตางกัน สวนของพืชที่มีอัตราการหายใจสูง 
มักเปนพวกเน้ือเยื่อออน เชน ยอด หนอ สวนพืชที่เปนหัวจะมีอัตราการหายใจตํ่า 
 6. ชวงการเจริญเติบโตในระยะที่เก็บเกี่ยว ผักผลไมที่ยังออนจะมีอัตราการหายใจสูงเมื่อเขาสู
ระยะแกจะมีอัตราการหายใจลดลง  (ดนัย บุณยเกียรติ, 2540) 
 

 2.1.6 การเปลีย่นแปลงภายหลังการเก็บเก่ียวผลสับปะรด 

 ผลผลิตทางการเกษตรทั่วไปมักมีการเสื่อมเสียไดงาย ผักและผลไมเมื่อเก็บเก่ียวออกจากตน
แลว กระบวนการเมแทบอลิซึมคงเกิดอยูตลอดเวลา มีการหายใจ การคายนํ้า การสุกและการ
เสื่อมสภาพ ภายหลังการเก็บเก่ียวสับปะรดจึงมีการเก็บรักษาที่อุณหภูมิตํ่า แตมักพบความผิดปกติ
ทางสรีรวิทยา คือ เกิดอาการไสสีนํ้าตาล (internal browning) ซึ่งเปนลักษณะอาการสะทานหนาว 
(chilling injury) ในสับปะรด โดยมีสีนํ้าตาลเกิดขึ้นภายในผล ซึ่งสาเหตุของการเกิดอาการสะทาน
หนาวขึ้นน้ัน สันนิฐานวา เน่ืองจากองคประกอบของเย่ือหุมเซลล หรือเย่ือออรแกเนลลบางสวนเกิด
การเปลี่ยนแปลงทางกายภาพขึ้นเมื่ออุณหภูมิลดตํ่าลง ทําใหการทํางานของเย่ือหุมน้ันเปลี่ยนไป 
สงผลใหเกิดความไมสมดุลของกระบวนการทางสรีรวิทยาภายในเซลลขึ้น และสงผลใหเซลลตาย     

ในที่สุด 

จากการเก็บรักษาผลสับปะรดพันธุตราดสีทองในสภาพบรรยากาศควบคุม (5% O2 + 10% CO2) 

และสภาพบรรยากาศปกติ ที่อุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส พบวา การเก็บรักษาผลสับปะรดทั้ง 2 สภาวะ 
มีอัตราการสูญเสียนํ้าเพ่ิมขึ้นตลอดระยะการเก็บรักษาเปนเวลา 30 วัน แตเมื่อเปรียบเทียบระหวาง 2 
สภาวะที่ใชเก็บรักษา พบวา มีอัตราสูญเสียนํ้าไมแตกตางกันอยางชัดเจน ดังน้ี การเก็บรักษาในสภาพ
บรรยากาศควบคุม ไมมีผลตอ การลดอัตราสูญนํ้าหนักในผลปะรด 

 การเปลี่ยนแปลงลักษณะทางกายภาพและองคประกอบทางเคมีในสับปะรด พบวา เปลือก
สับปะรดมีคาความสวางเพ่ิมขึ้นอยางชัดเจนในชวงวันที่ 10-15 ของการเก็บรักษา โดยคา a* และ b* 
ก็มีแนวโนมเพ่ิมมากขึ้นในชวงวันที่ 10-20 ซึ่งจะเห็นการเปลี่ยนแปลงมากที่สุดในเปลือกสับปะรดสวน 
Stem end แสดงวา เปลือกสับปะรดมีปริมาณสีเขียวลดลง หรือมีสีเหลืองเพ่ิมมากขึ้น Gortner 
(1965) และ Teisson และ Pineau (1982) พบวา ปริมาณคลอโรฟลล จะลดลงประมาณ 10-15 วัน
กอนที่ผลจะสุกเต็มที่ ซึ่งจะทําใหเห็นเปนสีเหลืองของ carotenoid ที่เพ่ิมสูงขึ้นในระยะเสื่อมสภาพ 
นอกจากน้ีสวน Stem end เปนสวนที่เจริญและเสื่อมสภาพกอนสวน Stylar end และ middle 
part จึงเห็นการเปลี่ยนแปลงไดชัดเจนกวา 
 เน้ือสับปะรดสวน stylar end มีความแนนเน้ือมากที่สุด โดยในชวงการเก็บรักษา 5 วันแรก 
คาความแนนเน้ือมากที่สุด โดยในชวงการเก็บรักษา 5 วันแรก คาความแนนเน้ือของสับปะรดทั้ง 3 
สวนจะลดลงอยางรวดเร็ว แตกับพบวา มีการสูญเสียนํ้าหนักเพียงเล็กนอยในชวง 5 วันแรก ดังน้ัน 
ความแนนเน้ือที่ลดลงในระยะแรก อาจจะมีสาเหตุมาจากกระบวนการสุขของสับปะรด โดยพบวา 
การออนนุมของผลไมเปนกระบวนการที่สําคัญของการสุกแก ซึ่งเกิดจากเอนไซมที่ทําใหผนังเซลออนตัว 
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(Brummell และ Harpster, 2001; Seymour และ Gross, 1996) เพคทินจะถูกดึงเอา methyl 
group ออก ทําใหมีขนาดเล็กลง และมีการละลายนํ้ามากขึ้น จึงทําใหโครงสรางของพืชออนตัวลง 
(Tucker, 1993) เอมไซมที่ทําใหเพคทินสลายตัว ไดแก polygalacturonase และ pectin 
methylesterase นอกจากน้ี ปริมาณนํ้าที่สูญเสียออกจากผลผลิตระหวางการเก็บรักษา เปนอีก
สาเหตุที่ทําใหความแนนเน้ือของสับปะรดลดลง (จริงแท, 2544) การเก็บรักษาสับปะรดหลังจากวันที่ 
5 เน้ือสับปะรด มีคาความแนนเน้ือลดลงสัมพันธกับการสูญเสียนํ้าหนักที่เพ่ิมขึ้นอยางคงที่ และการ
เสื่อมสภาพของผลผลติต (Seymour et al., 1993) ปริมาณนํ้าที่ลดลงอาจทําใหเซลลเกิดการ
เสื่อมสภาพ จึงทําใหความแนนเน้ือลดลง 
 นอกจากน้ี องคประกอบทางเคมีพวกปริมาณความหวาน (Soluble solid), กรดซิตริก และ  
ascorbic acid ในสวน stylar end, middle end มีปริมาณแตกตางกันอยางชัดเจน โดยในเน้ือ
สับปะรดสวน stem end มี soluble solid มากที่สุด และเน้ือสับปะรดสวน stylar end พบปริมาณ
กรดซิตริกและ ascorbic acid มากที่สุด เน่ืองจากอินทรียสารจะมีการลําเลียงจากบริเวณที่มีการ
สังเคราะห ซึ่งแหลงสังเคราะหอาหารที่สําคัญของสับปะรด เรียกวา D-leaves ซึ่งเปนกลุมของใบที่มี
ความยาวมากที่สุด (จินดารัฐ, 2541)  และสารอาหารจะลําเลียงผานทอลําเลียงที่มีอยูมากบริเวณแกน
ของผลสับปะรด (Okimoto, 1948) ในสวนของเน้ือจะมีทอลําเลียงอยูบาง แตจะไมพบระหวางผนัง
เซลล เน่ืองจากผนังเซลลประกอบดวยสวนที่เปนลิกนิน (Smith และ Harris, 1995) อินทรียสาร
ลําเลียงผานทางโฟลเอ็มที่อยูบริเวณแกนผลมาที่สวน Stem end ไดงายกวาสวนอ่ืนจึงทําใหมีการ
สะสมมาก ในขณะที่เน้ือสับปะรดสวน Stylar end และ middle part ซึ่งมีการพัฒนานอยกวาสวน 
stem end อาจยังมีการสลายสารอาหารเพ่ือใชในกระบวนสุกของสับปะรด 

 หลักจากระยะเวลาการเก็บรักษานานขึ้น พบวา ปริมารณความหวานมีการเปลี่ยนแปลงเพียง
เล็กนอย ทั้งน้ีเน่ืองจากมาจากสับปะรดเปนผลไมประเภท non-climacteric คือ ผลไมที่ไมมีการ
สะสมของแปง ที่จะทําใหเกิดการเปลี่ยนแปงเปนนํ้าตาลในภายหลัง แตปริมาณนํ้าตาลที่มีขึ้นเกิดจาก
การพัฒนาในชวงผลที่แกจัด Lee และ Coseteng (1987) และ Wills et al. (1989) รายงานถึง 
แนวโนมการเพ่ิมขึ้นของปริมาณของความหวาน เปนผลที่เกิดจากกระบวนการเมแทบลลิซึมภายใน
ผลิตผลเพ่ือสลายสวนประกอบที่มีนํ้าหนักโมเลกุลสูงไปเปนสวนประกอบที่มีนํ้าหนักโมเลกุลตํ่า สวน
ปริมาณกรดซิตริกมีแนวโนมเพ่ิมสูงขึ้นและลดลงเล็กนอยในวันที่ 30 ของการเก็บรักษา เมื่อพิจารณา
ความสัมพันธของปริมาณกรดซิตริก กับการเกิดอาการไสสีนํ้าตาลในสับปะรด ซึ่งเน้ือสับปะรดสวน 
Stylar end มีปริมาณกรดซิตริกมากที่สุด อาจเปนไปไดวา ปริมาณกรดซิตริกที่เพ่ิมมากขึ้นมีผลทําให
เกิดอาการไสสีนํ้าตาลลดลง Wen และ Wrolstad (1999) รายงานวา สับปะรดที่มี non-volatile 
organic acid ปริมาณมากสามารถยับย้ังเอนไซม polyphenol oxidase (PPO)ได ซึ่งกรดซิตริก มี
ผลยับย้ังเอนไซม PPO โดยกรดซิตริกเปน chelating agent ทําหนาที่ในการจับกับ copper ที่ 
active site ของเอมไซม ซึ่ง copper เปน prosthetic group ของเอมไซม PPO โดยจะแสดงออก
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เมื่อเกิดสีนํ้าตาล และกรดซิตริกยังทําหนาที่ในการจับกับไอออนของโลหะที่เปนโปรออกซิแดนท เชน 
ไอออนของเหล็ก (Giese, 1996) 

 สําหรับปริมาณ ascorbic acid จะมีปริมาณลดลงเมื่อเก็บรักษาเปนระยะเวลานานขึ้นจาก
การทดลอง พบวา ปริมาณ ascorbic acid จะเพ่ิมสูงที่สุดในชวงวันที่ 10-15 ของการเก็บรักษา 
หลังจากน้ันจะเริ่มลดลง เน่ืองจาก ascorbic acid จะเกิดการสูญเสียไดงาย เพราะมีความไวตอ
ออกซิเจน และเอนไซมที่เรงการออกซิเดชันของ ascorbic acid คือ ascorbate oxdase (Luewus, 
1970) หรือการออกซิเดชันโดยไมใชเอมไซมแตมีโลหะเปนตัวเรงปฎิกิริยา (Salunkhe, 1976) จาก
การทดลอง จะสังเกตเห็นอาการไสสีนํ้าตาลมากที่บริเวณรอบแกนผลและเน้ือสับปะรดสวน stem 
end ซึ่ง Paull และ Rohrbach (1985) รายงานวา เน้ือผิวนอกและสวนบนสุดของผลสับปะรด จะ
ปริมาณ ascorbic acid มากที่สุด ดังน้ัน อาการสะทานหนาวจึงเกิดที่บริเวณรอบแกนผล เน่ืองจาก 
ในผลสับปะรดที่มีปริมาณ ascorbic acid มาก จะเกิดอาการไสสีนํ้าตาลลดลง (Abdullab et al., 
1987; Teisson et al., 1979) เน่ืองจาก ascorbic acid เปน reducing agent ของควิโนนจะ
เปลี่ยน ควิโนนกลับไปเปนสารฟนอล ทําใหคลิโนนไมสามารถรวมตัวเปนโมเลกุลใหญจึงไมเกิดอาการ
ไสสีนํ้าตาลขึ้น (Abdullab et al., 1987) 

 จากการทดลอง พบวา อาการไสสีนํ้าตาลจะมีความรุนแรงมากขึ้นเมื่อเก็บรักษาเปนเวลานาน
ขึ้นและจะเกิดที่บริเวณเน้ือสวน Stem end มากที่สุด ซึ่งการเกิดอาการไสสีนํ้าตาลมีสาเหตุมาจาก 
เอนไซม PPO จะเปลี่ยนโมเลกุลของสารประกอบฟนอลไปเปนคลิโนน แลวรวมเปนโมเลกุลใหญขึ้นมี
สีนํ้าตาล Van Lelyveld และ de Bruyn (1997) พบสารประกอบฟนอล พวก Cinnamic acid ใน
ผลสับปะรด ซึ่งจะมีความเขมขนในผลที่เกิดอาการไสสีนํ้าตาล ซึ่งจากการทดลอง พบสารประกอบฟ
นอลเพ่ิมสูงขึ้นเล็กนอยในวันที่ 20 และวันที่ 25 ของการเก็บรักษา ซึ่งสัมพันธกับกิจกรรมเอนไซม 
PPO ที่เพ่ิมสูงมากในวันที่ 25 เชนกัน โดยจะสังเกตเห็นอาการไสสีนํ้าตาลในวันที่ 15 เมื่อเก็บรักษาใน
สภาพบรรยากาศปกติ สวนสับปะรดที่เก็บรักษาในสภาพบรรยากาศควบคุม (5% O2 + 10% CO2) 

จะสังเกตเห็นอาการไสสีนํ้าตาลในวันที่ 20 

 การเก็บรักษาผลสับปะรดในสภาพบรรยากาศควบคุม (5% O2 + 10% CO2) ไมสามารถลด
อัตราการสูญเสียนํ้าหนักได และผลสับปะรดที่เก็บรักษาในสภาพบรรยากาศควบคุม (5% O2 + 10% 

CO2) จะลดการสูญเสียนํ้าหนักได และผลสับปะรดที่เก็บรักษาในสภาพบรรยากาศปกติ ซึ่งจาก
การศึกษาของ Elkashif และ Huber (1988) พบวา กิจกรรมของเอมไซม polygalacturonase (PG) 

และการตัดสายโพลิเมอรของเพคทินจะตอบสนองตอการสังเคราะหเอทธิลิน ซึ่งในพืชจําเปนตองใช 
O2 ในการสังเคราะหเอทธิลีน ดังน้ันการลดปริมาณ O2 ในบรรยากาศจะทําใหการสังเคราะหเอทธิลีน
ลดลง จึงกลาวไดวา การเก็บรักษาผลสับปะรดในภาพบรรยากาศควบคุม (5% O2 + 10% CO2) จะ
ทําใหลดการสูญเสียความแนนเน้ือไดมากกวาการเก็บรักษาที่สภาพบรรยากาศปกติ  
 ปริมาณกรดซิตริก ไมมีความแตกตางกันอยางชัดเจนะระหวางการเก็บรักษาทั้ง 2 สภาวะ แต
พบวาการเก็บรักษาสับปะรดในสภาพบรรยากาศปกติจะมีการสูญเสีย ascorbic acid เร็วกวาการเก็บ
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รักษาในสภาพบรรยากาศควบคุม (5% O2 + 10% CO2) แสดงวา การเก็บรักษาในสภาพบรรยากาศ
ควบคุมสามารถลดการสูญเสียปริมาณ ascorbic acid ของผลสับปะรดได เน่ืองจากเอมไซมที่เรงการ
สลาย ascorbic acid เชน ascorbate oxidase, ascorbate peroxidase และ Polyphenol 
oxidase จะตองใช O2 ในการเกิดปฏิกิริยาออกซิเคชัน 

 กิจกรรมของเอมไซม PPO ในผลสับปะรดที่เก็บรักษาในสภาพบรรยากาศควบคุม (5% O2 + 

10% CO2) และสภาพบรรยากาศปกติ พบวา ผลสับปะรดที่เก็บรักษาในสภาพบรรยากาศควบคุม(5% 

O2 + 10% CO2) มีกิจกรรมของเอมไซม PPO ตํ่ากวาสภาพบรรยากาศปกติเล็กนอย เน่ืองจากการ
ทํางานของเอมไซม PPO ตองใช O2 ในการเกิดปฏิกิริยาเปลี่ยนแปลงสารประกอบฟนอลไปเปน
โมเลกุลของ O-quinone และเกิดเปนสีนํ้าตาล ดังน้ัน การที่สารประกอบฟนอลในผลสับปะรดมาก 
เอนไซม PPO จะเปลี่ยนสารฟนอลเปนควิโนนไดมาก จึงเกิดอาการไสสีนํ้าตาลมากขึ้นดวย ปริมาณ
สารประกอบฟนอลและกิจกรรมเอมไซม PPO ในสับปะรดจะมีความสัมพันธกับการเกิดอาการไสสี
นํ้าตาลของผลสับปะรด และพบวา การเก็บรักษาสับปะรดในสภาพบรรยากาศควบคุม(5% O2 + 

10% CO2) ที่อุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส สามารถลดอาการไสสีนํ้าตาลในสับปะรดพันธตราสีทองได 
โดยเก็บรักษาผลสับปะรดไวในสภาพบรรยากาศควบคุมเปนระยะเวลาประมาณ 20 วัน โดยไมเกิด
อาการไสสีนํ้าตาล ซึ่งการเก็บรักษาที่สภาพบรรยากาศปกติจะพบการเกิดอาการไสสีนํ้าตาลอยางเห็น
ไดชัดต้ังแตวันที่ 15 ของการเก็บรักษา   

  จากการศึกษาการเก็บรักษาสับปะรดในสภาพ อุณหภูมิหอง พบวา  
       1. เปอรเซ็นตการสูญเสียนํ้าหนักสด การเก็บรักษาสับปะรดเปนเวลา 8 วัน พบวา 

Control มีเปอรเซ็นตการสูญเสียนํ้าหนักมากที่สุด คือ 10.98 เปอรเซ็นต รองลงมาคือ ทรีตเมนตที่ใช
สารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 360 มีเปอรเซ็นตการสูญเสียนํ้าหนักสด 6.65 เปอรเซ็นต สําหรับทรีต
เมนตที่มีการใชสารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 7055 มีเปอรเซ็นตการสูญเสียนํ้าหนักนอยที่สุดคือ 5.33 
เปอรเซ็นต เน่ืองจากสารเคลือบผิวจะปดชองทางในการสูญเสียนํ้าของผลผลิต (จริงแท, 2544) การที่
ใชสารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 7055  มีการสูญเสียนํ้าหนักนอย อาจเปนเพราะลักษณะขุนขน จึง
สามารถปดชองทางสูญเสียนํ้าไดมากกวาทรีตเมนตที่ใชสารชนิด Sta fresh 360 ที่มีลักษณะใส 

             2. การเปลี่ยนแปลงสี พบวา ทรีตเมนตที่ใชสารเคลือบผิวทั้งแบบ Sta fresh 7055 

และ Sta fresh 360 แทบจะไมมีการเปลี่ยนแปลงสีผลเลยเปนเวลา 4 วัน จากน้ันจึงเริ่มมีการ

เปลี่ยนแปลงสีมากขึ้น โดย control มีการเปลี่ยนแปลงสีอยางรวดเร็วโดยเปลี่ยนแปลงจากสีเขียว (G 

136A) ไปเปนสีเหลืองอมเขียว (YG 153 B) ไดเร็วที่สุด การเปลี่ยนสีเกิดจากสลายตัวของคลอโรฟลล 

สาเหตุที่ทรีตเมนตที่ไมใชสารเคลือบผิว (Control) มีการเปลี่ยนแปลงสีเร็วกวาทรีตเมนตที่มีการใช

สารเคลือบผิวเพราะมีการแลกเปลี่ยนแกสระหวางภายนอกผลและภายในผลไดอยางอิสระจึงทําให

กระบวนการเปลี่ยนแปลงสีเปนไปไดตามปกติ แตทรีตเมนตที่มีสารเคลือบผิวอยูจะมีปริมาณแกส  



18 

 

รอบ ๆ ผลผลิตเปลี่ยนไป โดยที่มีปริมาณของออกซิเจนลดลงและปริมาณของแกสคารบอนไดออกไซด

เพ่ิมขึ้น มีผลทําใหสามารถชะลอการเปลี่ยนสีได 

 3. Total Soluble solids (TSS) ในวันที่ 6 ของการเก็บรักษาสับปะรดที่ไมเคลือบ

ผิวและเคลือบผิว Sta fresh 360 มีคา TSS ไมแตกตางกันคือมีคาเทากับ 14.13  และ 14.36 Brix  

ตามลําดับแตแตกตางอยางมีนัยสําคัญย่ิงกับสับปะรดที่เคลือบผิว Sta fresh 7055 ที่มีคา TSS 

เทากับ 13.56  Brix วันที่ 8 ของการเก็บรักษาทุกทรีตเมนตมีคา TSS แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญย่ิง

ทางสถิติ โดยที่สับปะรดที่ใชสารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 360 คือ TSS มากที่สุด คือ 14.33  Brix 

รองลงมาคือสับปะรดที่ไมไดเคลือบผิว ชนิด Sta fresh 7055 คือ มีคา TSS เทากับ 14.00 และ 

13.00  Brix ตามลําดับ สาเหตุที่ทรีตเมนตที่ใชสารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 360 มีความหวานมาก

ที่สุด เน่ืองจากสารเคลือบผิวจะไปลดอัตราการแลกเปลี่ยนแกส มีผลทําใหปริมาณแกสออกซิเจน

ภายในผลลดลง และปริมาณแกสคารบอนไดออกไซตเพ่ิมขึ้นในปริมาณที่เหมาะสมทําใหอัตราการ

หายใจลดลงและสามารถชะลอไมใหนํ้าตาลถูกใชไปกับการหายใจ (จริงแท, 2544) ทําใหทรีตเมนตที่

ใช สารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 360 มีความหวานมากที่สุด 

 4. คา Titratable  acidity (TA) คาปริมาณ TA ของสับปะรดหลังการเก็บรักษา 

โดยใช วิธีการไตเตรดนํ้าคั้นของสับปะรด พบวาปริมาณ TA เพ่ิมขึ้นเรื่อย ๆ หลังการเก็บรักษา และ

ปริมาณ TA มากที่สุดในวันที 5 ของการเก็บรักษา โดยทุกทรีตเมนตมีคา TA ไมแตกตางกันในทาง

สถิติ ทั้งน้ีทรีตเมนตที่มีการใชสารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 7055 มีคา TA มากที่สุดคือ 1.06 

เปอรเซ็นต รองลงมาคือทรีตเมนตที่มีการใชสารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 360 และทรีตเมนตที่ไมมี

การใชสารเคลือบผิวโดยมีคา TA เทากับ 0.97 เปอรเซ็นต หลังจากน้ันปริมาณ TA ลดลงเรื่อย ๆ 

จนถึงวันที่ 8 ของการเก็บรักษา พบวา ทรีตเมนตที่มีการใชสารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 7055 มี

ปริมาณ TA มากที่สุดคือ 0.53 เปอรเซ็นต และมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกับ ทรีต

เมนตที่ไมมีการใชสารเคลือบผิว และทรีตเมนตที่มีการใชสารเคลือบผิว Sta fresh 360 มีคา TA 

เทากับ 0.30 และ 0.22 เปอรเซ็นต ตามลําดับ สาเหตุที่ใชในชวง 5 วันแรกของการเก็บรักษามี

ปริมาณ TA เพ่ิมขึ้นเพรานํ้าตาลที่อยูในผลสับปะรดจะถูกใชเปนแหลงอาหารหรือพลังงานสวนใหญที่

จะถูกนําไปใชในกระบวนการหายใจ และหลังจากวันที่ 6 ของการเก็บรักษา ปริมาณ TA จะลดลง 

เน่ืองจากมีการสูญเสียนํ้าไประหวางการเก็บรักษาทําใหความเขมขนของนํ้าตาลสูงขึ้น (จริงแท ศิริ

พานิช, 2544) 

  คุณภาพการรับประทาน 

 1.1 ความหวาน พบวา ผลสับปะรดทรีตเมนทที่ไมใชสารเคลือบผิวและใชสารเคลือบ

ผิวทั้งสองชนิด ในวันที 1, 2, 3, 4, 5, และ 6 ของการเก็บรักษามีความหวานไมแตกตางกัน สวนวันที่ 

8 ของการเก็บรักษา พบวา ทรีตเมนตที่ไมมีการใชสารเคลือบผิว (Control) กับทรีตเมนทที่มีการใช
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สารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 360 มีความหวานไมแตกตางกันทางสถิติ แตมีความแตกตางกัน อยาง

มีนัยสําคัญยิ่งทางสถิติ กับทรีตเมนตที่มีการใชสารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 7055  

1.2 กลิ่นและรสชาติที่มีผิดปกติ 

  ผลสับปะรดที่เก็บรักษาโดยไมมีการใชสารเคลือบผิว (Control) และใชสารเคลือบ
ผิวชนิด Sta fresh 7055 และ Sta fresh 360 ในวันที่ 1, 2, 3, 4, และ 5 ของการเก็บรักษามีกลิ่น
และรสชาติที่ผิดปกติไมมีความแตกตางกันทางสถิติ สวนวันที่ 6 และ 7 ของการเก็บรักษา พบวา ทรีต
เมนตที่ไมใชสารเคลือบผิวและใชสารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 360 มีกลิ่นและรสชาติที่ผิดปกติไมมี
ความแตกตางกัน แตมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญย่ิงทางสถิติกับสับปะรดมี่มีการเก็บรักษาโดย
ใชสารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 7055 และวันที่ 8 ของการเก็บรักษา พบวา ทั้งสามทรีตเมนตมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญย่ิงทางสถิติ  โดยที่สับปะรดที่ใชสารเคลือบผิว ชนิด Sta fresh 7055 มี
กลิ่นและรสชาติที่ผิดปกติมากที่สุด คือมีคาคะแนนเทากับ 1.03 รองลงมาทรีตเมนตที่ใชสารเคลือบผิว
ชนิด sta fresh 360 และ ไมมีการใชสารเคลือบผิว คือ มีคาคะแนนเทากับ 4.06 และ 5.66 
ตามลําดับ 

 ศึกษาผลการเก็บรักษาสับปะรดในสภาพอุณหภูมิหอง ใชสารเคลือบผิวชนิด Sta 

fresh 360, Sta fresh 7055 และไมใชสารเคลือบผิว (Control) เก็บรักษาที่อุณภูมิเฉลี่ย 24 องศา
เซลเซียส ความช้ืนสําพัทธเฉลี่ย 67 เปอรเซ็นต พบวา 

  1. การสูญเสียนํ้าหนักสดพบวา สับปะรดที่ไมใชสารเคลือบผิวมีเปอรเซ็นตการ

สูญเสียนํ้าหนักสดมากที่สุด คือ 10.98 เปอรเซ็นตการสูญเสียนํ้าหนักสดนอยที่สุดคือ 5.33 เปอรเซ็นต 

  2. การเปลี่ยนแปลงสีผล พบวา การไมใชสารเคลือบผิวจะมีการเปลี่ยนแปลงสีผล

จาก Green group เปน Yellow green group เรว็กวาการใชสารเคลือบผิวทั้งสองชนิด 

  3. คา Total Soluble solids (TSS) พบวา การใชสารเคลือบผิวชนาด Sta fresh 

360 มีคา TSS มากที่สุด คือ 14.33  Brix 

  4. คา Titrable acidity (TA) พบวา การใชสารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 7055 มี

คา TA มากที่สุด คือ 0.53 เปอรเซ็นต และ การใชสารเคลือบผิวชนิด Sta fresh 360 มีคา TA นอย

ที่สุด คือ 0.22 เปอรเซ็นต 

 คุณภาพการรับประทานจากการทดสอบ พบวา ความหวานพบวา การไมใชสาร

เคลือบผิวมีความหวานมากที่สุด คือมีคาดัชนีคะแนนเทากับ 5.53  กลิ่นและรสชาติที่ผิดปกติ พบวา 

การใชสารเคลือบผิวขนาด Sta fresh 7055 มีกลิ่นและรสชาติที่ผิดปกติที่สุด คือมีคาดัชนีคะแนน

เทากับ 1.30 และการไมใชสารเคลือบผิวมีกลิ่นและรถชาติที่ผิดปกตินอยที่สุด คือ มีคาดัชนีคะแนน

เทากับ 5.66 
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2.2 แนวคิดเก่ียวกับการรักษาความสดของผลผลิตทางการเกษตรโดยใชบรรจุภัณฑ 

2.2.1 หลักการและแนวคิดเก่ียวกับบรรจุภัณฑ 

ในโลกของเราปจจุบันน้ีการดํารงชีวิตของแตละคนจะมีความรีบเรงในการออกไปประกอบ
อาชีพตามหนาที่ของตนไมวาจะเปนการทํางาน การเรียน การคาขาย ฯลฯ ซึ่งทําใหการบริโภคเพ่ือ
การอยูรอดก็จะตองรีบเรงและรวดเร็ว ดังน้ันบรรจุภัณฑจึงเปนทางเลือกที่ตอบสนองความตองการ
ของผูบริโภคในเรื่องความสะดวกในการใชสอย การปกปดมิดชิดเพ่ือความสะอาด รูปทรงกะทัดรัดงาย
ตอการพกพา และสิ่งเหลาน้ีก็ถือไดวาเปนการเพ่ิมมูลคาทางผลิตภัณฑ ซึ่งเปนกลยุทธทางการตลาด
นําไปสูการแขงขันกันในทางธุรกิจ โดยสรางความพึงพอใจใหกับผูบริโภค  

 

 2.2.2 ความหมายของการบรรจุภัณฑ (Packaging)  

บรรจุภัณฑ หรือ หีบหอ (Package) หมายถึง วัตถุ หรือ วัสดุที่ใชบรรจุสินคา ดวยวิธีการใส 
หรือหอ หรือดวยวิธีใดวิธีหน่ึงที่ทําใหสินคาที่อยูภายในปกปดมิดชิด โดยที่วัสดุที่ใชบรรจุสินคาน้ันตอง
มีหนาที่ปกปองคุมครองสินคาที่อยูภายในใหมีความปลอดภัย สะดวกในการใชงาน สะดวกในการ
ขนสงเคลื่อนยาย และชวยในการสงเสริมการจําหนายสินคาที่อยูภายใน  

บรรจุภัณฑอาหารน้ันจะแตกตางจากบรรจุภัณฑทั่ว ๆ ไป คือบรรจุภัณฑอาหารจะมีบทบาท
สําคัญที่จะชวยรักษาคุณภาพอาหารซึ่งอาจทําใหเปลี่ยนแปลงไปโดยปจจัยดานสิ่งแวดลอม 
วัตถุประสงคหลักของบรรจุภัณฑอาหารคือการยืดอายุการเก็บของอาหารใหยาวนานขึ้น และสามารถ
รักษาคุณภาพของอาหารใหคงอยูจนกระทั่งบริโภคหมด (สุนิษา มรรคเจริญ, 2553)  

การบรรจุภัณฑ จึงหมายถึงการนําเอาวัสดุ เชน กระดาษ พลาสติก แกว โลหะ ไม ประกอบ
เปนภาชนะหอหุมสินคา เพ่ือประโยชนใชสอยใหมีความแข็งแรง สวยงาม ไดสัดสวนถูกตอง สราง
ภาพพจนที่ดี มีภาษาในการสื่อสาร และทําใหเกิดความพึงพอใจจากผูซื้อสินคา  ดังน้ัน บรรจุภัณฑจึง
หมายถึง หนวยรูปแบบวัตถุภายนอกที่ทําหนาที่ปกปองคุมครอง หรือหอหุมผลิตภัณฑภายในให
ปลอดภัย สะดวกตอการขนสง เอ้ืออํานวยใหเกิดประโยชนในทางการคาและการบริโภค (จักรพันธุ 
พันธุพฤกษ, 2550) บรรจุภัณฑหรือการบรรจุหีบหอเปนศาสตรและศิลปที่ใชในการบรรจุสินคาโดยใช
เทคโนโลยีที่ทันสมัยและเปนมิตรกับสิ่งแวดลอม เพ่ือการคุมครองปกปองสินคาจากผูผลิตจนถึงมือ
ลูกคาอยางปลอดภัยดวยตนทุนการผลิตที่เหมาะสม (สถาบันการศึกษานอกโรงเรียน ภาคกลาง, 
2555)   

จากที่กลาวมาขางตนเก่ียวกับความหมายของบรรจุภัณฑ จึงพอสรุปไดวา การบรรจุภัณฑ
หมายถึง การนําวัสดุตาง ๆ ที่สามารถนํามาประกอบเพ่ือใหไดรูปแบบ สีสัน ความแข็งแรง ความ
สวยงาม ไดขนาดที่เหมาะสมกับสินคาเพ่ือใหสะดวกในการเคลื่อนยายหรือขนสง ที่ไมทําใหสินคา
ภายในไดรับความเสียหายและคงรูปแบบตามสภาพเดิม พรอมกับการสรางมูลคา สรางภาพลักษณให
สินคา ดวยวัสดุที่ใชในการผลิตตองรักษาสิ่งแวดลอมยอยสลายงายและราคาตองไมสูงจนเกินไป ทําให
เกิดความพึงพอใจสูงสุดแกผูบริโภค 
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2.2.3 คุณสมบัติที่ดีของบรรจุภัณฑ  

คุณสมบัติที่ดีของบรรจุภัณฑ มีดังตอไปน้ี 

 1. การบรรจุและคุมครอง  กลาวคือ หนาที่หลักของบรรจุภัณฑ คือ การคุมครอง
ปกปองสินคาที่มีอยูภายในใหถึงมือผูใชไดอยางปลอดภัย บรรจุภัณฑที่ดีตองมีคุณสมบัติที่เหมาะสมที่
จะปองกันความเสียหายที่จะเกิดขึ้น รักษาคุณภาพของสินคา รวมถึงกระบวนการในการจัดสง เชน 
ขนาด นํ้าหนัก ความเหมาะสม ความสะดวกในการจัดเก็บ เปนตน  

 2. การสื่อสาร  หนาที่ตอมาคือ การสื่อสารขอมูลเก่ียวกับผลิตภัณฑที่บรรจุอยู
ภายในอยางชัดเจนทั้งขอมูลที่บังคับใหแสดงตามกฎหมาย เชน สวนผสม สวนประกอบตาง ๆ จนไป
ถึงขอมูลที่เปนประโยชนดานการตลาด เชน จุดเดนหรือขอดีตาง ๆ ของสินคา  

  3. ความสะดวกสบาย ปจจัยสําคัญที่ทําใหเกิดความพึงพอใจแกลูกคาและทําใหเกิด
การซื้อซ้ํา (repeat buy) เชน ลักษณะขวดที่หยิบถือสะดวก เทไดงายหรือกลองที่สามารถหิ้วพกพาได
สะดวก ปจจัยดานความสะดวกสบายอาจมองเห็นไมชัดเจน ณ จุดขาย แตจะชวยใหเกิดความพึง
พอใจในระยะยาว ซึ่งชวยเพ่ิมความแตกตางใหกับตัวผลิตภัณฑ  

  4. แรงดึงดูดใจ  ถือเปนจุดสําคัญที่สรางแรงจูงใจใหเกิดการซื้อสินคาหรือที่กลาวกัน
ทั่วไปวาบรรจุภัณฑ คือ นักขาย ไรเสียง (silence salesman) การสรางแรงดึงดูดใจเกิดไดจาก         
2 สวน คือ  

  4.1 ลักษณะรูปแบบโครงสรางของบรรจุภัณฑ เชน ขวดนํ้าผลไมที่มี
ลักษณะเหมือนลูกผลไม กลองกระดาษที่มีรูปทรงเตะตา  

  4.2 รูปแบบของลวดลายหรือกราฟกบนบรรจุภัณฑ เชน ภาพ สี ตัวอักษรที่
มีบุคลิกโดดเดน รวมไปถึงขอความที่กระตุนอยากใหทดลองสินคา  

  5. การรักษาสภาวะแวดลอม  เปนเรื่องที่อาจจะยังไมไดรับความสนใจนัก แตเปน
กระแสที่กําลังมาแรงโดยเฉพาะในกลุมประเทศที่พัฒนาแลว บรรจุภัณฑที่ดีควรใชวัสดุที่เหมาะสม ไม
กอใหเกิดผลเสียตอสภาวะแวดลอม นําไปหมุนเวียนใชใหมได และที่สําคัญไมควรใชวัสดุสิ้นเปลือง
เกินไป  
 

2.2.4 ลักษณะที่ดีของบรรจภัุณฑ  

สํานักวิจัยและพัฒนาขาว กรมการขาว (2555) ไดสรุปลักษณะที่ดีของบรรจุภัณฑ ดังน้ี  
1. ดานผูผลิตหรือผูจําหนาย  

1.1 สะดวกตอการจัดเก็บและการรักษา  
1.2 สะดวกตอการจัดสงและการเคลื่อนยาย  
1.3 เปนสื่อเผยแพรโฆษณาตัวผลิตภัณฑ  
1.4 ยกระดับราคา สรางมูลคาเพ่ิมแกผลิตภัณฑ  
1.5 ชวยดึงดูดความสนใจแกลูกคา  
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1.6 ไมเปนพิษตอสิ่งแวดลอม 

2. ดานผูบริโภคหรือลูกคา  
2.1 พกพาเคลื่อนยายสะดวก  
2.2 สามารถรักษาผลิตภัณฑใหมีอายุการใชงานไดมากขึ้น  
2.3 ชวยใหทราบรายละเอียดแหลงที่มาของผลิตภัณฑ  
2.4 ชวยสรางความภูมิใจในการซื้อ  
2.5 สามารถแปรรูปประยุกตใชงานอ่ืนได  

3. บรรจุภัณฑในอนาคต  
3.1 มีตรารับรองคุณภาพสินคา  
3.2 มีเรื่องราวที่นาสนใจบนบรรจุภัณฑ  
3.3 แสดงคุณภาพสินคาในระบบดิจิตอล 

 

2.2.5 ประเภทของบรรจุภัณฑ 

บรรจุภัณฑแบงไดหลายวิธีตามหลักเกณฑการใชตาง ๆ ดังน้ี (จักรพันธุ พันธุพฤกษ, 2550)  

1. แบงตามวิธีการบรรจุและวิธีการขนถาย  สามารถแบงได 3 ประเภท  
1.1 บรรจุภัณฑเฉพาะหนวย (individual package) คือบรรจุภัณฑที่สัมผัสอยูกับ

ผลิตภัณฑช้ันแรกเปนสิ่งที่บรรจุผลิตภัณฑเอาไวเฉพาะหนวย โดยมีวัตถุประสงคขั้นแรกคือ เพ่ิมคุณคา
ในเชิงพาณิชย   เชน การกําหนดใหมีลักษณะพิเศษเฉพาะหรือทําใหมีรูปรางที่เหมาะแกการจับถือ
และอํานวยความสะดวกตอการใชผลิตภัณฑภายในพรอมทั้งทําหนาที่ใหการปกปองแกผลิตภัณฑ
โดยตรงอีกดวย  

1.2 บรรจุภัณฑช้ันใน (inner package) คือ บรรจุภัณฑที่อยูถัดออกมาเปนช้ันที่สอง มี
หนาที่รวบรวมบรรจุภัณฑขั้นแรกเขาไวดวยกันเปนชุด ในการจําหนายรวมต้ังแต 2 – 24 ช้ินขึ้นไป 
โดยมีวัตถุประสงคขั้นแรก คือ การปองกันรักษาผลิตภัณฑจากนํ้า ความช้ืน ความรอน แสง แรง
กระทบกระเทือน และอํานวยความสะดวกแกการขายปลีกยอย  

1.3 บรรจุภัณฑช้ันนอกสุด (out package) คือ บรรจุภัณฑที่เปนหนวยรวมขนาดใหญที่
ใชในการขนสง โดยปกติแลวผูซื้อจะไมไดเห็นบรรจุภัณฑประเภทน้ีมากนัก เน่ืองจากทําหนาที่ปองกัน
ผลิตภัณฑในระหวางการขนสงเทาน้ัน  

2. แบงตามวัตถุประสงคของการใช ไดแก  
2.1 บรรจุภัณฑเพ่ือการขายปลีก (consumer package) เปนบรรจุภัณฑที่ผูบริโภคซื้อไป

ใชอาจมีช้ันเดียวหรือหลายช้ันก็ได ซึ่งอาจเปน primary package หรือ secondary package ก็ได  
2.2 บรรจุภัณฑเพ่ือการขนสง (shopping or transportation package) เปนบรรจุ

ภัณฑที่ใชรอบรับหรือหอหุมบรรจุภัณฑขั้นทุติยภูมิ ทําหนาที่รวบรวมเอาบรรจุภัณฑขายปลีกเขา
ดวยกัน ใหเปนหนวยใหญ เพ่ือความปลอดภัยและความสะดวกในการเก็บรักษาและการขนสง  
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3. ประเภทบรรจุภัณฑแบงตามความคงรูป  
3.1 บรรจุภัณฑประเภทรูปทรงแข็งตัว (rigid forms) ไดแก เครื่องแกว  เซรามิค  

พลาสติก  ขวดพลาสติก  เครื่องปนดินเผา ไม และโลหะ มีคุณสมบัติแข็งแกรงทนทานเอ้ืออํานวยตอ
การใชงาน และปองกันผลิตภัณฑจากสภาพแวดลอมภายนอกไดดี  

3.2 บรรจุภัณฑประเภทรูปทรงก่ึงแข็งตัว (semirigid forms) ไดแกบรรจุภัณฑที่ทําจาก
พลาสติกออน กระดาษแข็งและอลูมิเนียมบาง คุณสมบัติทั้งดานราคา นํ้าหนักและการปองกัน
ผลิตภัณฑจะอยูในระดับปานกลาง  

3.3 บรรจุภัณฑประเภทรูปทรงยืดหยุน (flexible  forms) ไดแก บรรจุภัณฑที่ทําจาก
วัสดุออนตัวมีลักษณะเปนแผนบาง ไดรับความนิยมสูงเน่ืองจากมีราคา นํ้าหนักนอย มีรูปแบบ
โครงสรางมากมาย  

4. ประเภทบรรจุภัณฑแบงตามวัสดุบรรจุภัณฑที่ใชการจัดแบงและเรียกช่ือบรรจุภัณฑใน
ทรรศนะผูออกแบบ ผูผลิต หรือนักการตลาด จะแตกตางกันออกไป บรรจุภัณฑแตละประเภทมี
วัตถุประสงคหลักใหญที่คลายกันคือ  

4.1 เพ่ือปกปองผลิตภัณฑ  
4.2 เพ่ือจําหนายผลิตภัณฑ  
4.3 เพ่ือโฆษณาประชาสัมพันธผลิตภัณฑ  

 

2.2.6 ประโยชนของบรรจุภัณฑ  

 จักรพันธุ  พันธุพฤกษ (2550) ไดกลาวถึงประโยชนของบรรจุภัณฑ ดังน้ี 

 1. การปองกัน  เชน กันนา กันความช้ืน กันแสง กันแกส เมื่ออุณหภูมิสูงหรือตํ่า ตานทาน
ผลิตภัณฑไมใหแปรสภาพไมแตกไมฉีกขาดงาย ปกปองใหสินคาอยูในสภาพใหมสด  
 2. การจัดจําหนายและการกระจายสินคา เหมาะสมตอพฤติกรรมการซื้อขายเอ้ืออํานวยการ
แยกขาย สงตอ ต้ังโชว การกระจาย การสงเสริมจูงใจในตัว ทนตอการขนยาย ขนสงและการ
คลังสินคา ดวยตนทุนสมเหตุสมผล ไมเกิดรอยขูดขีดหรือชํารุด ต้ังแตจุดผลิตจนถึงมือผูบริโภค  
 3. การสงเสริมการจัดจําหนาย  เพ่ือยึดพ้ืนที่แสดงจุดเดน โชวตัวเองไดอยางสะดุดตา 
สามารถระบุแจงเง่ือนไข แจงขอมูลเก่ียวกับการเสนอผลประโยชนเพ่ิมเติมเพ่ือจูงใจผูบริโภค เมื่อ
ตองการจัดรายการเพ่ือเสริมพลังการแขงขัน ก็สามารถเปลี่ยนแปลงและจัดทําไดสะดวก ควบคุมได
และประหยัด  
 4. การบรรจุภัณฑกลมกลืนกับสินคาและกรรมวิธีการบรรจุ  เหมาะสมทั้งในแงการออกแบบ 
และเพ่ือใหมีโครงสรางเขากับกระบวนการบรรจุและเอ้ืออํานวยความสะดวกในการ ถือกลับบาน 
ตลอดจนการใชไดกับเครื่องมือการบรรจุที่มีอยูแลว หรือจัดหามาไดดวยอัตราความเร็วในการผลิตที่
ตองการ ตนทุนบรรจุภัณฑตํ่าและสมเหตุสมผล ไมกอใหเกิดมลพิษและถูกตองตามกฎหมายและ
พระราชบัญญัติตาง ๆ  
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 5. เพ่ือเพ่ิมยอดขาย เน่ืองจากในตลาดมีสินคาและคูแขงเพ่ิมขึ้นตลอดเวลา หากบรรจุภัณฑ
ของสินคาไดรับการออกแบบเปนอยางดี จะสามารถดึงดูดและสะดุดตาแกผูบริโภคกอใหเกิดการซื้อ 

ในที่สุด 

 

2.2.7 องคประกอบที่พิมพบนบรรจุภัณฑ  

จักรพันธุ  พันธุพฤกษ (2550) ไดเสนอองคประกอบที่พิมพบนบรรจุภัณฑ ดังน้ี 

1. ช่ือตรา (brand name) สวนของตราที่เปนช่ือหรือคําพูดหรือขอความที่ออกเสียงได  
2. เครื่องหมายตราสินคา (brand mark) สวนหน่ึงของตราซึ่งสามารถจดจําได ออกเสียง

ไมได ไดแก สัญลักษณ รูปแบบที่ประดิษฐตาง ๆ หรือรูปภาพตลอดจนสีสันที่ปรากฏอยูในเครื่องหมาย
ตาง ๆ เหลาน้ี  

3. เครื่องหมายการคา (trademark) สวนหน่ึงของตราหรือตราที่ไดจดทะเบียนอยางเปน
ทางการเพ่ือปองกันสิทธิตามกฎหมายแตผูเดียว  

4. ลิขสิทธ์ิ (copyright) สิทธิตามกฎหมายในสิ่งตีพิมพตาง ๆ  
5. โลโก (logo) เปนเครื่องหมายที่แสดงสัญลักษณของกิจการหรือองคการหน่ึง ๆ  
6. สถานที่ผลิตและจัดจําหนาย เพ่ือเปนสิ่งยืนยันวาสินคาไดมีที่มาและที่ไป  
7. จํานวนปริมาตรหรือปริมาณของสินคาในบรรจุภัณฑ  
8. ครั้งที่ผลิต/ วันเดือนปที่ผลิต เพ่ือใหทราบอายุสินคาที่ผลิต  
9. วันหมดอายุ เพ่ือใหทราบระยะเวลาในการอุปโภคหรือบริโภคสินคาและปองกันไมใหเกิด

อันตรายจากการใชสินคาหมดอายุ  
10. สวนประกอบของวัตถุดิบที่ในการผลิตสินคา  
11. ขอบงใช/คําเตือน เพ่ือใชใหถูกวิธีและปองกันอันตรายจากการใชสินคาน้ัน ๆ 

 

 2.2.8 วัสดุทีใ่ชในการผลิตบรรจุภัณฑ 

 การตัดสินใจเลอืกวัสดุบรรจุภัณฑที่เหมาะสมกับผลิตภัณฑ ขึ้นอยูกับผูออกแบบบรรจุภัณฑ
และผูเกี่ยวของจะตองพิจารณารวมกัน คือ การเลือกวัสดุที่เหมาะสมกับบรรจุภัณฑและความสามารถ
ในการใชงาน ภายใตขอจํากัดดานตาง ๆ ของกิจการ 

วัสดุที่ใชในการผลิตบรรจุภัณฑ (Package Material) มีหลายชนิดอาจแบงเปนประเภทหลัก ๆ 

ไดแก  
1. บรรจุภัณฑกระดาษ เปนบรรจุภัณฑที่ใชมากที่สุดและมีแนวโนมจะใชกันมากย่ิงขึ้น 

เน่ืองจากการรีไซเคิลไดงาย อันเปนผลจากการรณรงคสิ่งแวดลอม กระดาษนับเปนวัสดุบรรจุภัณฑ
ประเภทเดียวที่สามารถสรางขึ้นใหมไดจากการปลูกปาทดแทน กระดาษที่ใชในอุตสาหกรรมบรรจุภัณฑ มี
หลายประเภท และสามารถพิมพตกแตงไดงายและสวยงาม นอกจากน้ียังสะดวกตอการขนสงจากผูผลิตไป
ยังผูใชเน่ืองจากสามารถพับได ทําใหประหยัดคาใชจายในการขนสง 
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2. บรรจุภัณฑไม  เปนวัสดุบรรจุภัณฑที่มีมานานต้ังแตสมัยโบราณ เปนบรรจุภัณฑที่
สรางขึ้นมาจากวัสดุธรรมชาติ แลวจึงมีการดัดแปลงมาเปนบรรจุภัณฑเพ่ือใชในการขนสง 

3. บรรจุภัณฑแกว เปนบรรจุภัณฑที่มีความเฉื่อยตอการทําปฏิกิริยากับสารเคมี
ชีวภาพตาง ๆ เมื่อเปรียบเทียบกับวัสดุบรรจุภัณฑอ่ืน ๆ และรักษาคุณภาพสินคาไดดีมาก ขอดีของ
แกวคือ มีความใสและทําเปนสีตาง ๆ ได สามารถทนตอแรงกดไดสูง แตเปราะแตกงาย ในดาน
สิ่งแวดลอม แกวสามารถนํากลับมาใชใหมได สิ่งที่พึงระวังในเรื่องการบรรจุ คือ ฝาขวดแกวจะตอง
เลือกใชฝาที่ไดขนาด และตองสามารถปดไดสนิทแนน เพ่ือชวยรักษาคุณภาพและยืดอายุของสินคา 

4. บรรจุภัณฑโลหะ เปนวัสดุบรรจุภัณฑที่มีบทบาทตออุตสาหกรรม มีคุณสมบัติ
แข็งแรง ทนทาน มีความปลอดภัยและมีรูปแบบที่สะดวกตอการใชงาน 

5. บรรจุภัณฑพลาสติก เปนวัสดุบรรจุภัณฑที่อัตราการเจริญเติบโตสูงมาก 
คุณประโยชนของพลาสติกคือ มีนํ้าหนักเบา ปองกันการซึมผานของอากาศและกาซไดระดับหน่ึง 
สามารถตอตานการทําลายของแบคทีเรียและเช้ือรา มีสมบัติหลายอยางที่สามารถเลือกใชในงานที่
เหมาะสม พลาสติกบางชนิดยังเปนฉนวนกันความรอนอีกดวย พลาสติกที่ใชในอุตสาหกรรมบรรจุ
ภัณฑมีอยูหลากหลายประเภท การศึกษาสมบัติของพลาสติกแตละประเภท มีความจําเปนอยางย่ิงที่
จะทําใหบรรจุภัณฑพลาสติกที่เลือกใชสามารถทําหนาที่ไดอยางสมบูรณ 
 ซึ่งงานวิจัยครั้งน้ีไดศึกษาวัสดุบรรจุภัณฑกระดาษและบรรจุภัณฑพลาสติก ที่สามารถนํามา
พัฒนาบรรจุภัณฑของสับปะรดผลสดและสับปะรดแปรรูปได 
 

2.2.9 บรรจุภัณฑกระดาษ 

 บรรจุภัณฑกระดาษ เปนวัสดุบรรจุภัณฑที่ใชแพรหลายกันมากที่สุด กระดาษมีหลายชนิด
ผลิตจากเยื่อกระดาษที่มีคุณภาพที่แตกตางกันตามความเหนียวทนทานตอการฉีกขาด กระดาษที่ใชใน
อุตสาหกรรมบรรจุภัณฑมรหลายประเภท เชน กระดาษแข็ง กระดาษแกว กระดาษลูกฟูก แลวแต
ผูประกอบการจะเลือกใชใหเหมาะสมกับผลิตภัณฑ 
  

ประเภทของกระดาษ 

  การเรียกช่ือกระดาษในภาษาไทย จะเปนคํานามรวมสําหรับวัสดุที่ผลิตจากเย่ือหรือ
เสนใยของพืช ซึ่งแบงตามความหนาหรือความแข็งแรง 
  Paper หมายถึง วัสดุที่ไดจากการสานอัดแนนของเสนใยจากพืชจนเปนแผนบาง 
โดยทั่วไปมีความหนาไมเกิน 0.012 น้ิว หรือนํ้าหนักมาตรฐาน (Basis Weight) ไมเกิน 225 กรับตอ
ตารางเมตร 
  Paperboard หมายถึง กระดาษแข็ง มีความหนามากกวา 0.012 น้ิว 

  Solid Fiberboard หมายถึง กระดาษที่ไดจาก Paperboard หลาย ๆ ช้ัน ประกบ
ติดกันและมีความแข็งแรงกวา Paperboard 
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  Corrugated  Fiberboard หมายถึง กระดาษลูกฟูก ไดจาก Paperboard หลาย
ช้ันประกอบดวยกระดาษผิวหนา (Liner) และลอนลูกฟูก (Corrugated Medium) เรียงประกบติด
สลับช้ันกัน 

  ลักษณะของบรรจุภัณฑกระดาษที่ปรากฏอยูทั่ว ๆ ไปมี 8 รูปแบบ คือ 

  1. ซองกระดาษ (Paper Envelope) เปนบรรจุภัณฑที่มีลักษณะสวยงาม และราคา
ประหยัดเมื่อเทียบกับวัสดุอ่ืนที่มีหนวยบรรจุเทากัน แตความสามารถในการปกปองผลิตภัณฑคอนขาง
ตํ่า มักนํามาใชในการบรรจุสินคาที่มีลักษณะช้ินเล็ก ๆ เบา ๆ เชน จดหมาย แผนเสียง ยาเม็ด เลนส
สายตา เมล็ดพืช เปนตน การเลือกใชซองกระดาษขึ้นอยูกับขนาดและชนิดของสินคา กระดาษที่ใชทํา
ซองตองพิจารณาถึงความคุมครอง รูปราง และราคาเปนหลัก 

  2. ถุงกระดาษ (Paper Bag) เปนบรรจุภัณฑที่ใชกันมากสําหรับผลิตภัณฑประเภท
สินคาอุปโภค บริโภค ไดแก แปง นํ้าตาล วัสดุที่ใชทําถุงสวนใหญนิยมใชกระดาษคราฟท (Kraft) มีทั้ง
แบบแบนราบ และแบบมีขยายขาง 
  3. ถุงกระดาษหลายช้ัน (Muiltwall Paper Sack) เปนบรรจุภัณฑที่ทําดวยกระดาษ
เหนียวสีนํ้าตาล (กระดาษคราฟ) หลายช้ัน ใชสําหรับบรรจุสินคาที่มีนํ้าหนักมากกวา 10 กิโลกรัม 
สวนใหญใชกับสินคาประเภทปูนซีเมนต อาหารสัตว สารเคมี เมล็ดพลาสติก เปนตน 

  4. เย่ือกระดาษขึ้นรูป (Moulded Pulp Container) หมายถึง วัสดุหรือภาชนะ
บรรจุสามมิติที่ทําจากการขึ้นรูปของเย่ือกระดาษใหเปนรูปรายตามตองการ เปนผลิตภัณฑที่ไดจาก
เศษกระดาษเหลือใชที่มีเย่ือบริสุทธ์ิผสมอยูบาง การเลือกใชวัตถุดิบชนิดใดขึ้นอยูกับชนิดของ
ผลิตภัณฑและความตองการในการใชงาน สําหรับผลิตภัณฑอาหารสวนใหญจะใชกระดาษที่มี
คุณภาพสูงและไมเปอนหมึกพิมพ เชน กระดาษที่ไดจากการตัดขอบกระดาษของโรงงานผลิตภาชนะ
บรรจุสินคาที่บอบบาง แตกหักงาย เพ่ือชวยในการขนสง ตัวอยางการใชงานของเย่ือกระดาษขึ้นรูป 
ไดแก การทําเปนถาดหลุมใสผลไมสด ไขไก 
  5. กระปองกระดาษ (Composite Can) เปนบรรจุภัณฑรูปทรงกระบอกที่ไดจาก
การพันกระดาษทับกันหลาย ๆ ช้ัน เพ่ือความแข็งแรง ช้ันในสุดเคลือบดวยเปลวอะลูมิเนียมหรือ
พลาสติก เพ่ือรักษาคุณภาพของสินคา ฝากระปองมันเปนโลหะหรือพลาสติก บางครั้งจะใชฝาแบบมี
หวงเปดงาย นิยมใชบรรจุของแหง ขนมขบเคี้ยว คุกกี้ มันฝรั่งอบกรอบ 

  6. ถังกระดาษ (Fiber Drum) ถังกระดาษมีลักษณะเชนเดียวกับกระปองกระดาษ 
แตมีขนาดใหญกวาใชสําหรับการขนสง นิยมบรรจุสินคาประเภทเม็ดพลาสติก สารเคม ี

  7. กลองกระดาษแข็ง ใชกระดาษแข็งที่มีความแข็งแรง เหนียว นํามาแปรรูปเปน
ภาชนะบรรจุหีบหอไดงาย อุตสาหกรรมในระดับครัวเรือนสามารถช้ือมาเปนแผน ๆ แลวตัดใชทํา
กลองไดตามขาดที่ตองการ สะดวกในการพิมพขอความตาง ๆ ลงไป ซึ่งกลองกระดาษแข็ง มี 2 
ประเภท คือ 
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   1) กระดาษกลองขาวไมเคลือบ กระดาษชนิดน้ีคลายกับชนิดเคลือบแตเน้ือ
หยาบกว สีขาวของกระดาษไมสม่ําเสมอแตราคาถูกกวา ตองพิมพดวยระบบธรรมดา เชน กลองใส
คอมพิวเตอร กลองใสขนมเคก ฯลฯ 

   2) กลองกระดาษขาวเคลือบ กระดาษชนิดน้ีนิยมใชในการบรรจุสินคา
อุปโภคและบริโภคกันมาก เพราะสามารถพิมพระบบออฟเซ็ทสีไดหลายสีสวยงาม และทําใหสินคาที่
บรรจุภายในกลองดูมีคุณภาพและมีคุณคาย่ิงขึ้น มีขายตามรานเครื่องเขียนทั่วไป เรียกอีกช่ือหน่ึงวา 
กระดาษเทา-ขาว ในการทํากลองบรรจุผลิตภัณฑอาหารนิยมใชกระดาษชนิดน้ี เพราะหาซื้องายและ
เปนที่รูจักของประชาชนทั่วไป 

  8. กลองกระดาษลูกฟูก เปนบรรจุภัณฑชนิดหน่ึงที่มีบทบาทและปริมาณการใช
สูงสุด กลองกระดาษลูกฟูกมีนํ้าหนักเบา สามารถออกแบบใหมีขนาดรูปทรงและมีความแข็งแรงได
ตามความตองการ นอกจากน้ียังสามารถพิมพขอความ หรือรูปภาพบนกลองเพ่ือใหสะดุดตาผูพบเห็น 
หรือเพ่ือดึงดูเดความสนใจของผูซื้อ การออกแบบตองคํานึงถึงคุณสมบัติของสินคาและสภาพของการ
ใชงาน หากสินคาเปนประเภทที่สามารถรับนํ้าหนักกดทับได เชน อาหาร กระปอง ขวดแกว ฯลฯ ควร
กําหนดคุณภาพของกลอง ควรยึดคาการตานแรงดันทะลุเปนหลัก ถาบรรจุสินคาที่ไมสามารถรับ
นํ้าหนักกดทับไดหรือรับไดเพียงเล็กนอย เชน ผัก ผลไม โดยเฉพาะเพ่ือการสงออก เชน การบรรจุ
มะมวง ทุเรียน กลวยหอม มังคุด สม ฯลฯ จะทําใหสะดวกในการขนสง การลําเลียง การรักษา
คุณภาพ และยังทําใหเกิดความสวยงาม 

 

 ขอดีของบรรจุภัณฑกระดาษ 

  1. สามารถนํามาตัด พับ งอ ไดงาย จึงสามารถนํามาออกแบบทําเปนรูปรางรูปทรง
ตาง  ๆไดงายกวาวัสดุอ่ืน ๆ  
  2. มีนํ้าหนักเบา ทําใหสะดวกและประหยัดคาใชจายในการขนสง สามารถับเก็บ
แบนราบไดเมื่อไมตองการใช ทําใหประหยัดเน้ือที่ในการเก็บและขนสง 
  3. สามารถพิมพสีสันลวดลายไดงาย สวยงาม 

  4. กระดาษมีหลายประเภทและหลายระดับจึงสามารถเลือกใชกระดาษในระดับ
คุณภาพตาง ๆ กันไดตามความตองการและตนทุน 

  5. เปนวัสดุที่สามารถนํามาแปรรูปใชหมุนเวียน (Recycle) ไดงาย กระดาษยอย
สลายไดไมยากในสภาวะธรรมชาติ ไมยากตอการทําลาย บรรจุภัณฑกระดาษจึงไมกอใหเกิดปญหา
มลภาวะมากเทากับบรรจุภัณฑชนิดอ่ืน 

  6. มีราคาถูกเมื่อเทียบกับวัสดุบางประเภท 

  7. สามารถนํามาใชรวมกับวัสดุอ่ืน ๆ เพ่ือใหทําหนาที่ไดดีขึ้น เชน กระดาษเคลือบ
ฟลมพลาสติก กระดาษเคลือบขี้ผึ้ง กระดาษทนนํ้ามัน เปนตน 
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 ขอเสียของบรรจุภัณฑกระดาษ 

  1. ไมสามารถปองกันความช้ืน จึงเสียความแข็งแรงเมื่อถูกนํ้าหรืออยูในสภาวะเปยก
ช้ืน เพราะคุณสมบัติของกระดาษโดยทั่วไปจะยอมใหนํ้าและกาซซึมผานไดดี 

  2. มีความแข็งแรงนอยกวาบรรจุภัณฑชนิดอ่ืน ๆ เชน แกว โลหะ พลาสติก 

  3. เมื่อนํามาประกอบกับวัสดุอ่ืน เชน อลูมิเนียมและพลาสติก จะยากแกการทําลาย 

(ภาควิชาเทคโนโลยีการบรรจุ, 2550) 

 

 2.2.10 บรรจุภัณฑพลาสติก 

 บรรจุภัณฑพลาสติกนับวาเปนวัสดุบรรจุภัณฑที่มีปริมาณการใชเพ่ิมขึ้นเรื่อย ๆ เพราะใน
ชีวิตประจําวันของผูบริโภคตองการความสะดวก รวดเร็ว ดังน้ันเพ่ือตอบสนองความตองการของ
ผูบริโภค ผูประกอบการจึงใหความสําคัญในการใชวัสดุพลาสติกมาเปนภาชะบรรจุผลิตภัณฑใน
รูปแบบตาง ๆ มากมายและมีแนวโนมการใชเพ่ิมขึ้น เน่ืองจากคุณสมบัติของพลาสติกเปนสาร
สังเคราะหจําพวกโพลิเมอร ประกอบดวยสารหลายอยาง โดยใชกรรมวิธีดัดแปลงใหมีคุณสมบัติ
เหมาะสมกับงานที่ใช เชน กันการซึมของอาการ นํ้า หรือไขมัน มนตอความรอนหรือเย็น ทนกรดหรือดาง 
โดยทั่วไปพลาสติกมีนํ้าหนักเบา ไมทนความรอน ไมนําไฟฟา และทําใหมีรูปรางและขนาดตาง ๆ ได 
 

ชนิดของพลาสติก 

  พลาสติกเปนวัสดุที่สําคัญตอการบรรจุภัณฑและมีปริมาณการใชเพ่ิมขึ้นอยาง
รวดเร็ว ทั้งน้ีเน่ืองจากความกาวหนาของเทคโนโลยีในดานน้ี จนสามารถผลิตเม็ดพลาสติกไดหลาย
ชนิดที่มีคุณสมบัติแตกตางกันออกไป และสามารถเลือกใชตามความเหมาะสม แตเมื่อจํานวน
ประชากรเพ่ิมมากขึ้น และวัสดุธรรมชาติเริ่มมีไมเพียงพอตอการบริโภค จึงไดมีการคิดคนวัสดุชนิด
ใหมที่นํามาใชแทนที่วัสดุธรรมชาติ วัสดุชนิดใหมน้ี คือ “พลาสติก” พลาสติกเปนวัสดุสังเคราะหที่ถูก
นํามาใชงานมากในชีวิตประจําวันของคนทุกเพศทุกวัย เน่ืองจากเปนวัสดุที่แปรรูปไดงาย และมีความ
แข็งแรง เหนียว ยืดหยุน ทนทานตอการกระแทก ทนทานตอการสึกกรอน มีอายุการใชงานนาน 
พลาสติกถูกแบงตามประเภทการใชงานได 2 ประเภท คือ เทอรโมพลาสติก (Thermoplastic) และ
เทอรโม เซตต้ิง (Thermosetting) ดังน้ันผูประกอบการตองศึกษาถึงคุณสมบัติและลักษณะของ
พลาสติกแตละชนิดที่จะนํามาใชสําหรับทําบรรจุภัณฑ ดังตอไปน้ี 

1. เทอรโมพลาสติก  เทอรโมพลาสติกเปนพอลิเมอร (Polymer) ที่มีโครงสรางเปน
แบบเสนตรงหรือ แบบก่ิงสั้นๆ โครงสราง ภายในโมเลกุลยึดเหน่ียวกันดวยแรงยึดเหน่ียวระหวาง
โมเลกุลดวยพันธะทุติยภูมิ สามารถละลายไดดีในตัวทําละลายบางชนิด เชน โทลูอีน (Toluene) คา
รบอนเตตระคลอไรด (Carbon tetrachloride) เมื่อถูกความรอน สามารถหลอมตัวไดและเมื่อเย็นจะ
แข็งตัว สามารถนํากลับมาหลอมและทําใหแข็งตัวไดหลายครั้ง โดยไมทําใหสมบัติทางเคมีและทาง
กายภาพเปลี่ยนไป สามารถแบงออกเปนกลุมยอยได 2 กลุม คือ  เทอรโมพลาสติก อสัณฐาน 
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(Amorphous thermoplastics) และ เทอรโมพลาสติกที่มีผลึกบางสวน (Partial crystalline 
thermoplastics) 

 1) เทอรโมพลาสติกอสัณฐาน เปนพอลิเมอรที่มีลักษณะแข็งและเปราะ 
ตัวอยางเชน พอลิสไตรีน (Polystyrene) พอลิเมธิลเมธาไครเลต (Polymethyl methacrylate)   
พอลิไวนิลคลอไรด (Polyvinyl chloride) พอลิคารบอเนต (Polycarbonate) เปนตน  

 2) เทอรโมพลาสติกที่มีผลึกบางสวน พอลิเมอรประเภทน้ีมีโครงสรางของโซ
โมเลกุลเปนระเบียบ ทําใหเรียงตัวไดดี จึงมีความเปนผลึกในสวนที่เปนอสัณฐาน ทําใหพอลิเมอรชนิด
น้ีมีความเหนียวและยืดหยุน ตัวอยางเชน พอลิเอทิลีน (Polyethylene) พอลิพรอพิลีน 
(Polypropylene) พอลิเอไมด (Polyamide) พอลิเอทิลีนเทเรพฟธอลเลต (Polyethylene 
terephathalate) เปนตน พอลิเมอรชนิดน้ีมีขอเสียและขอจํากัดของ การใชงาน คือ ไมสามารถใช
งานที่อุณหภูมิสูงได เพราะอาจเกิดการบิดเบ้ียวเสียรูปทรงไดงาย 

เน่ืองจากเทอรโมพลาสติกเมื่อถูกความรอนทําใหเกิดการออนตัว สามารถ
นํากลับมาหลอมเหลวและขึ้นรูป ไดหลายครั้ง จึงนิยมนําพลาสติกชนิดน้ีมารีไซเคิล (Recycle) โดย
การบด และหลอมดวยความรอนเพ่ือขึ้นรูปเปนผลิตภัณฑใหม ผลิตภัณฑผลิตจากเทอรโมพลาสติกรี
ไซเคิล จะมีการแสดงสัญลักษณไวบนผลิตภัณฑ โดยใชสัญลักษณลูกศรว่ิงวนเปนรูปสามเหลี่ยมดาน
เทา มีเลขกํากับภายใน และมีอักษรภาษาอังกฤษที่ฐานสามเหลี่ยม 

 

    

 

 

 

ภาพที่ 3  สัญลักษณพลาสติกที่รีไซเคลิได 
    

 

เทอรโมพลาสติกที่นํามารีไซเคิลแบงออกเปน 7 ชนิด คือ  

  1. พอลิเอทิลีนเทเรพฟธอลเลต (Polyethylene terephthalate; PET) 
เปนพอลิเมอรใสไมมีสี แข็งทนทานตอแรงกระแทก จึงนิยมใชทําขวดนํ้าด่ืม และเน่ืองจากมีสมบัติใน
การปองกันการแพรผานของกาซไดดี  จึงนํามาใชทําขวดบรรจุนํ้าอัดลม สามารถนํามารีไซเคิลได โดย
การทําเปนเสนใยพอลิเอสเทอร (Polyester) 
   2. พอลิเอทิลีนความหนาแนนสูง (High density polyethylene; HDPE) 
การจัดเรียงตัวของโมเลกุลภายในโครงสรางมีความเปนระเบียบ และมีปริมาณโครงสรางผลึกสูง มี
ความขุน ทนกรดและดางไดดี จึงนิยมใชทําภาชนะบรรจุสารเคมี, ถังขยะ, ถังนํ้า HDPE สามารถ
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ปองกันการแพรผานของความช้ืนไดดี จึงนํามาใชทําขวดนม นิยมนํามารีไซเคิลเปน มาน่ัง ขวดใส
นํ้ายาซักผา 

3. พอลิไวนิลคลอไรด (Polyvinyl chloride; PVC) เน่ืองจากมีคลอรีน
อะตอมอยูในสายโซ จึงทําใหมีแรงดึงระหวางโมเลกุลสูง ทําใหมีความแข็งมาก นิยมใชทําทอนํ้าประปา 
หนังเทียม ฉนวนหุมสายไฟ ถาเติมพลาสติกไซเซอร (Plasticizer) ลงไปจะทําใหน่ิม นํามาทําเปนโฟม 
สายยาง มาน พลาสติกชนิดน้ีถูกนํามารีไซเคิลเปน ทอนํ้าประปาเพ่ือการเกษตร 

4. พอลิเอทิลีนความหนาแนนตํ่า (Low density polyethylene; LDPE) 
โครงสราง LDPE มีก่ิงกานสาขาจํานวนมาก จึงทําใหมีปริมาตรสูง มีความหนาแนนตํ่า มีความโปรงแสง 
นิยมใชทําสายหุมทองแดงถุงใสของ ถุงเย็นบรรจุอาหาร แผนฟลม สามารถรีไซเคิลเปนถุงใสขยะได 

5. พอลิพรอพิลีน (Polypropylene; PP) มีสมบัติคลายกับ PE แตมีความ
หนาแนนตํ่ากวา PE เปนพลาสติกที่เบาที่สุด แตมีความแข็ง ทนทานตอแรงกระแทกสูง นิยมทําบาน
พับ และฝาขวดที่มีการเปดปดเปนประจํา ทําภาชนะบรรจุอาหาร เปนฉนวนไฟฟาไดดี เน่ืองจากมี
โครงสรางเปนผลึก สามารถนํากลับมารีไซเคิลเปนกลองแบตเตอรีรถยนต กันชนได 

6. พอลิสไตรีน (Polystyrene; PS) พอลิเมอรในเชิงการคาอยู5ในรูปของอ
สัณฐาน มีลักษณะแข็ง ใส แตเปราะ ขอดีของ PS คือ สามารถผลิตเปนรูปรางตาง ๆ ไดงาย นิยมใช
งานขึ้นรูปดวยการฉีด นํามาทําเปนภาชนะบรรจุของใช เชน เทปเพลง ทําถาดโฟมบรรจุอาหาร นํามา
รีไซเคิลเปน กลองวีดีโอ ไมแขวนเสื้อ 

7. พลาสติกชนิด อ่ืนๆ  ที่ ไม ใช  6 ชนิดแรก เชน พอลิคารบอเนต 

(Polycarbonate; PC) พอลิเมอรชนิดน้ีมีความแข็งแรงสูง ทนทานตอแรงกระแทกสูง ทนอุณหภูมิได
ดี นิยมใชทํา หมวกนิรภัย แวนนิรภัย ขวดนมเด็กฝาครอบไฟรถยนต ไฟจราจร ปายโฆษณา 
 

  2. เทอรโมเซตต้ิงพอลิเมอร ประเภทน้ีจะมีโครงสรางเปนแบบรางแห ซึ่งสามารถ
หลอมเหลวขึ้นรูปไดเพียงครั้งเดียว เมื่อผานกรรมวิธีการผลิตโดยใชความรอนหรือความดัน เกิดการ
เปลี่ยนแปลงทางเคมี ในโครงสรางเกิดการเช่ือมโยงระหวางสายโซโมเลกุล มีการสรางพันธะโคเวเลนซ 
(Covalent bond) ระหวางสายโซโมเลกุล ทําใหผลิตผลที่ไดไมสามารถนํากลับมาหลอมใหมไดอีกครั้ง 
พอลิเมอรชนิดน้ีจะแข็งตัวเมื่อไดรับความรอนและสามารถเอาออกจากแมพิมพไดโดยไมตองรอใหเย็น
กอนเน่ืองจากพลาสติกจะแข็งตัวอยูในแมพิมพ ถาใหความรอนสูงเกินไป พอลิเมอรจะเกิดการไหม
และสมบัติเปลี่ยนไปจากเดิม เน่ืองจากพันธะระหวางโมเลกุลแตกออก ความเปนพอลิเมอรจึงไมมีอีก
ตอไป พลาสติกชนิดน้ีไดแก ฟนอลิกเรซิน (Phenolic resins) อีปอกซีเรซิน (Epoxyresins) พอลิเอส
เทอรเรซินชนิดไมอ่ิมตัว (Unsaturated polyester resin) เปนตน (สมจิตต ต้ังชัยวัฒนา, 2560) 
  จากการศึกษาชนิดของพลาสติก สามารถนํามาทําเปนบรรจุภัณฑประเภทตาง ๆ 
แลวสามารถสรุปรูปแบบของบรรจุภัณฑที่ทําจากพลาสติกได 2 ประเภท ดังน้ี 
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  1. ฟลมพลาสติก (plastic Film) คือ พลาสติกที่เปารีดเปนแผนบาง อาจเปนช้ัน
เดียวหรือหลายช้ัน ซึ่งนํามาใชทําถุงหรือใชหอสิ่งของทั่ว ๆ ไป ไดแก ถุงเย็น ถุงรอน ถุงหิ้ว ถุงซิบ โดย
มีวิธีการและประโยชนใชสอยแตกตางกันดังน้ี 

   ถุงซิป เปนถุงที่ปากถุงมีล็อคเพ่ือความสะดวกในการเกิด ปด สวนมากทํามา
จากโพลิเอทิลีนชนิดความหนาแนนตํ่า (LDPE) ใชบรรจุอาหารสําเร็จรูปประเภทของแหง เชน ยาเม็ด 

   ถุงเย็น ทํามาจากเม็ดพลาสติกโพลิเอทิลีน (LDPE) ชนิดความหนาแนนตํ่า 
ถุงมีลักษณะคอนขางใส น่ิมยืดหยุนพอสมควร ใชบรรจุของทั่วไปรวมทั้งใสอาหารแชแข็ง 
   ถุงรอน ทํามาจากเม็ดพลาสติกโพลิโพรพิลีน (PP) มีลักษณะใสมาก และมี
ความกระดางกวาถุงเย็น สามารถบรรจุของรอนไดถึงจุดนํ้าเดือด แตไมเหมาะสมกับการบรรจุอาหาร
แชแข็ง เพราะพลาสติกจะเปราะ อีกชนิดหน่ึงทําจากเม็ดพลาสติกโพลิเอทิลีนชนิดความหนาแนนสูง 
(HDPE) ถุงจะมีลักษณะบางและขุน 

   ถุงหิ้ว ทํามาจากพลาสติกโพลิเอทิลีนชนิดความหนาแนนตํ่า (LDPE) สวน
ใหญมักนําถุงพลาสติกที่ใชแลวมาทําความสะอาด แลวหลอมขึ้นมาใหมเพ่ือใสสีสนัใหดูสวยงามมากขึน้ 
แตมีขอเสียคือ ไมเหมาะกับการบรรจุอาหารที่เน้ืออาหารสัมผัสกับถุงโดยตรง 
  2. ภาชนะพลาสติก เปนวัสดุที่สําคัญตอการบรรจุภัณฑและมีปริมาณการใชเพ่ิมขึ้น
อยางรวดเร็ว เน่ืองมาจากความกาวหนาของเทคโนโลยี ซึ่งภาชนะพลาสติกที่มีการขึ้นรูปทรงตาง ๆ 
เชน เปนขวด กลอง ถวย แบงตามรูปทรงไดดังน้ี (ชีลาพร อินทรอุดม, 2552) 
   1) ขวดพลาสติก นิยมใชกันอยางแพรหลายในการบรรจุสินคาที่เปน
ของเหลว เน่ืองจากใชทดแทนขวดแกวไดเปนอยางดี และผลิตไดรวดเร็ว สวยงาม ราคาถูก ขวดพลาสติกมี
หลายชนิดดังน้ี คือ      

    1.1) ขวดที่ทําจากโพลิไวนิลคลอไรด (PVC) ใชบรรจุอาหารและ
เครื่องด่ืม เชน นํ้ามัน นํ้าผลไม 
    1.2) ขวดที่ทําจาโพลิเอทิลีน (PE) ชนิดความหนาแนนสูง ใชบรรจุ
นม นํ้าด่ืม ยา สารเคมี ผงซักฟอก เครื่องสําอาง 
    1.3) ขวดที่ทําจากโพลิเอสเธอร (PET) ใชบรรจุนํ้าอัดลม เบียร  ที่
มีความจุมากกวา 1 ลิตร 
   2) ถวยพลาสติก มีการใชงานเชนเดียวกับขวดแตนิยมใชกับอาหาร เชน โย
เกิตเนย นํ้าสลัด ไอศกรีม สังขยาสําหรับขายปลีก เปนตน 

   3) ถาดและกลองพลาสติก มีทั้งแบบมีฝาและไมมีฝา นิยมใชบรรจุอาหาร
สําเร็จรูป อาหารกึ่งสําเร็จรูป ที่ปรุงสําเร็จไดในเวลารวดเร็ว และอาหารสด ซึ่งมักหอดวยฟลม
พลาสติกใสที่นิยมใชทําถาด คือ ไพลิไวนิลคลอไรด (PVC) โพลิสไตรีน (PS) และโฟม (expanded 
polystyrene) 
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   4) บลิสเตอรแพค (Blister Pack) หรือ สกินแพค (Skin Pack) ซึ่งบลิ
สเตอรแพค (Blister Pack)  คือการใชพลาสติกใสขึ้นรูปดวยความรอน และนํามาประกบติดกับ
แผนกระดาษแข็งเพ่ือเปนแผนยึดใหสามารถแขวนได สวนใหญใชบรรจุสิ่งของเครื่องใช เชน แปรงสี
ฟน เครื่องเขียน ยา ลูกกวาด ฯลฯ เปนตน สวนสกินแพค (Skin Pack) คือหีบหอที่ทําจากแผน
พลาสติกที่ขึ้นรูปดวยความรอนหรือนํามาประกบวันดุที่บรรจุ (Skin) โดยใชความรอนและประกบติด
กับแผนกระดาษแข็งเพ่ือใชแขนวนได นิยมใชพลาสติก PVC  

   5) กระปองพลาสติก (Plastic Can) เปนบรรจุภัณฑที่มีรูปทรงกระบอก มี
นํ้าหนักเบาไมเปนสนิม นิยมนํามาใชบรรจุอาหารแชแข็ง กาแฟผงสําเร็จรูป และนํ้ามันเครื่อง 
   6) ตาขายพลาสติก (Plasitc net) เปนบรรจุภัณฑพลาสติกที่มีความเหนียว
และความแข็งแรงสูง โดยสานพลาสติกเปนถุงมีลักษณะโปรง ระบายอากาศไดดี นิยมใชบรรจุผลไมสด 
เชน สมเขียวหวาน มะนาว หัวหอมใหญ ฯลฯ 

   7) โฟม (Foam) เปนบรรจุภัณฑที่ผลิตจากพลาสติกที่นิยมใชอยาง
แพรหลาย สวนใหญทําในรูปกลอง มีความยืดหยุนขึ้นรูปทรงตาง ๆ ไดงาย นํ้าหนักเบา ผิวเรียบ 
ปองกันการซึมผานของไอนํ้าและนํ้ามันไดดี และราคาถูก นิยมนํามาใชบรรจุอาหาร ผัก ผลไมสด 

    

  คุณสมบัติของพลาสติกตอการทําบรรจุภัณฑ 
  ขอดีของบรรจุภัณฑพลาสติก 

  1. มีความทนตอความรอน/เย็น และทนกรด/ดาง และสารเคมีไดตามคุณสมบัติ
พลาสติกแตละชนิด และสามารถปองกันการซึมของอากาศ นํ้า หรือไขมัน ไมเปนสนิม 

  2. มีนํ้าหนักเบา ไมนําความรอน ไมนําไฟฟา มีความเหนียว 

  3. สามารถใชรวมกับวัสดุบรรจุภัณฑอ่ืน ๆ ไดดี เชน พลาสติกเคลือบเขากับแผน
เปลวอะลูมิเนียม พลาสติกกับแผนกระดาษ 

  4. สามารถพิมพลวดลาย สีตาง ๆ ลงบนภาชนะพลาสติกไดหรืออาจพิมพบน
แผนฟลมพลาสติก 

  5. สามารถแปรรูปไดงายและมีหลายชนิดใหเลือกใชตามความเหมาะสม สามารถนํา
พลาสติกมาทําเปนบรรจุภัณฑในรูปแบบตาง ๆ ได เชน แผนพลาสติก รูปภาชนะ ฯลฯ 

  6. ราคาไมแพง ตนทุนของพลาสติกในปจจุบันไมสูงและมีการผลิตออกมาสูตลาด
แพรหลาย 

 

  ขอเสียของบรรจุภัณฑพลาสติก 

  1. กระบวนการผลิตบรรจุภัณฑพลาสติก สวนมากกระทําไดในลักษณะของ
อุตสาหกรรมที่ใชเครื่องจักรและอุปกรณ และมักเปนระบบอัตโนมัติ ใชแรงงานนอย จึงไมสงเสริม
อุตสาหกรรมในครัวเรือน หรืออุตสาหกรรมขนาดเล็ก/ยอย 
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  2. มีผลกระทบตอสุขภาพอนามัยของผูบริโภค เชน กรณีของบรรจุสินคาประเภท
อาหาร ถาเลือกใชประเภทของพลาสติกไมเหมาะสม หรือมุงดานการลดคาใชจายของธุรกิจมากเกินไป
กอใหเกิดปญหาความปลอดภัยของผูบริโภค เพราะจะมีการปบเปอนของสารเคมีตาง ๆ ออกไป 

  3. มีความแข็งแรงนอย อายุการใชงานคอนขางจํากัด แตมีวิธีทําใหพลาสติกแข็งแรง
ขึ้น คือ ผสมสารเสริมความแข็งแรง เชน ใยแกว เม็ดแกว เศษผา ลงไป 30% ของวัตถุดิบ 

  4. ทําลายยาก กอใหเกิดปญหาขยะและสรางมลภาวะตอสิ่งแวดลอมทั้งภายในและ
ภายนอก (ภาควิชาเทคโนโลยีการบรรจุ, 2550) 
  

2.3 แนวคิดเก่ียวกับการเพิ่มมูลคาของสินคาจากบรรจุภัณฑ 

2.3.1 หลักการสรางมูลคาเพิ่ม 

จากสภาวะการตลาดที่มีการแขงขันกันอยางรุนแรงและอุตสาหกรรมอยูในภาวะอ่ิมตัว ทําให
เห็นวาผลิตภัณฑหลักไมมีความแตกตางกันเทาใดนัก ผูประกอบการแตละรายจึงพยายามหาโอกาส
พัฒนา และยกระดับคุณลักษณะตาง ๆ ของผลิตภัณฑเสนอแกลูกคา (ศิริวรรณ เสรีรัตน และคณะ, 
2541: 45) เครื่องมือที่จะชวยใหธุรกิจอยูรอดและเติบโต  ซึ่งสามารถสรางความพึงพอใจแกลูกคา
เหนือคูแขงในภาวะที่มีการแขงขันอยางรุนแรงไดก็คือ การสรางมูลคาเพ่ิมที่มอบใหแกผูบริโภค ซึ่งเปน
มูลคาเพ่ิมที่ทําใหลูกคามีความรูสึกมากกวาความพอใจ (ฉัตยาพร เสมอใจ, 2547: 79)  

ในการสรางมูลคาเพ่ิมน้ัน ผูประกอบการจะตองพัฒนาผลิตภัณฑ หรือบริการใหมีคุณคาใน
สายตาของลูกคาทั้ง 4 ดาน โดยเรียกวาคุณคารวมสําหรับลูกคา  (ศิริวรรณ เสรีรัตน และคณะ, 2541: 

46) ไดแก  
1. คุณคาดานผลิตภัณฑ (product value) เปนคุณคาที่มอบใหลูกคาอันเกิดจากผลิตภัณฑที่

ตอบสนองความตองการของลูกคา ดังน้ี  
1.1 ประโยชนหลัก เชน รถยนต เปนพาหนะในการเดินทาง เปนตน  
1.2 รูปลักษณะผลิตภัณฑ ประกอบดวย คุณภาพ และสมรรถนะที่เหนือกวาคูแขง 

รูปแบบ ความหรูหรา ความทันสมัย ตราสินคา ความมีช่ือเสียงมายาวนาน และเปนที่ยอมรับ  
2. คุณคาดานบริการ (service value) เปนคุณคาที่มอบใหลูกคาอันเกิดจากคุณภาพในการ

ใหบริการ (service quality) ดังน้ี  
2.1 การเขาถึงลูกคา (access) บริการที่ใหกับลูกคา ตองอํานวยความสะดวกในดานเวลา 

สถานที่แกลูกคา คือ ไมใหลูกคาคอยนาน ทําเลที่ต้ังเหมาะสมเพ่ือแสดงถึงความสามารถในการเขาถึง
ลูกคา  

2.2 การติดตอสื่อสาร (communication) มีการอธิบายอยางถูกตอง โดยใชภาษาที่ลูกคา
เขาใจงาย  

2.3 ความสามารถ (competence) บุคลากรที่ใหบริการ ตองมีความชํานาญ ความรู 
ความสามารถในการทํางาน 
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2.4 ความมีนํ้าใจ (courtesy) บุคลากรตองมีมนุษยสัมพันธ ความเปนกันเอง และ
วิจารณญาณ  

2.5 ความนาเช่ือถือ (credibility) บริษัท และบุคลากร ตองสามารถสรางความเช่ือมั่น 
และความไววางใจในบริการ โดยเสนอบริการที่ดีที่สุดแกลูกคา  

2.6 ความไววางใจ (reliability) บริการที่ใหกับลูกคา ตองมีความสม่ําเสมอ และถูกตอง  
2.7 การตอบสนองลูกคา (responsiveness) พนักงานจะตองใหบริการ และแกปญหาแก

ลูกคาอยางรวดเร็วตามที่ลูกคาตองการ  
2.8 ความปลอดภัย (security) บริการที่ใหตองปราศจากอันตราย ความเสี่ยง และปญหา

ตาง ๆ  
2.9 การสรางบริการใหเปนที่รูจัก  (tangible) บริการที่ลูกคาไดรับจะทําใหลูกคาสามารถ

คาดคะเนถึงคุณภาพบริการดังกลาว  
2.10 การเขาใจ และรูจักลูกคา (understand knowing customer) พนักงานตอง

พยายามเขาใจถึงความตองการของลูกคา และความสนใจตอบสนองความตองการดังกลาว  
3. คุณคาดานบุคลากร (personnel value) เปนคุณคาที่มอบใหลูกคาอันเกิดจากคุณภาพ

ของพนักงาน ดังน้ี  
3.1 ความสามารถ (competence) พนักงานตองอาศัยความชํานาญ และมีความรู  
3.2 ความมีนํ้าใจ (courtesy) บุคลากรตองมีมนุษยสัมพันธมีความเปนกันเอง  
3.3 ความเช่ือถือได (credibility) พนักงานตองมีความนาเช่ือถือ  
3.4 ความไววางใจได (reliability) พนักงานตองทํางานดานการบริการดวยความ

สม่ําเสมอ และถูกตอง สามารถสรางความไววางใจใหลูกคา  
3.5 การตอบสนองลูกคา (responsiveness) จะตองใหบริการ และแกปญหาแกลูกคาได

อยางรวดเร็ว ตามที่ลูกคาตองการ  
3.6 การติดตอสื่อสาร (communication) พนักงานตองใชความพยายามที่จะทําความ

เขาใจกับลูกคาดวยภาษาที่เขาใจงาย  
4. คุณคาดานภาพลักษณ (image value) เปนคุณคาดานความรูสึกนึกคิดของลูกคาที่มีตอ

ผลิตภัณฑ หรือบริการ  
 

2.3.2 การสรางมูลคาเพิ่มโดยการสรางคุณคา  

การสรางความพึงพอใจแกลูกคาที่เหนือกวาคูแขง ในสภาวะการแขงขันที่รุนแรง น่ันคือ การ
ดึงดูดดวยการสรางคุณคาเพ่ิมที่มอบใหแกลูกคา ซึ่งถือไดวาเปนเครื่องมือที่จะชวยใหธุรกิจสามารถ
แขงขัน เติบโตและอยูรอดในตลาดได  (ศิริวรรณ เสรีรัตน, 2539: 204) 

1. การสรางคุณคาใหกับลูกคา  
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1.1 กําหนดโมเดลของลูกคา (defining the customer value model) ในขั้นน้ีเริ่มตน
ดวยการที่บริษัทจะระบุปจจัยเกี่ยวกับผลิตภัณฑ และบริการที่มีอิทธิพลตอการรับรูในคุณคาของลูกคา  

1.2 กําหนดลําดับขั้นตอนของคุณคาในสายตาลูกคา (building the customer value 
hierarchy) ในกรณีน้ีแตละปจจัยจะแยกเปน 4 ประเภทดวยกัน ดังน้ี  

1.2.1 ผลิตภัณฑพ้ืนฐาน (basic product)  
1.2.2 ผลิตภัณฑที่คาดหวัง (expected product)  
1.2.3 ผลิตภัณฑที่ปรารถนา (desired product)  
1.2.4 ผลิตภัณฑที่ไมไดคาดหวังไว (unanticipated product) 

1.3 การตัดสินใจเก่ียวกับสวนประกอบในคุณคาทั้งหมดที่จะจัดใหสําหรับลูกคา 
(deciding on the customer value package) เปนการตัดสินใจเลือกสวนประกอบตาง ๆ เพ่ือ
เอาชนะคูแขง และสามารถตอบสนองความพึงพอใจ และสรางความภักดีจากลูกคา  

2. คุณคาในใจผูบริโภค (Insight Value)  เปนแนวคิดในการสรางคุณคาเปนการมองในทัศนะ
ของผูบริโภค โดยคนหาความตองการที่ลึกอยูในใจของผูบริโภค มีปจจัยที่เก่ียวของ ดังน้ี (วิลัดดา         
เตชะเวช, 2547: 28)   

2.1 ปจจัยเพ่ิมคุณคา (value enhancers) ไดแก การผลิตผลิตภัณฑที่ไมเคยมีบริษัทใด
นําเสนอในตลาดมากอน เชน ผลิตภัณฑนวัตกรรมใหม เปนจุดขายที่ลูกคาสนใจ บริษัทที่นําเสนอ
ผลิตภัณฑที่เพ่ิมคุณคาจะสามารถสรางขยายสวนแบงตลาดไดอยางรวดเร็ว เน่ืองจากมีจุดขายที่มี
ความไดเปรียบดานการแขงขันเหนือคูแขง  

2.2 ปจจัยรักษาคุณคา (value maintainers) จะทําหนาที่รักษาคุณคาใหคงอยูในใจของ
ลูกคาตอไป ซึ่งจะทํางานควบคูกับปจจัยเพ่ิมคุณคา จนพัฒนากลายเปนปจจัยเพ่ิมคุณคาในที่สุด   

2.3 ปจจัยที่ทําลายคุณคา (value destroyers) การลดคุณคาในความรูสึก ในสายตา 
หรือในใจของลูกคา ซึ่งเปนจุดออนของผลิตภัณฑ บริการ ดานภาพพจน และตราสินคา เปนตน ซึ่ง
จําเปนตองเรงแกไข  

3. การสรางคุณคาในใจผูบริโภค  (value creation) เปนกลยุทธการตลาดในการสรางคุณคา
ในใจผูบริโภคปจจุบันเปนการบริหารทรัพยากรที่มีคุณคาของบริษัท เพ่ือตอบสนองความตองการ 
ความคาดหวัง และเกิดคุณคาในใจผูบริโภค ซึ่งแนวคิดในการสรางคุณคาที่สําคัญ (วิลัดดา เตชะเวช, 
2547 : 30) ประกอบดวย  

3.1 กลยุทธการพัฒนาผลิตภัณฑใหม เปนการเสนอผลิตภัณฑใหม หรือปรับปรุง
ผลิตภัณฑเดิมใหมีคุณสมบัติดีขึ้น หรือเปนการออกแบบผลิตภัณฑใหม  

3.2 กลยุทธตราสินคา มีความสําคัญในขบวนการสรางคุณคาในใจผูบริโภคปจจุบัน 
ผูบริโภคจะเช่ือมความคิดตัวผลิตภัณฑ คุณภาพ กับตราสินคา สัญลักษณ ภาพพจน และความรูสึกใน
ใจผูบริโภค เพ่ือสรางภาพพจนที่ดี และมีคุณคาในความรูสึกของผูบริโภค ซึ่งเปนกลยุทธการตลาดที่
สําคัญในปจจุบัน  
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    3.3 กลยุทธการต้ังราคาสินคา มีความสําคัญในขบวนการสรางคุณคาในใจผูบริโภคเชนกัน 
โดยที่ราคามีความสัมพันธสูงกับคุณภาพ และคุณคาของผลิตภัณฑ หรือบริการในใจผูบริโภค ซึ่ง
ผูบริโภคจะมีความเช่ือวาผลิตภัณฑที่มีราคาสูงควรจะเปนผลิตภัณฑที่มีคุณภาพและคุณคาสูงดวย
เชนกัน 

 

2.3.3 อัตลักษณที่มีตอการสรางมูลคาเพิ่ม 

นัทธนัย ประสานนาม (2550) อัตลักษณ (Identity) เปนสิ่งที่บุคคลเกิดความนึกคิดตอตนเอง
วา “ฉันคือใคร” จากการมองตนเอง และการที่คนอ่ืนมองเรา โดยการมีปฏิสังสรรคระหวางเรากับ
ผูอ่ืน ซึ่งจะเปนสิ่งแสดงตนวาเรามีอัตลักษณเหมือนกลุมหน่ึงและมีความแตกตางจากกลุมอ่ืนอยางไร 
และ “ฉันเปนใคร” ในสายตาคนอ่ืน 

Bhargava (2552) อัตลักษณ คือ ลักษณะเฉพาะตนที่โดดเดน สิ่งที่รวมเปนตัวตน เน้ือแท 
อัตลักษณของแบรนด คือสิ่งที่สื่อเรื่องราวที่สินคาตองการจะบอกกับผูซื้อ เพ่ือสรางสัมพันธ ซึ่งจะ
กอใหเกิดความไวใจจนกลายเปนความภัคดีตอสินคา 

นัทธนัย  ประสานนาม (2550 : ออนไลน) ไดกลาวถึงอัตลักษณวา อัตลักษณ เปนความรูสึก 
นึกคิดที่บุคคลมีตอตนเองวา “ฉันคือใคร” ซึ่งเกิดขึ้นจาการปฏิสังสรรคระหวางตัวเรากับคนอ่ืนโดย 
ผานการมองตนเองและคนอ่ืนมองเรา อัตลักษณตองการความตระหนักในตัวเราและพ้ืนฐานของ การ
เลือกบางอยาง น้ันคือเราจะตองแสดงตนหรือยอมรับอยางตังใจกับอัตลักษณที่เราเลือก ความสําคัญ
ของการแสดงตนก็คือการระบุไดวาเรามีอัตลักษณเหมือนกลุมหน่ึงและมีความแตกตางจากกลุมอ่ืน 
อยางไรและ “ฉันเปนใคร” ในสายตาของคนอ่ืน “อัตลักษณ”  มีความแตกตางจากคําวาบุคลิกภาพ 
เน่ืองจากบุคคลอาจมีความเหมือนกันไดในแงของบุคลิกภาพ เชน การมีนิสัยหรือลักษณะบางอยางที่
อาจจะเหมือนกันไดแตการเหมือนกันในดานอัตลักษณของบุคคลน้ันจะเกิดขึ้นไดก็ตอเมื่อมีความรูสึก
รวมกันในดานตระหนักรู บางอยางเกี่ยวกับตัวตนของเรา หมายถึงการยอมรับในความเปนตัวตน 
ประกอบเขากับการแสดงตัวตนใหเห็นวามีความเหมือนกันหรือแตกตางอยางไรกับกลุมอ่ืนหรือ บุคคลอ่ืน 

ฉลาดชาย  รมิตานนท  (2554) ไดกลาวไววา อัตลักษณมีความสําคัญตอระบบสังคม  
กลาวคือประการแรกทําใหรารูสึกวาเปนตัวเราหรือพวกเราทีแตกตางจากคนอ่ืน โดยไมจําเปนตอง มี
เพียงหน่ึง แตอาจมีหลายลักษณที่ประกอบขึ้นมา อัตลักษณไมใชสิงทีมีอยูตามธรรมชาติที่เกิดขึ้นมา 
พรอมกับคนหรือสิงของแตเปนสิงที่ถูกสรางขึ้นและเปลี่ยนแปลงไดซึ่งบงบอกถึงลักษณะเฉพาะ 
ลักษณะพิเศษที่จะบงบอกตัวตนของสิ่งน้ันหรือบุคคลน้ัน 

ดังน้ันพอสรุปไดวา “อัตลักษณ” จะเกิดขึ้นไดตอเมื่อมีความรูสึกรวมกัน ในดานการตระหนัก
รูบางอยางเกี่ยวกับตัวตนของเราเก่ียวกับการยอมรับในความเปนตัวตนประกอบกับ การแสดงตัวตน
ใหเห็นวามีความเหมือนหรือแตกตางอยางไรกับกลุมอ่ืน อัตลักษณเกิดขึ้นจากการ ปฏิสัมพันธทั้ง
ระหวางสังคมและตัวบุคคล แตจะเลือกอัตลักษณใดอัตลักษณหน่ึงที่ยอมรับเพ่ือนํามาใช ภายใต
เง่ือนไขของเวลาและพ้ืนที่ อัตลักษณน้ีอาจกําหนดไดทั้งจากบุคคลเปนผูกําหนดตนเองหรือ กําหนด
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โดยสังคม อัตลักษณกับสังคมจึงเปนเรื่องที่แยกจากกันไมได หลาย ๆ สิ่งที่รวมกันแลวบงบอกและ
แสดงความเปนตัวตน คุณสมบัติเฉพาะตัวที่สื่อถึงลักษณะเฉพาะของบุคคล หรือสิ่งน้ัน ๆ อยางเชน 
อัตลักษณประจําเมือง หรือพ้ืนที่ใดพ้ืนที่หน่ึง ที่มีลักษณะเฉพาะที่แสดงออกมาในภาพรวม ซึ่งทําใหสิ่ง
น้ันเปนที่รูจักหรือจดจาของสถานที่น้ัน ๆ เชน ศิลปะ หัตถกรรม วัฒนธรรม ประเพณี สีประจําจังหวัด 
สถานที่ ที่เปนเอกลักษณ เปนตน 

 

2.3.4 คณุสมบัติของบรรจุภัณฑที่มีตอการสรางมูลคาเพิ่ม 

บรรจุภัณฑมีคณุสมบัติอยู 5 ขอหรือเรียกวา 5 C Checklist มีดังน้ี 

1. Contain and Protect การบรรจุและคุมครอง หนาที่หลักของบรรจุภัณฑ คือ การ
คุมครองปกปองสินคาที่มีอยูภายในใหถึงมือผูใชไดอยางปลอดภัย บรรจุภัณฑที่ดีตองมีคุณสมบัติที่
เหมาะสมที่จะปองกันความเสียหายที่จะเกิดขึ้น รักษาคุณภาพของสินคา รวมถึงกระบวนการในการ
จัดสงหรือโลจิสติกส เชน ขนาด นํ้าหนัก ความเหมาะสม ความสะดวกในการจัดเก็บ เปนตน 

2. Communication การสื่อสาร คือ การสื่อสารขอมูลเก่ียวกับผลิตภัณฑที่บรรจุอยูภายใน
อยางชัดเจนทั้งขอมูลที่บังคับใหแสดงตามกฎหมาย เชน สวนผสม สวนประกอบตาง ๆ จนไปถึงขอมูล
ที่เปนประโยชนดานการตลาด เชน จุดเดนหรือขอดีตาง ๆ ของสินคา 

3. Convenience ความสะดวกสบายปจจัยสําคัญที่ทาใหเกิดความพึงพอใจแกลูกคาและ
นํามาซึ่งการซื้อซ้ํา (Repeat Buy) เชนลักษณะขวดที่หยิบถือสะดวก เทไดงายหรือกลองที่สามารถหิ้ว
พกพาไดสะดวก ปจจัยดานความสะดวกสบายถือเปน Function ซึ่งอาจมองเห็นไมชัดเจน ณ จุดขาย 
แตจะชวยใหเกิดความพึงพอใจในระยะยาว ซึ่งชวยเพ่ิมความแตกตางใหกับตัวผลิตภัณฑ 

4. Consumer Appeal แรงดึงดูดใจ ถือเปนจุดสําคัญทีส่รางแรงจูงใจใหเกิดการซื้อสนิคา
หรือที่กลาวกันทั่วไปวาบรรจุภัณฑ คือ นักขาย ไรเสียง (Silence Salesman) การสรางแรงดึงดูดใจ
เกิดไดจาก 2 สวน คือ 

4.1 ลักษณะรปูแบบโครงสรางของบรรจุภัณฑ เชน ขวดนํ้าผลไมทีม่ีลักษณะเหมือน
ลูกผลไม กลองกระดาษที่มีรูปทรงเตะตา 

4.2 รูปแบบของลวดลายหรือกราฟกบนบรรจุภัณฑ เชน ภาพ สี ตัวอักษรที่มีบุคลิก
โดดเดน รวมไปถึงขอความที่กระตุนอยากใหทดลองสินคา เชน Try Me, Have a Bite 

5. Conserve Environment การรักษาสภาวะแวดลอมเปนเรื่องที่อาจจะยังไมไดรับความ
สนใจนัก แตเปนกระแสที่กําลังมาแรงโดยเฉพาะในกลุมประเทศที่พัฒนาแลว บรรจุภัณฑที่ดีควรใช
วัสดุที่เหมาะสม ไมกอใหเกิดผลเสียตอสภาวะแวดลอม นําไปหมุนเวียนใชใหมได และที่สําคัญไมควร
ใชวัสดุสิ้นเปลืองเกินไป (สังคมแหงการเรียนรู, 2555) 
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2.3.5 ลักษณะที่ดีของบรรจุภัณฑที่มีตอการสรางมูลคาเพิ่ม 

1. ดานผูผลิตหรือผูจําหนาย 

1.1 สะดวกตอการจัดเก็บและการรักษา 
1.2 สะดวกตอการจัดสงและการเคลื่อนยาย 

1.3 เปนสื่อเผยแพรโฆษณาตัวผลิตภัณฑ 
1.4 ยกระดับราคา สรางมูลคาเพ่ิมแกผลิตภัณฑ 
1.5 ชวยดึงดูดความสนใจแกลูกคา 
1.6 ไมเปนพิษตอสิ่งแวดลอม 

2. ดานผูบริโภคหรือลูกคา 
2.1 พกพาเคลือ่นยายสะดวก 

2.2 สามารถรกัษาผลิตภัณฑใหมีอายุการใชงานไดมากขึ้น 

2.3 ชวยใหทราบรายละเอียดแหลงที่มาของผลิตภัณฑ 
2.4 ชวยสรางความภูมิใจในการซื้อ 

2.5 สามารถแปรรูปประยุกตใชงานอ่ืนได 
3. บรรจุภัณฑในอนาคต 

3.1 มีตรารับรองคุณภาพสินคา เชน ตรา Q 

3.2 มีเรื่องราวที่นาสนใจบนบรรจุภัณฑ 
3.3 แสดงคณุภาพสินคาในระบบดิจิตอลหรือ e-packaging (สํานักวิจัยและพัฒนาขาว 

กรมการขาว, 2555) 
 

 2.3.6 หลักการออกแบบงานกราฟกบรรจุภัณฑที่มีตอการสรางมูลคาเพิ่ม 

 การออกแบบงานกราฟกบรรจุภัณฑตามอัตลักษณยังมีองคประกอบที่มีความสําคัญเพ่ือชวย
ในการออกแบบ เชน ตัวอักษร (Typography) สีอัตลักษณ (Color Signature) ขอความประกอบ 
(Tag line) เปนตน (สุมิตรา ศรีวิบูลย, 2554) 

1. ตราสินคา (Brand Identity) ตราสินคาก็เปนอีกสิ่งหน่ึงที่ผูผลิตสามารถออกแบบใหสื่อถึง
ความเปนอัตลักษณได ซึ่งในการออกแบบตราสินคาสามารถแบงออกได 2 สวน ดังน้ี 

1) ช่ือ หลักการต้ังช่ือใหมีความเปนอัตลักษณ มีหลักเหมือนกับการต้ังช่ือตราสินคา
โดยทั่วไป คือ สั้น เพ่ือจดจํางาย ความหมายดี แตกตาง เปนสากล เปนตน แตผูประกอบการอาจต้ัง
ช่ือใหมีความเช่ือมโยงกับสิ่งที่เปนอัตลักษณประจําเมือง หรือสิ่งที่เปนอัตลักษณประจําถิ่นที่มีการผลิต
สินคาของตน เชน ชาแมระมิงค กาแฟเขาชอง ผลิตภัณฑดอยคํา เปนตน 

2) เครื่องหมาย จะเปนการออกแบบตัวอักษร ภาพวาดที่มีการตัดทอน หรือทั้ง
ตัวอักษรและภาพผสมกันก็ได ซึ่งเครื่องหมายน้ันอาจมีลักษณะเช่ือมโยงกับสิ่งที่เปนอัตลักษณประจํา
เมือง 
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2. ตัวอักษร (Typography) ตัวอักษรไมไดเปนเพียงสิ่งที่สื่อขอมูลเทาน้ัน แตยังสมารถสื่อถึง
อารมณ หรือความหมายทางสัญลักษณ โดยนักออกแบบสามารถออกแบบตัวอักษรใหมีลักษณะที่สื่อ
ถึงความเปนทองถิ่นน้ัน ๆ ผานทางรูปทรง ซึ่งจะชวยในเรื่องของความงายตอการจดจําของผูบริโภค 
(ชัยรัตน อัศวางกูร, 2548) 

3. สีอัตลักษณ (Color Signature) ในการออกแบบนักออกแบบตองกําหนดสีที่จะใชเพ่ือเปน
สัญลักษณใหกับตัวสินคา เพราะสีถือวาเปนตัวแทนขององคกรไดเปนอยางดี ดังน้ันนักออกแบบที่ทํา
การออกแบบบรรจุภัณฑตามอัตลักษณ ควรเลือกใชสีที่เปนตัวแทนของพ้ืนที่ ที่ผูคนในพ้ืนที่น้ัน ๆ รับรู
รวมกัน เชน สีแดงเปนสีประจําจังหวัดหนองคาย สีชมพูกับสีเขียวเปนสีประจําแหลงทองเที่ยวทะเล
บัวแดง จังหวัดอุดรธานี สีมวงหรือนํ้าเงินเปนสีประจํากรมสงเสริมอุตสาหกรรม เปนตน 

4. ขอความประกอบ (Tag line) ขอความที่ใชบนบรรจุภัณฑมักมี คําวา “ของฝากจาก...” 

เพ่ือกระตุนความสนใจใหนักทองเที่ยวรูสึกอยากจะซื้อฝากเพ่ือน หรือคนทางบาน นอกจากน้ัน 
ผูประกอบการอาจใสคําขวัญ ของจังหวัด องคกร ทองถิ่น หรือตํานานความเปนมาของกลุมผลิตภัณฑ
ของตน ลงบนบรรจุภัณฑเพ่ือเพ่ิมเรื่องราวใหมีความนาสนใจยิ่งขึ้น ทั้งน้ีผูประกอบการตองเลือกที่จะ
ใสอยางใดอยางหน่ึงเทาน้ัน 

5. ประกอบ ในการออกแบบบรรจุภัณฑตามอัตลักษณ ภาพประกอบถือเปนสวนที่สําคัญ
ที่สุด ที่จะสามารถสื่อถึงความเปนเอกลักษณไดอยางชัดเจน เชนถายทอดภาพศิลปะ วัฒนธรรม 
ประเพณี ภูมิปญญาทองถิ่น วิถีชีวิต หรือแหลงทองเที่ยวในทองที่ ซึ่งสามารถบอกเลาเรื่องราวที่มี
คุณคาแสดงความเปนอัตลักษณ ซึ่งอาจจะใชวัสดุธรรมชาติที่หาไดในทองถิ่นมาใชรวมดวย โดย
ภาพประกอบดังกลาวอาจจะเปนภาพถาย เปนภาพวาด หรือภาฟกราฟกที่สรางขึ้นเองก็ได 
 

2.4 งานวิจัยที่เก่ียวของ 

 ชาคริต  ศรีทอง (2551) ไดทําวิจัยเรื่อง การพัฒนาบรรจุภัณฑสําหรับผลิตภัณฑเพ่ือการ
สงออก ผูประกอบการจะตองทําความเขาใจในหลายปจจัย ซึ่งกอใหเกิดการออกแบบโครงสรางที่ดี 
เชน การเลือกวัสดุ การกําหนดรูปราง ขนาด วิธีการประกอบบรรจุภัณฑ ฯลฯ ที่จะมีผลตอคุณภาพ
ผลิตภัณฑ จึงสงผลใหผูวิจัยสนใจในการวิจัยที่มุงเนนการออกแบบบรรจุภัณฑที่ใชวัสดุที่ทําจาก
กระดาษลูกฟูกเพ่ือเพ่ิมการรับแรงกระแทกจากการขนสง ในงานวิจัยสามารถวิเคราะหบรรจุภัณฑที่ใช
ในการทดสอบการขนสงผลแอปเปล คือ บรรจุภัณฑมีขนาดกลองกระดาษลูกผูกที่บรรจุแอปเปลขนาด 
(SIZE)32, กระดาษที่ใชเปนกระดาษลูกฟูกชนิด 1 ช้ัน (Single Wall) และชนิดของลอนใช ชนิดลอน 
C จํานวน 13 – 14 ตอความยาว 10 ซ.ม. สูง 0.35 ซ.ม. ผูวิจัยสามารถทําการออกแบบบรรจุภัณฑ
รูปแบบใหมโดยมีมุม 8 เหลี่ยม และมีขนาดบรรจุภายในเทากับบรรจุภัณฑรูปแบบเดิม โดยผูวิจัยไดทํา
การทดลองรูปแบบบรรจุภัณฑใหมโดยการทดสอบแรงกดจากดานบนซึ่งจากผลการทดลอง พบวา ใน
รูปแบบบรรจุภัณฑใหมสามารถรับแรงกดไดสูงกวา รูปแบบบรรจุภัณฑเดิม โดยรูปแบบบรรจุภัณฑใหม 
สามารถรับแรงกดได 890 นิวตัน ตอตารางมิลลิเมตร และรูปแบบบรรจุภัณฑเดิมสามารถรับแรงกดได
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ประมาณ 810 นิวตัน ตอตารางมิลลิเมตร โดนสามารถคิดเปนรอยละได คือ รูปแบบบรรจุภัณฑใหม
สามารถรับแรงกดจากดานบนไดสูงกวารูปแบบบรรจุภัณฑเดิม คิดเปนรอยละ 8.9887 หรือ คิด
โดยประมาณรอยละ 9 จากแบบเดิม 

 ทวีศักด์ิ  สาสงเคราะห, กองเกียรติ  มหาอินทร และพจนา  นูมหันต. (2551)  ไดทําวิจัยเรื่อง 
การออกแบบผละพัฒนารูปแบบบรรจุภัณฑผลิตภัณฑจากผาไหมสุรินทร จังหวัดสุรินทร พบวา 
ประชากรสวนใหญประกอบอาชีพเกษตรกรรมเปนอาชีพหลัก และทอผาพ้ืนเมืองเปนอาชีพรอง กลุม
ทอผาภายในจังหวัดสุรินทร มีความตองการบรรจุภัณฑเพ่ือบรรจุสิ่งทอประจํากลุม สวนปญหาและ
อุปสรรคในการบริหารจัดการกลุมทอผา พบวามีปญหาเรื่องเงินทุนหมุนเวียนละปญหาทางดาน
การตลาด อีกทั้งยังขาดความรูความเขาใจในการพัฒนาการออกแบบบรรจุภัณฑ ซึ่งการออกแบบ
บรรจุภัณฑ ผูวิจัยไดใชวิธีการวิจัยเชิงปฏิบัติการแบบมีสวนรวม โดยการแลกเปลี่ยนความคิดเห็น 
ปฏิบัติงานรวมกันระหวางกลุมทอผากับผูวิจัยเพ่ือสงผลใหเกิดการวิเคราะหปญหาและแสวงหา
แนวทางในการแกปญหา  ซึ่งพบวาบรรจุภัณฑสําหรับบรรจุผลิตภัณฑสิ่งทอผาไหมสุรินทร ตองเปนไป
ตามขอกําหนดของมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน (มผช.) มีรูปแบบที่ผลิตงายไมซับซอน มีตนทุนการผลิต
ตํ่า บรรจุสินคาไดหลากหลาย สามารถโชวสินคาที่อยูภายใน มีความแข็งแรง หอหุมสินคาไดดี และบง
บอกถึงเอกลักษณเฉพาะกลุม ซึ่งรูปแบบของบรรจุภัณฑสรุปไดวา เปนบรรจุภัณฑที่เปนแบบที่มีความ
แปลกใหม กลอง และบรรจุภัณฑที่หอหุมเฉพาะหนวย เหมาะสําหรับการโชวสินคาและการขนสง 
วัสดุหลักที่ใชเปนโครงสรางของบรรจุภัณฑ คือ กระดาษ วัสดุประกอบ คือ เชือก หมุดโลหะ และแผน
พลาสติก กรรมวิธีการผลิตโครงสรางบรรจุภัณฑเปนแบบขึ้นรูปดวยมือ ประกอบโครงสรางบรรจุภัณฑ
มีทั้งวิธีติดกาวและไมติดกาว สวนงานกราฟกบนบรรจุภัณฑบงบอกถึงเอกลักษณเฉพาะกลุมดวยการ
นําเอาลวดลายผาผสมผสานกับอุปกรณการทอผา มาลดตัดทอนรายละเอียด เพ่ือใหเกิดความสะดวก
ในการยอลวดลาย ใหเล็กลง งายตอกระบวนการพิมพ และตองสามารถที่จะสื่อสารไดเขาใจงายแก
ผูบริโภค ซึ่งแสดงความเปนเอกลักษณของจังหวัดสุรินทรออกมาไดอยางเต็มที่ ในสวนขอบงช้ีหรือ
รายละเอียดของสินคาเปนไปตามขอกําหนดของมาตรฐานผลิตภัณฑชุมชน กลวิธีการผลิตกราฟกใชวิธี
ถายเอกสาร พิมพโดยใชเครื่อง ปริ๊นเตอรลงบนกระดาษหรือสต๊ิกเกอร และการพิมพซิลสกรีน ซึ่ง
กลวิธีดังกลาวน้ีเปนกลวิธีที่ประหยัดและลดตนทุนการผลิต สอดคลองกับศักยภาพและทรัพยากรที่มี
อยูภายในชุมชน 

 สุรพงษ ประเสริฐศักด์ิ (2552) ไดทําวิจัยเรื่อง องคประกอบบรรจุภัณฑที่สงผลใหสามารถ
เพ่ิมมูลคาสินคา ไดศึกษาจากกลุมตัวอยางที่อาศัยอยูในเขตกรุงเทพมหานครและปริมณฑล จานวน 
104 คน โดยมีภาพบรรจุภัณฑ จานวน 200 ช้ิน โดยใชแบบสอบถาม เพศชาย-หญิง อายุ 20-60 ป 
รายไดประมาณ 30,000 บาทขึ้นไป โดยแบงหัวขอคือ ตัวสินคา ย่ีหอ เลขนศิลปบนบรรจุภัณฑ ความ
เรียบรอยของการผลิตบรรจุภัณฑ เทคนิคพิเศษ จานวนช้ันการหีบหอบรรจุภัณฑ วัสดุ รูปทรง ชองที่
ออกแบบเฉพาะเพ่ือการบรรจุผลิตภัณฑ ซึ่งผูตอบแบบสอบถามเห็นดวยกับตัวสินคาและย่ีหอที่สงผล
ตอราคา คิดเปนรอยละ 100 เลขนศิลปบนบรรจุภัณฑสามารถสงผลใหสินคาดูมีราคาสูงขึ้นโดยมี
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ตัวอักษร สี ภาพประกอบหรือลวดลายเชิงกราฟฟก การจัดองคประกอบ สรุปตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ
เปนตัวอักษรที่ใหความรูสึกหรูหรา เปนทางการ มีความเปนระเบียบเรียบรอย และงายตอการอาน 

พิชยาดา จุลธีระ (2555) ไดทําวิจัยเรื่อง การพัฒนารูปแบบบรรจุภัณฑ ของขนมบดิน ของ
วิสาหกิจชุมชนกลุมขนมบดิน แขวงบางย่ีเรือ เขตธนบุรี กรุงเทพมหานคร พบวา การศึกษาวิจัยครั้งน้ี
เปนการวิจัยเชิงปฏิบัติการ (Action Research) โดยนําแบบบรรจุภัณฑจํานวน 5 แบบและทําการ
คัดเลือกแลวนําไปประมวลใหเหลือแบบบรรจุภัณฑ จํานวน 2 แบบ ซึ่งแหลงขอมูลสวนใหญมาจาก
การตอบแบบสอบถามและการสัมภาษณเชิงลึก (In-depth Interview) ซึ่งการเก็บรวบรวมขอมูลและ
หลักฐานโดยการเจรจาและสนทนา ซึ่งไดรับความรวมมือเปนอยางดี แตก็มี บางครั้งที่ไดรับการ
ปฏิเสธ ซึ่งก็ไมเปนอุปสรรคในการปฏิบัติงานและยังใหทราบถึงปญหาพรอมทั้งวิธีในการ แกปญหา
เพ่ือใหงานวิจัยดําเนินตอไป โดยการวิเคราะหขอมูลเปนการแจกแจงความถี่รอยละและจัดลําดับที่           
สรุปโดยรวม จากการศึกษาวิเคราะห วาในสวนของความคิดเห็นของกลุม ตัวอยาง 13 คนซึ่ง เปนผู
อยูในกลุมขนมบดินและใหขอมูลเกี่ยวกับขนม มีความคิดวาควรอนุรักษและรักษาความเปนขนมหวาน
ของชาว มุสลิม ถึงแมกาลเวลาจะเปลี่ยนไปก็จะตองรักษาคุณคาของขนมไว บรรจุภัณฑควรมีการ
เปลี่ยนแปลงใหทันสมัยแต ตองมีความเปนขนมบดินคงอยู เพ่ิมรายละเอียดตาง ๆ ที่เปนขอกําหนด
เพ่ือใหผูบริโภคไดมั่นใจ ในสวนของประชากร กลุมเปาหมาย จํานวน 200 คน ไดเลือกบรรจุภัณฑ
อันดับแรกแบบที่ 5 คิดเปนรอยละ 28.5 และอันดับที่สองแบบที่ 4 คิดเปนรอยละ 25.5 มีความ
คิดเห็นวารูปทรงกะทัดรัด แข็งแรง สีสันใกลเคียงกันสีของขนม มีหูหิ้ว ดูมีราคาเมื่อซื้อ เปนของฝาก ส
วนการพัฒนารูปแบบบรรจุภัณฑเพ่ิมเติม ไดนํารายละเอียดตาง ๆ รวมถึงใบประกาศรับรองมาตรฐาน 
พรอมทั้งเครื่องหมายมาติดเพ่ิมดานขาง กลองเพ่ือใหผูบริโภคไดทราบขอมูล และสวนสุดทายเปนตนทุ
นของบรรจุ ภัณฑเมื่อไดรับการพัฒนาแลวและนําไปขายสามารถเพ่ิมมูลคาและสรางรายไดขึ้นมาอีก
เมื่อเทียบกับบรรจุภัณฑแบบเดิม 

 วิสิทธ์ิ  โพธิวัฒน (2559) ไดทําวิจัยเรื่อง การพัฒนารูปแบบการสรางตราสินคาที่ทําดวยมือ
สําหรับผลิตภัณฑทองถิ่น กรณีศึกษาการออกแบบอัตลักษณผลิตภัณฑจากผูประกอบการรายยอย
ชุมชนขุนพัดเพ็ง การวิจัยน้ีมีวัตถุประสงคเพ่ือออกแบบอัตลักษณผลิตภัณฑจากผูประกอบการราย
ยอยชุมชนขุนพัดเพ็ง และเพ่ือพัฒนารูปแบบการสรางตราสินคาที่ทําดวยมือสําหรับผลิตภัณฑทองถิ่น 
กลุมตัวอยางไดแก ผลิตภัณฑกลวยกรอบหลายรสชาติ ของ นางสมศรี เที่ยงธรรม ผลิตภัณฑ กลวย
กรอบและขนมปงของนางนิดาพรรณ ประวงษ และผลิตภัณฑกลวยอบมวน กลวยกวน กลวยแกวของ
วิสาหกิจชุมชนโสมจันทร จาก ต.สระยายโสม อ.อูทอง จ.สุพรรณบุรี รวม 3 ผูประกอบการรายยอย 
เครื่องมือที่ใชเปนการสัมภาษณแบบไมเปนทางการ ประเด็นความตองการการสรางตราสินคา ขอมูล
ผลิตภัณฑ ขอมูลที่ไดสังเคราะหเปนขอมูลอัตลักษณผลิตภัณฑแตละรายเพ่ือเขาสูกระบวนการ
ออกแบบตราสินคา การจัดทําตนแบบสื่อ ผลงานที่ไดถูกทดลองใชงานเพ่ือตรวจสอบคุณภาพ มีการ
ปรับปรุงพัฒนา และการจัดสนทนากลุมประกอบดวยเจาของผลิตภัณฑ ผูทรงคุณวุฒิดานตาง ๆ เพ่ือ
รับฟงความเห็น และนําไปสูการปรับปรุงพัฒนาคุณภาพตนแบบสื่ออัตลักษณผลิตภัณฑ ซึ่งผลการวิจัย
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พบวา ไดผลงานออกแบบอัตลักษณผลิตภัณฑจากผูประกอบการรายยอยชุมชนขุนพัดเพ็ง 3 รายได
แก ผลิตภัณฑกลวยกรอบหลายรสชาติ ของ นางสมศรี เที่ยงธรรม ในช่ือเครื่องหมายการคา ปาศรี  
 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 4  แสดงแบบภาพอัตลักษณผลิตภัณฑกลวยกรอบปาศรี 
ที่มา : วิสิทธ์ิ โพธิวัฒน 

 

ผลิตภัณฑกาแฟกลวยกรอบและขนมปงของนางนิดาพรรณ ประวงษ ในช่ือเครื่องหมายการคา กบ
กลวยกรอบ กาแฟ ขนมปง  
 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 5 แสดงแบบภาพอัตลักษณผลิตภัณฑกลวยกรอบ กาแฟ ขนมปง Kob 

ที่มา : วิสิทธ์ิ โพธิวัฒน 
 

และผลิตภัณฑกลวยอบมวน กลวยกวน กลวยแกวของวิสาหกิจชุมชนโสมจันทร ในช่ือเครื่องหมาย
การคา โสมจันทรผลิตภัณฑ 
 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 6  แสดงแบบภาพอัตลักษณผลิตภัณฑวิสาหกิจชุมชนโสมจันทร 
ที่มา : วิสิทธ์ิ โพธิวัฒน 
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ซึ่งทั้ง 3 รายมีองคประกอบทางการออกแบบที่ทําใหเกิดอัตลักษณผลิตภัณฑประกอบดวย ตรา
สัญลักษณ ทัศนศิลปอัตลักษณและตัวพิมพอัตลักษณ โดยไดรูปแบบการสรางตราสินคาที่ทําดวยมือ
สําหรับผลิตภัณฑทองถิ่น คือ องคประกอบทางการออกแบบที่ทําใหเกิดอัตลักษณตองมีรูปแบบเรียบ
งายสามารถผลิตเปนตนแบบแมพิมพตรายางหรือตนแบบสําหรับถายสําเนาดวยเครื่องถายเอกสาร อีก
ทั้งมีรูปแบบการผลิตสื่ออัตลักษณซึ่งประกอบดวย ฉลากสินคา บรรจุภัณฑและปายแสดงอัตลักษณ
ตราสินคา เปนตน เมื่อผูประกอบการไดนํารูปแบบการสรางตราสินคาไปใชกับผลิตภัณฑของตนแลว
พบวา ผลิตภัณฑน้ัน ๆ ไดมีภาพลักษณที่พึงประสงค มีเอกลักษณเฉพาะ มีความนาจดจํา อีกทั้งยังมี
มูลคาเพ่ิมทางการตลาด จากที่ผูประกอบการบางรายเคยผลิตเพ่ือคาสงอยางเดียว ก็ไดมีแนวคิดที่จะ
จัดจําหนายแบบคาปลีกดวยตนเอง ซึ่งทําใหไดคาตอบแทนที่มากกวาอยางไรก็ตาม ปญหาระยะ
เริ่มตน เจาของผลิตภัณฑยังขาดความชํานาญในการผลิตสื่ออัตลักษณดวยตนเองอยูบาง ซึ่งจําเปน
จะตองใชระยะเวลาทําตอไปอยางตอเน่ืองจนเกิดความชํานาญ กระทั่งผลงานการสรางตราสินคาที่ทํา
ดวยมือจะไดมาตรฐานทั้งดานความงามและความประณีต 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 7  แสดงภาพตัวอยางการนําผลงานการสรางตราสินคาที่ทําดวยมือสําหรับผลิตภัณฑทองถิ่น 

ที่มา : วิสิทธ์ิ โพธิวัฒน 
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บทที่ 3 
วิธีดําเนินการวิจัย 

 
 

ในการศึกษาเรื่อง การพัฒนาบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์แปรรูปสับปะรด
จังหวัดราชบุรี ผู้วิจัยได้ดําเนินการศึกษาตามวัตถุประสงค์ของการวิจัย ดังต่อไปน้ี 

1. การสร้างและพัฒนาบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดและผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสับปะรดที่
สามารถรักษาความสดและสภาพของผลผลิตได้นานข้ึน  

2. การสร้างและพัฒนาบรรจุภัณฑ์ที่ส่งเสริมภาพลักษณ์ของสินค้าที่สะท้อนถึงเอกลักษณ์ของ
สับปะรดจังหวัดราชบุรี   

3. ศึกษาผลของบรรจุภัณฑ์ที่ พัฒนาในด้านการรักษาคุณภาพของผลผลิต ต้นทุนตํ่า  
ช่วยให้เกิดการรับรู้ภาพลักษณ์และเอกลักษณ์ของผลผลิต  และการเพ่ิมมูลค่าการจําหน่ายผลผลิต 

 
ขั้นตอนและรายละเอียดของการดําเนินการวิจัย มีดังน้ี 

 

การสร้างและพัฒนาบรรจุภัณฑ์สาํหรบัสับปะรดและผลิตภณัฑ์แปรรปูจากสับปะรดท่ี
สามารถรักษาความสดและสภาพของผลผลิตไดน้านขึ้น  

 

1. การศึกษาความสามารถของบรรจุภัณฑ์ในการรักษาความสดของสับปะรดผลสด 
การศึกษาการใช้บรรจุภัณฑ์ในการรักษาความสดของสับปะรดใช้การวิจัยเชิงทดลองใน

สภาพแวดล้อม 2 แบบ  ได้แก่ กล่องกระดาษ  และการปล่อยตามธรรมชาติ  โดยมีขั้นตอนดําเนินการ 
ดังน้ี 

1) นําสับปะรดเน้ือหน่ึงและเน้ือสอง อย่างละสองลูก แบ่งเก็บรักษาในสภาพแวดล้อมที่
ต่างกัน คือ ชุดแรกเก็บรักษาในกล่องกระดาษและชุดที่สองปล่อยไว้ตามธรรมชาติ  ลักษณะของกล่อง
บรรจุสับปะรดผลสด  เป็นกล่องรูปทรงสี่เหลี่ยมทึบ  สามารถบรรจุสับปะรดได้ 2 ผล 

สภาพนอกกล่อง 
สภาวะ 1 สับปะรดเน้ือ 1 อุณหภูมิห้อง ไม่ใส่บรรจุภัณฑ์ 
สภาวะ 2 สับปะรดเน้ือ 2 อุณหภูมิห้อง ไม่ใส่บรรจุภัณฑ์ 
สภาพในกล่อง 
สภาวะ 3 สับปะรดเน้ือ 1 อุณหภูมิห้อง ใส่กล่องกระดาษ 
สภาวะ 4 สับปะรดเน้ือ 2 อุณหภูมหิ้อง ใส่กล่องกระดาษ 

 



45 

สับปะรดที่ใช้ในการศึกษาเป็นพันธ์ุปัตตาเวีย  ตัดจากไร่ของนายจันทร์ เรืองเรรา ใน
พ้ืนที่โครงการส่งเสริมเกษตรแปลงใหญ่ของกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ ตําบล 
หนองพันจันทร์ อําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี  โดยจะตัดผลในวันเวลาเดียวกัน ในแปลงปลูกเดียวกัน  

สับปะรดที่ลักษณะที่สมบูรณ์ คือ เป็นสับปะรดเต็มผล  มีจุกและก้าน จุกมีลักษณะเป็นจุก
เด่ียว ตรงหรือโค้งเล็กน้อย ไม่มีแขนง ไม่มีรอยชํ้า ไม่มีลักษณะของแดดเผา หรือผลแกน  และไม่เน่า
เสีย  มีความสะอาด และไม่มีสิ่งแปลกปลอมท่ีมองเห็นได้  ไม่มีใบตายหรือใบแห้ง 

2) สังเกตและบันทึกผลการสังเกต จํานวน 5 วัน โดยลักษณะที่สังเกต ได้แก่ 

 เปลือกนอก   

 ขั้ว 

 สี 

 ใบ  

 กลิ่น 

 รสชาติ 
3) เปรียบเทียบสภาพการรักษาความสดของสับปะรดในและนอกกล่องบรรจุภัณฑ์ 
4) ใช้ผลการศึกษาสภาพการรักษาความสดเป็นข้อพิจารณาในการเลือกใช้วิธีการสําหรับ

จัดทําบรรจุภัณฑ์สับปะรดสด  โดยพิจารณาในประเด็นของการรักษาความสด  ต้นทุนการผลิต และ
ความสะดวกในการจัดหาวัสดุพิจารณาประกอบกัน 
 

2. การศึกษาความสามารถของบรรจุภัณฑ์ในด้านการรักษาสภาพของผลผลิต 
ประเด็นที่ศึกษา 
ประเด็นที่ศึกษาในประเด็นของความสามารถในการรักษาสภาพของผลผลิต  ทั้งสําหรับ

บรรจุภัณฑ์สับปะรดสด และบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดแปรรูป ได้แก่ ด้านโครงสร้างของบรรจุภัณฑ์  
ดังน้ี 

1) ความสามารถในการรับนํ้าหนักของบรรจุภัณฑ์ 
2) การป้องกันจากการปนเป้ือน 
3) การปกป้องจากการกระแทก 
4) ความสะดวกต่อการหิ้ว จับถือ และการขนส่ง 
5) ความแข็งแรงของบรรจุภัณฑ์ 
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เครื่องมือในการวิจัย 
เคร่ืองมือที่ใช้ในการเก็บรวบรวมข้อมูลความสามารถของบรรจุภัณฑ์ในด้านการรักษา

สภาพของผลผลิต  เป็นแบบสอบถามแบบมาตราส่วนประมาณค่า 5 ระดับของลิเคิร์ท (Likert’s 
rating scale) เพ่ือสอบถามคิดเห็นว่าบรรจุภัณฑ์มีคุณลักษณะใดต้ังแต่ “มากที่สุด” ไปจนถึง  
“น้อยที่สุด”  โดยมีขั้นตอนการสร้างและการหาคุณภาพของเคร่ืองมือ ดังน้ี 

1) ศึกษาหลักการและแนวคิดเชิงทฤษฎีเรื่องหน้าที่ของบรรจุภัณฑ์สําหรับผลไม้สดและ
ผลไม้แปรรูปในการรักษาสภาพของผลผลิต  และสรุปเป็นประเด็นที่สําคัญสําหรับการออกแบบ 
บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสดและสับปะรดแปรรูป 

2) สร้างข้อความตามการสังเคราะห์แนวคิด 
3) สร้างแบบสอบถามแบบมาตราส่วนประมาณค่า 5 ระดับ และคําถามปลายเปิดสําหรับ

ข้อคิดเห็นและข้อเสนอแนะอ่ืน ๆ 
4) ให้ผู้ทรงคุณวุฒิด้านการออกแบบพิจารณาตรวจสอบความเที่ยงตรงตามวิธีการหาค่า

ดัชนีความสอดคล้องระหว่างข้อคําถามกับวัตถุประสงค์ (Index of Item-Objective Congruence: 
IOC)  โดยผู้ทรงคุณวุฒิจะให้ค่านํ้าหนักคะแนน +1 เมื่อแน่ใจว่าข้อความตรงกับประเด็นที่ศึกษา  และ
ให้ค่านํ้าหนักคะแนน -1 เมื่อแน่ใจว่าไม่ตรง  และให้ค่านํ้าหนักคะแนน 0 เมื่อยังไม่ชัดเจนว่าข้อความ
น้ันตรงกับประเด็นที่ศึกษาหรือไม่ 

รายนามผู้ทรงคุณวุฒิที่ตรงสอบเคร่ืองมือการวิจัยในประเด็นน้ี ได้แก่ 
อาจารย์ ดร.พิมพ์ญภัทร สุพรรณพงศ์ ด้านการสื่อสารการตลาด 
อาจารย์ ดร.วิสิทธ์ิ โพธิวัฒน์   ด้านการออกแบบ 
นายจันทร์ เรืองเรรา   รองประธานกลุ่มแปลงใหญ่ 

5) ปรับปรุงแก้ไขตามข้อเสนอแนะของผู้ทรงคุณวุฒิ 
6) จัดทําแบบสอบถามสําหรับใช้เก็บรวบรวมข้อมูล 
 
ผู้ให้ข้อมูลในการศึกษา 
ผู้ให้ข้อมูลในการศึกษาได้แก่   
1) ผู้จําหน่ายสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์แปรรูปได้มาโดยใช้การเลือกแบบเจาะจง 

(purposive sampling)  โดยมีเกณฑ์การคัดเลือก คือ เป็นผู้ที่เก่ียวข้องกับการจําหน่ายที่ใช้บรรจุ
ภัณฑ์ในการศึกษาในคร้ังน้ีและเป็นผู้สมัครใจให้ขอ้มูล    

2) ผู้บริโภคที่ซื้อสับปะรดและผลิตภัณฑ์แปรรูปที่สมัครใจให้ข้อมูล  โดยดําเนินการเก็บ
ข้อมูลในวันที่ 23 ตุลาคม 2560 ซึ่งเป็นวันหยุดและมีนักท่องเที่ยวจํานวนมาก  
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การเก็บรวบรวมข้อมูล 
1) ผู้วิจัยนําบรรจุภัณฑ์ต้นแบบสําหรับสับปะรดผลสด  สับปะรดกวน สับปะรดหยี ขนม

ปังไส้สับปะรด และนํ้าสับปะรด  ที่ผ่านการพิจารณาจากผู้ทรงคุณวุฒิด้านบรรจุภัณฑ์โดยนํามาบรรจุ
ผลผลิตจริง เพ่ือสอบถามความคิดเห็นจากผู้จําหน่ายและผู้บริโภค 

2) เก็บรวบรวมข้อมูลในพ้ืนที่แผงค้าของผู้จําหน่ายบริเวณหน้าองค์การบริหารส่วนตําบล
สวนผึ้ง  และแผงจําหน่ายของกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ตําบลหนองพันจันทร์ระหว่าง
เส้นทางระหว่างตําบลชัฎป่าหวายไปยังอําเภอจอมบึง  และแผงจําหน่ายบนเส้นทางไปอําเภอบ้านคา 
 

การวิเคราะห์ข้อมูล 
การวิเคราะห์ความคิดเห็นของผู้ให้ข้อมูลที่มีต่อบรรจุภัณฑ์ต้นแบบในการรักษาคุณภาพ

ผลผลิตสําหรับสับปะรดผลสดและสับปะรดแปรรูป   ใช้การหาค่าเฉล่ีย (Mean) และค่าความ
เบ่ียงเบนมาตรฐาน (Standard Deviation)  โดยในการพิจารณาค่าเฉลี่ยระดับคิดเห็นใช้เกณฑ์
ดังต่อไปน้ี  (บุญชม ศรีสะอาด. 2532 : 100)  ดังต่อไปน้ี 

 4.51  -  5.00   หมายถึง ระดับมากที่สุด 
 3.51  -  4.50   หมายถึง ระดับมาก 
 2.51  -  3.50   หมายถึง ปานกลาง 
 1.51  -  2.50   หมายถึง น้อย  
 1.00  -  1.50   หมายถึง น้อยที่สุด  
วิเคราะห์ข้อมูลเชิงคุณภาพจากคําถามปลายเปิดใช้การวิเคราะห์เน้ือหา 

 

การสร้างและพัฒนาบรรจุภัณฑ์ท่ีส่งเสริมภาพลักษณ์ของสินค้าท่ีสะท้อนถึงเอกลักษณ์
ของสับปะรดจังหวัดราชบุร ี 
 

การสร้างและการพัฒนาบรรจุภัณฑ์ส่งเสริมภาพลักษณ์ของสินค้าที่สะท้อนเอกลักษณ์ของ
จังหวัดราชบุรี  มีการดําเนินการดังน้ี 

 
พื้นที่ในการศึกษา 
พ้ืนที่ในการศึกษาในครั้งน้ีผู้วิจัยได้เลือกพ้ืนที่ในโครงการส่งเสริมเกษตรแปลงใหญ่ของกลุ่ม

เกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ ตําบลหนองพันจันทร์ อําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี  เหตุผลที่
เลือกพ้ืนที่ดังกล่าวเน่ืองจากเป็นกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดสําหรับบริโภคผลสดเป็นส่วนใหญ่  และ
เป็นแหล่งผลิตสับปะรดที่มีช่ือเสียงของจังหวัดราชบุรีในด้านผลมีขนาดได้มาตรฐาน  หวานฉ่ํา ไม่กัด
ลิ้น เน้ือสีเหลืองสวย  และรายได้หลักของเกษตรกรมาจากการปลูกสับปะรดสําหรับบริโภคผลสดและ
การแปรรูปสับปะรด 
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ขั้นตอนการศึกษา 
ขั้นตอนในการสร้างและพัฒนาบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสดและสับปะรดแปรรูป มีดังน้ี 
1. สัมภาษณ์เกษตรกรผู้ปลูกและผู้นํากลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ในตําบลหนอง

พันจันทร์ อําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี  โดยใช้การสัมภาษณ์ทั้งรายบุคคล  การสัมภาษณ์กลุ่ม  และ
การยืนยันข้อมูลกับกลุ่มเกษตรกร  ผู้ให้ข้อมูลในการศึกษาประเด็นน้ี มีดังน้ี 

1) นางขันนาค  พรายน้อย 69 หมู่ 4 ต.หนองพันจันทร์ 
2) นายจันทร์  เรืองเรรา 74/1 หมู่ 5 ต.หนองพันจันทร์ 
3) นางละเวก เรืองเรรา 74/1 หมู่ 5 ต.หนองพันจันทร์ 
4) นางศิริ เช้ือแถว  14 หมู่ 4 ต.หนองพันจันทร์ 
5) นายพล พลายน้อย  69 หมู่ 4 ต.หนองพันจันทร์ 
6) นายอ่วน ทองศรี  58/4 หมู่ 4 ต.หนองพันจันทร์ 
7) นางศรีนวล รูปทอง  65 หมู่ 5 ต.หนองพันจันทร์ 
8) นายสํารวม ศรีถม  1 หมู่ 4 ต.หนองพันจันทร์ 
9) นายสุบิน เจริญสุข  1 หมู่ 5 ต.หนองพันจันทร์ 
10) นายศุภกิจ เอกมณี  นักวิชาการส่งเสริมการเกษตรชํานาญการ  
11) นายวิชัย พรหมอยู่ เกษตรอําเภอบ้านคา 
12) นายประนอม คงอาจหาญ กํานันตําบลหนองพันจันทร์ 

 
ผู้วิจัยได้เข้าพ้ืนที่เพ่ือเก็บรวบรวมข้อมูลเก่ียวกับความเป็นเอกลักษณ์ของผลผลิตสับปะรดผล

สดและผลิตภัณฑ์แปรรูป ในวันที่ 1 ตุลาคม 2560 และในวันที่ 12 พฤศจิกายน 2560 โดยได้
สัมภาษณ์นางขันนาค  พรายน้อย นายอ่วน ทองศรี และนางศรีนวล รูปทอง กลุ่มเกษตรกรแปลงใหญ่   
สัมภาษณ์นายจันทร์ เรืองเรราและนางระเวก เรืองเรรา รองประธานกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรด
แปลงใหญ่ในตําบลหนองพันจันทร์ ในวันที่ 14 พฤศจิกายน 2560 สัมภาษณ์นายศุภกิจ เอกมณี ซึ่ง
เป็นนักวิชาการส่งเสริมเกษตรชํานาญการ  รูปแบบบรรจุภัณฑ์ งบประมาณของบรรจุภัณฑ์ผลสดและ
แปรรูปของชาวเกษตรกรแปลงใหญ่ และเมื่อในวันที่  24 พฤศจิกายน 2560 สัมภาษณ์นายสุบิน 
เจริญสุข  และนายจันทร์ เรืองเรรา  ซึ่งเป็นประธานและรองประธานกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรด
แปลงใหญ่ในตําบลหนองพันจันทร์ ในวันที่ 8 ธันวาคม 2560  อีกทั้งยังเข้าไปเก็บข้อมูล นายวิชัย 
พรหมอยู่ เกษตรอําเภอบ้านคา ได้สัมภาษณ์ เรื่องบรรจุภัณฑ์และผลผลิตผลสดและผลิตภัณฑ์แปรรูป 
วันที่ 8 ธันวาคม 2560 เช่นกัน และยืนยันข้อมูลที่สรุปกับกลุ่มเกษตรกรของการประชุมเกษตรกรผู้
ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ ณ คลังสับปะรด ต.หนองพันจันทร์ อ.บ้านคา จ.ราชบุรี เกษตรแปลงใหญ่ 
เมื่อวันที่ 16 ธันวาคม 2560 
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ภาพที่ 8  ภาพการลงพ้ืนที่สัมภาษณ์ : เรื่อง เอกลักษณ์ของบรรจุภัณฑ์ผลสดและแปรรูป 
ผู้ให้สมัภาษณ์ : นางขันนาค พรายน้อย นายอ่วน ทองศรี และชาวบ้านกลุ่มเกษตรกรแปลงใหญ ่   

 

  
 

ภาพที่ 9  ภาพการลงพ้ืนที่สัมภาษณ์ : เรื่อง รูปแบบของบรรจุภัณฑ์ผลสดและแปรรูป 
ผู้ให้สมัภาษณ์ : นางศรีนวล รปูทอง , นายอ่วน ทองศรี กลุม่เกษตรกรแปลงใหญ ่

 

  
 

ภาพที่ 10  ภาพการลงพ้ืนที่สัมภาษณ์ : เรื่อง โครงสร้าง วัสดุบรรจุภัณฑ์ผลสดและผลผลิตแปรรูป 
ผู้ให้สมัภาษณ์ : นายจันทร์ เรอืงเรรา, นางระเวก เรืองเรรา  

รองประธานกลุ่มเกษตรกรผูป้ลูกสับปะรดแปลงใหญ่ในตําบลหนองพันจันทร ์
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ภาพที่ 11  ภาพการลงพ้ืนที่สัมภาษณ์ : เรื่อง เรื่องราวที่มาเอกลักษณ์บรรจุภัณฑ์ 
 ผู้ใหส้ัมภาษณ ์: นายสุบิน เจริญสุข , นายจันทร์ เรืองเรรา  

รองประธานกลุ่มเกษตรกรผูป้ลูกสับปะรดแปลงใหญ่ในตําบลหนองพันจันทร ์
 

  
 

ภาพที่ 12  ภาพการลงพ้ืนที่สัมภาษณ์ : เรื่อง รูปแบบ งบประมาณของบรรจุภัณฑ์ผลสดและแปรรูป 
ผู้ให้สมัภาษณ์ : นายศุภกิจ เอกมณี ซึ่งเป็นนักวิชาการส่งเสริมเกษตรชํานาญการ 

 

  
 

ภาพที่ 13  ภาพการลงพ้ืนที่สัมภาษณ์ : เรื่อง บรรจุภัณฑ์และผลผลิตสับปะรดผลสดและแปรรูป 
ผู้ให้สัมภาษณ์ : นายวิชัย พรหมอยู่  เกษตรอําเภอบ้านคา 
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ภาพที่ 14  ภาพการลงพ้ืนที่เก็บข้อมูล : เรื่องของรูปแบบบรรจุภัณฑ์สับปะรดผลสดและแปรรูป 
ผู้ให้ข้อมลู : กลุ่มเกษตรกรแปลงใหญ ่อําเภอบ้านคา 

 
2. ศึกษาสภาพปัจจุบันของบรรจุภัณฑ์ผลสดและสับปะรดแปรรูป  โดยใช้การสังเกตสภาพ

จริงจากแผงจําหน่ายบริเวณเส้นทางอําเภอจอมบึง อําเภอบ้านคา และอําเภอสวนผึ้ง  และจากร้าน
จําหน่ายสินค้าของกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ตําบลหนองพันจันทร์ อําเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 
 
การสรา้งและการพัฒนาบรรจุภัณฑ์ 

ในการพัฒนาบรรจุภัณฑ์เพ่ือให้ได้ ความแข็งแรง ความสวยงาม มีขนาดที่เหมาะสมกับ
สับปะรดผลสด สับปะรดกวน และสับปะรดแปรรูป  มีความสะดวกในการเคลื่อนย้าย สามารถรักษา
รูปแบบตามสภาพเดิม และช่วยส่งเสริมภาพลักษณ์และเอกลักษณ์ในพ้ืนที่น้ัน  ผู้วิจัยแบ่งขั้นตอนการ
ดําเนินการเป็น 4 ขั้นตอน ดังน้ี  

1. การศึกษาแนวคิด   
2. การสร้างต้นแบบ   
3. การพัฒนาต้นแบบ   
4. การทดลองใช้   
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รายละเอียดการดําเนินงานในแต่ละขั้นตอน มีดังน้ี 
 

 1. การศึกษาแนวคิด  
1.1 แนวคิดการออกแบบบรรจุภัณฑ์สําหรับผลิตผลทางการเกษตรและสินค้าแปรรูป

ทางการเกษตร 
1.2 แนวคิดการสร้างเอกลักษณ์ของผลิตผลทางการเกษตรและสินค้าแปรรูปทางการ

เกษตรเชิงพ้ืนที่โดยใช้ข้อมูลจากการสัมภาษณ์กลุ่มเกษตรกร 
1.3 แนวคิดเก่ียวกับรูปแบบของบรรจุภัณฑ์ผลิตผลทางการเกษตรและสินค้าแปรรูป

ทางการเกษตร  โดยใช้ข้อมูลจากการศึกษาสภาพปัจจุบันของบรรจุภัณฑ์  ความคิดเห็นของผู้จําหน่าย
และผู้บริโภคประกอบกับการศึกษาเชิงทฤษฎี 

1.4 แนวคิดเก่ียวกับการลดต้นทุนจากการเลือกใช้วัสดุและการออกแบบเพ่ือให้เหมาะสม
กับสภาพการใช้งานจริงของเกษตรกร 
 

2. การสร้างต้นแบบ 
2.1 การออกแบบบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสด สับปะรดกวน ขนมปังไส้สับปะรด และ

นํ้าสับปะรด 
2.2 การประเมินคุณภาพบรรจุภัณฑ์โดยผู้เช่ียวชาญ ด้านการรักษาผลผลิต เอกลักษณ์

ของแหล่งผลิต ความสวยงามของรูปร่าง ลวดลายของบรรจุภัณฑ์ ความดึงดูดใจ  และการให้ข้อมูล
เก่ียวกับสินค้า 

2.3 แก้ไขและปรับปรุงครั้งที่ 1 
 

3. การพัฒนาต้นแบบ 
3.1 พัฒนาต้นแบบตามคําแนะนําของผู้เช่ียวชาญ 
3.2 ประเมินโดยผู้จําหน่ายสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์แปรรูป ด้านการรักษาผลผลิต 

เอกลักษณ์ของแหล่งผลิต ความสวยงามของรูปร่าง ลวดลายของบรรจุภัณฑ์ ความดึงดูดใจ  และการ
ให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้า 

3.3 แก้ไขและปรับปรุงครั้งที่ 2 
 

4. การทดสอบใช้บรรจุภัณฑ์ 
4.1 นําบรรจุภัณฑ์ไปทดลองใช้ในโครงการส่งเสริมเกษตรแปลงใหญ่ของกลุ่มเกษตรกร 

ผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ ต.หนองพันจันทร์ อ.บ้านคา จ.ราชบุรี  
4.2 สัมภาษณ์ผู้เก่ียวข้องเพื่อสรุปรูปแบบและการใช้งานของบรรจุภัณฑ์โดยผู้จําหน่าย

สับปะรดสดและผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสับปะรดโครงการส่งเสริมเกษตรแปลงใหญ่ของกลุ่มเกษตรกร 
ผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ ต.หนองพันจันทร์ อ.บ้านคา จ.ราชบุรี  นักวิชาการด้านการออกแบบ 
บรรจุภัณฑ์ เจ้าหน้าที่จากสํานักงานเกษตรอําเภอบ้านคา  
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4.3 สรุปรูปแบบของบรรจุภัณฑ์สําหรับใช้ในการบรรจุสับปะรดสดและสับปะรดแปรรูป
สําหรับโครงการส่ง เส ริมเกษตรแปลงใหญ่ของกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่   
ต.หนองพันจันทร์ อ.บ้านคา จ.ราชบุรี 

 

การศึกษาผลของบรรจุภณัฑ์ท่ีพัฒนาในด้านการรกัษาคุณภาพของผลผลิต การลดต้นทุน 
การรับรูภ้าพลักษณ์และเอกลักษณ์ของแหล่งผลิต และการเพิ่มมูลค่าการจําหน่าย
ผลผลิต 
 

การดําเนินการศึกษาการรับรู้ภาพลักษณ์และเอกลักษณ์ของผลผลิตและการเพ่ิมมูลค่า
การจําหน่ายผลผลิตจากการใช้บรรจุภัณฑ์ มีดังน้ี 

1. นําบรรจุภัณฑ์ไปทดลองใช้กับผู้จําหน่ายสับปะรดผลสดและผลิตภัณฑ์แปรรูปจาก
สับปะรดโครงการส่งเสริมเกษตรแปลงใหญ่ของกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ ตําบล 
หนองพันจันทร์ อําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี   

2. เก็บรวบรวมข้อมูลด้านการรับรู้ภาพลักษณ์และเอกลักษณ์ของสินค้าจากผู้ซื้อโดยใช้
การสัมภาษณ์ 

3. เปรียบเทียบยอดจําหน่ายสินค้าก่อนและหลังการใช้บรรจุภัณฑ์ 
4. วิเคราะห์ข้อมูลเชิงคุณภาพการรับรู้ภาพลักษณ์และเอกลักษณ์ของผลผลิตและการเพ่ิม

มูลค่าจากการใช้บรรจุภัณฑ์จากการสัมภาษณ์  ประกอบด้วยผู้จําหน่ายสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์
แปรรูปจากสับปะรดโครงการส่งเสริมเกษตรแปลงใหญ่ของกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ 
ตําบลหนองพันจันทร์ อําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี  นักวิชาการด้านการออกแบบบรรจุภัณฑ์ 
เจ้าหน้าที่จากสํานักงานเกษตรอําเภอบ้านคา 
 

การวิเคราะห์ข้อมูล 
วิเคราะห์ข้อมูลเชิงคุณภาพจากการสัมภาษณ์โดยใช้การวิเคราะห์เน้ือหา (content analysis) 

โดยการจัดกลุ่มของข้อมูลตามประเด็นที่เหมือนกันในแต่ละตัวแปรที่ศึกษา 
วิเคราะห์ความสามารถของบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดและสินค้าแปรรูปในการเพ่ิมมูลค่า

การจําหน่ายผลผลิตใช้การเปรียบเทียบค่าเฉล่ียรายได้จากการจําหน่ายก่อนและหลังการใช้บรรจุภัณฑ์ 
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บทที่ 4 
ผลการศึกษา 

 
 

ผลของการศึกษา เรื่อง การพัฒนาบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์แปรรูป
สับปะรดจังหวัดราชบุรี  ผู้วิจัยได้นําเสนอผลการวิเคราะห์ข้อมูลตามวัตถุประสงค์ของการศึกษา 
ดังต่อไปน้ี 

1. การสร้างและพัฒนาบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดและผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสับปะรดที่
สามารถรักษาความสดและสภาพของผลผลิตได้นานข้ึน  

2. การสร้างและพัฒนาบรรจุภัณฑ์ที่ส่งเสริมภาพลักษณ์ของสินค้าที่สะท้อนถึงเอกลักษณ์ของ
สับปะรดจังหวัดราชบุรี   

3. การศึกษาผลของบรรจุภัณฑ์ที่พัฒนาในด้านการรักษาคุณภาพของผลผลิต ต้นทุนตํ่า  
ช่วยให้เกิดการรับรู้ภาพลักษณ์และเอกลักษณ์ของผลผลิต  และการเพ่ิมมูลค่าการจําหน่ายผลผลิต 

 

ตอนท่ี 1 การสร้างและพฒันาบรรจุภณัฑ์เพื่อรักษาความสดของสับปะรดผลสด 
 

ในการศึกษาความสามารถของบรรจุภัณฑ์ในการรักษาความสดของสับปะรดสําหรับบริโภค
ผลสด  ผู้วิจัยได้ดําเนินการทดสอบความยาวนานของการคงสภาพของผลสับปะรดสดเนื้อหน่ึง กับ 
เน้ือสองที่อยู่ในกล่องและนอกกล่องภายใต้อุณหภูมิเดียวกัน  โดยใช้สับปะรดจากไร่เกษตรกรในกลุ่ม 
ผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ ตําบลหนองพันจันทร์ อําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี     

 
ลักษณะของบรรจุภัณฑ์ที่ใช้ในการทดลอง 
บรรจุภัณฑ์ที่ใช้ในการศึกษาความสามารถในการรักษาความสดของสับปะรดผลสด คือ  

กล่องบรรจุสับปะรดผลสดที่มีลักษณะ ดังน้ี 

 
 

ภาพที่ 15  กลอ่งบรรจุสับปะรดผลสดทีใ่ช้ในการทดลอง 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
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 ลักษณะของกล่องบรรจุสับปะรดผลสด  เป็นกล่องรูปทรงสี่เหลี่ยมทึบ  สามารถบรรจุ
สับปะรดได้ 2 ผล  มีลักษณะเป็นแบบกล่องแป้งประกบแป้งลูกฟูก 300 แกรม ซึ่งเป็นบรรจุภัณฑ์ที่
นิยมใช้กันโดยทั่วไปและซื้อหาได้ง่าย  กล่องกระดาษลูกฟูกชนิดน้ีมีนํ้าหนักเบา สามารถออกแบบให้มี
ขนาดรูปทรงและมีกําหนดโครงสร้างได้ตามความต้องการ นอกจากน้ียังสามารถพิมพ์ข้อความ หรือ
รูปภาพบนกล่องได้อย่างสะดวก  วัสดุที่ใช้สามารถในการรองรับนํ้าหนักได้ประมาณ 3 – 4 กิโลกรัม  
ซึ่งเหมาะกับการบรรจุสับปะรดผลสดที่มีนํ้าหนักประมาณ 1.5 กิโลกรัม/ผล 

 
ประเด็นที่ศึกษา 
การศึกษาความสดของสับปะรดในการศึกษาครั้งน้ีใช้การสังเกตการเปลี่ยนแปลงของ เปลือกนอก  

ขั้ว สี ใบ  กลิ่นและรสชาติ  ในระยะเวลา 5 วัน  เพ่ือศึกษาระยะเวลา (จํานวนวัน) ที่สามารถเก็บไว้ได้
ก่อนการบริโภคของสับปะรดผลสดนับต้ังแต่วันที่ตัดผล   

ผู้วิจัยได้ออกแบบสภาพการทดลองเปรียบเทียบกันระหว่างสับปะรดที่บรรจุในกล่อง  และ
สับปะรดท่ีอยู่นอกกล่อง  โดยศึกษาสับปะรดใน 2 คุณภาพคือ สับปะรดเน้ือหน่ึง กับสับปะรดเน้ือสอง  
ซึ่งสับปะรดเน้ือหน่ึง มีเน้ือฉ่ํา และมีนํ้าหวานมากกว่าสับปะรดเน้ือสอง โดยมีสภาพการทดลองดังน้ี 

สภาพนอกกล่อง 
1) สภาวะ 1 สับปะรดเน้ือ 1 อุณหภูมิห้อง ไม่ใส่บรรจุภัณฑ์ 
2) สภาวะ 2 สับปะรดเน้ือ 2 อุณหภูมิห้อง ไม่ใส่บรรจุภัณฑ์ 
สภาพบรรจุกล่อง 
3) สภาวะ 3 สับปะรดเน้ือ 1 อุณหภูมิห้อง ใส่กล่องกระดาษ 
4) สภาวะ 4 สับปะรดเน้ือ 2 อุณหภูมิห้อง ใสก่ล่องกระดาษ 

 

สับปะรดทั้ง 4 ผลตัดจากไร่ของนายจันทร์ เรืองเรรา ในโครงการส่งเสริมเกษตรแปลงใหญ่
ของกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ ต.หนองพันจันทร์ อ.บ้านคา จ.ราชบุรี   โดยตัดผลใน
ตอนเช้าวันที่ 19 พฤศจิกายน และเก็บไว้ที่อุณหภูมิห้อง  มีลักษณะเป็นสับปะรดเต็มผล  มีจุก 
และก้าน จุกมีลักษณะเป็นจุกเด่ียว ตรงหรือโค้งเล็กน้อย ไม่มีแขนง ไม่มีรอยชํ้า  ไม่มีลักษณะของ 
แดดเผา หรือผลแกน  และไม่เน่าเสีย  มีความสะอาด และไม่มีสิ่งแปลกปลอมท่ีมองเห็นได้   ไม่มี 
ใบตายหรือใบแห้ง 
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สับปะรดเนื้อหนึ่ง สับปะรดเนื้อสอง 

  
ภาพที่ 16  สับปะรดเน้ือหน่ึงและเนื้อสองในวันแรก 

ที่มา : ผู้วิจัย (2560)  
 

การเปรียบเทียบการเปลี่ยนแปลง 
การเปลี่ยนแปลงของ เปลือกนอก  ขั้ว สี ใบ  กลิ่นและรสชาติ  ในระยะเวลา 5 วันของ

การศึกษา ได้ผลดังต่อไปน้ี 
 

1. สภาพของสับปะรดในวันที่สองของอายุการตัด 
การเปรียบเทียบสับปะรดที่ศึกษาใน 4 สภาวะในวันที่สองของอายุการตัด  แสดงข้อมูล

ดังต่อไปน้ี 
 

ตารางที่ 2 สภาพของสับปะรดในวันที่สองของอายุการตัด (20 พฤศจิกายน 2560) 
สภาวะ ขั้ว สี ใบ กลิ่น 

นอกกล่อง 1. เนื้อหนึ่ง เร่ิมเห่ียว เหลืองกว่าในกล่อง สีเขียว หอม 
2. เนื้อสอง เร่ิมเห่ียว เหลืองกว่าในกล่องและ

เหลืองกว่าเนื้อหนึ่ง 
สีเขียว หอม 

ในกล่อง 3. เนื้อหนึ่ง เร่ิมเห่ียว เหลือง สีเขียว หอม 
4. เนื้อสอง เร่ิมเห่ียว เหลืองกว่าเนื้อหนึ่ง สีเขียว หอม 

 

ข้อมูลจากตารางข้างต้นเป็นการเปรียบเทียบสับปะรดที่ศึกษาใน 4 สภาวะในวันที่สองของ
อายุการตัด  โดยพบว่าสับปะรดนอกกล่อง (สภาวะที่ 1 และ 2) สีเปลือกจะเหลืองมากกว่าในกล่อง  
สับปะรดเน้ือสอง (สภาวะ 2) สีเปลือกจะดูเหลืองกว่าเน้ือหน่ึง (สภาวะ 1) ยังไม่มีกลิ่นผิดปกติ หรือ
ลักษณะนํ้าเย้ิม 

1) สภาวะ 1 สับปะรดมีกลิ่นหอม มีสีเริ่มเหลือง มีความเหี่ยวบริเวณข้ัว 
2) สภาวะ 2 สับปะรดมีกลิ่นหอม มีสีเริ่มเหลือง มีความเหี่ยวบริเวณข้ัว เปลือกมีสีเหลืองกว่า

สภาวะ 1  
3) สภาวะ 3 สับปะรดมีกลิ่นหอม มีสีเริ่มเหลือง มีความเหี่ยวบริเวณข้ัว  
4) สภาวะ 4 สับปะรดมีกลิ่นหอม มีสีเริ่มเหลือง มีความเหี่ยวบริเวณข้ัว 
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สภาวะที่ 1 สภาวะที่ 2  สภาวะที่ 3  สภาวะที่ 4 

 

ภาพที่ 17  สับปะรดเน้ือหน่ึงและเนื้อสองในวันที่สอง 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560)  

 
 

  
สภาวะ 1 (เนื้อหนึ่ง นอกกล่อง) สภาวะ 2 (เนื้อสอง นอกกล่อง) 

 

ภาพที่ 18  สับปะรดเน้ือหน่ึงและเนื้อสองในสภาวะนอกกล่องในวันที่สอง 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560)  

 

 
                                      สภาวะ 3 (เนื้อหนึ่ง ในกล่อง)     สภาวะ 4 (เนื้อสอง ในกล่อง) 

 

ภาพที่ 19  สับปะรดเน้ือหน่ึงและเนื้อสองในสภาวะในกล่องในวันที่สอง 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560)  

 
 
 
 



58 

2. สภาพของสับปะรดในวันที่สามของอายุการตัด 
การเปรียบเทียบสับปะรดที่ศึกษาใน 4 สภาวะในวันที่สามของอายุการตัด  แสดงข้อมูล

ดังต่อไปน้ี 
 

ตารางที่ 3 สภาพของสับปะรดในวันที่สามของอายุการตัด (21 พฤศจิกายน 2560) 
สภาวะ ขั้ว สี ใบ กลิ่น 

นอกกล่อง 1. เนื้อหนึ่ง เห่ียว เหลืองกว่าในกล่อง บางใบเป็น 
สีน้ําตาล 

ขอบใบแห้ง 

หอม 

2. เนื้อสอง เห่ียว เหลืองกว่าในกล่อง 
และเหลืองกว่าเนื้อหนึ่ง 

บางใบเป็น 
สีน้ําตาล 

หอม 

ในกล่อง 3. เนื้อหนึ่ง เห่ียว เหลือง สีเขียว หอม 
4. เนื้อสอง เห่ียว เหลืองกว่าเนื้อหนึ่ง สีเขียว หอม 

สภาพของสับปะรดในวันที่สามของอายุการตัด  โดยเปรียบเทียบสับปะรดนอกกล่องและ 
ในกล่อง พบว่า  สีเปลือกของสภาวะที่อยู่นอกกล่อง (สภาวะ 1 และ 2) จะเหลืองมากกว่าในกล่อง  
โดยสับปะรดเน้ือ 2 (สภาวะ 2 และสภาวะ 4) สีเปลือกจะดูเหลืองกว่าเน้ือ 1 (สภาวะ 1 และ  
สภาวะ 3) ซึ่งยังไม่พบความผิดปกติในเรื่องของกลิ่น หรือลักษณะนํ้าเย้ิม 
 1) สภาวะ 1 สบัปะรดมีกลิ่นหอม มีสีเริม่เหลือง มีความเหีย่วบริเวณข้ัว ใบที่ขั้วผลบางใบ
เปลี่ยนเป็นสีนํ้าตาล 

2) สภาวะ 2 สบัปะรดมีกลิ่นหอม มีสีเริม่เหลือง มีความเหีย่วบริเวณข้ัว เปลือกมีสีเหลืองกว่า
เทียบกับสภาวะ 1  

3) สภาวะ 3 สบัปะรดมีกลิ่นหอม มีสีเริม่เหลือง มีความเหีย่วบริเวณข้ัว  
4) สภาวะ 4 สบัปะรดมีกลิ่นหอม มีสีเริม่เหลือง มีความเหีย่วบริเวณข้ัว 

 

 
                                       สภาวะที่ 1   สภาวะที่ 2  สภาวะท่ี 3   สภาวะที่ 4 

 

ภาพที่ 20  สับปะรดเน้ือหน่ึงและเนื้อสองในวันที่สาม 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560)  

 



59 

 
 

ภาพที่ 21  สับปะรดสภาวะที่ 1 ในวันที่สาม 
สภาพของสับปะรดเน้ือหน่ึง นอกกล่อง : ขัว้ผลเห่ียว ขอบใบแห้ง 

ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 
 

ภาพที่ 22  สับปะรดสภาวะที่ 2 ในวันที่สาม 
สภาพของสับปะรดเน้ือสอง นอกกล่อง : เปลือกมีสีเหลือง  และมจีุดที่เปลี่ยนเป็นสีนํ้าตาล ดํา 

ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
 

3. สภาพของสับปะรดในวันที่สี่ของอายุการตัด 
การเปรียบเทียบสับปะรดที่ศึกษาใน 4 สภาวะในวันที่สี่ของอายุการตัด  แสดงข้อมูล

ดังต่อไปน้ี 
 

ตารางที่ 4 สภาพของสับปะรดในวันที่สี่ของอายุการตัด (22 พฤศจิกายน 2560) 
สภาวะ ขั้ว สี ใบ กลิ่น 

นอกกล่อง 1. เนื้อหนึ่ง เห่ียว เหลือง น้ําตาล  
ไม่มีสีเขียว 

บางใบเป็นสีน้ําตาล 
ขอบใบแห้ง 

หอม 

2. เนื้อสอง เห่ียว เหลือง น้ําตาล  
ไม่มีสีเขียว 

บางใบเป็นสีน้ําตาล หอม 

ในกล่อง 3. เนื้อหนึ่ง เห่ียว เหลือง น้ําตาล  
มีสีเขียวบริเวณจุก 

ใบเริ่มเห่ียว สีเขียว หอม 

4. เนื้อสอง เห่ียว เหลือง น้ําตาล  
มีสีเขียวบริเวณจุก 

ใบเริ่มเห่ียว สีเขียว หอม 
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สภาพของสับปะรดในวันที่สี่ของอายุการตัด พบว่า สภาพนอกกล่อง (สภาวะ 1 และ 2) สี
เปลือกจะดูเหลืองมากกว่าในกล่อง (สภาวะ 3 และ 4)  และมีจุดสีนํ้าตาล  สับปะรดในกล่อง (สภาวะ 
3 และ 4) ยังคงเหลือสีเขียวมากกว่าเมื่อเทียบกับนอกกล่อง (สภาวะ 1 และ 2) ยังไม่มีกลิ่นผิดปกติ 
หรือลักษณะนํ้าเย้ิม 

1) สภาวะ 1 สับปะรด มีสีเหลือง ออกนํ้าตาล มากขึ้น สีเขียวหายไป 
2) สภาวะ 2 สับปะรด มีสีเหลือง ออกนํ้าตาล มากขึ้น สีเขียวหายไป 
3) สภาวะ 3 สับปะรด มีสีเหลือง ออกนํ้าตาล มากขึ้น สีเขียวบริเวณเปลือกติดจุกเล็กน้อย  

มีความเหี่ยวบริเวณข้ัวผล  
4) สภาวะ 4 สับปะรด มีสีเหลือง ออกนํ้าตาล มากขึ้น สีเขียวบริเวณเปลือกติดจุกเล็กน้อย  

มีความเหี่ยวบริเวณข้ัว ผล  
 

    
สภาวะ 1 สภาวะ 2 สภาวะ 3 สภาวะ 4 

 

ภาพที่ 23  สับปะรดเน้ือหน่ึงและเนื้อสองในวันที่สี่ 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560)  

 

 
 

 

ภาพที่ 24  สับปะรดสภาวะที่ 1 ในวันที่สี ่
สภาพของสับปะรดเน้ือหน่ึง นอกกล่อง : ขัว้ผลเห่ียว ขอบใบแห้ง 

ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
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4. สภาพของสับปะรดในวันที่ห้าของอายุการตัด 
การเปรียบเทียบสับปะรดที่ศึกษาใน 4 สภาวะในวันที่ห้าของอายุการตัด  แสดงข้อมูล

ดังต่อไปน้ี 
 

ตารางที่ 5 สภาพของสับปะรดในวันที่ห้าของอายุการตัด (23 พฤศจิกายน 2560) 
สภาวะ ขั้ว สี ใบ กลิ่น 

นอกกล่อง 1. เนื้อหนึ่ง เห่ียว เหลือง น้ําตาล  
ไม่มีสีเขียว ผิว
เปลือกแห้ง 

บางใบเป็นสีน้ําตาล 
ขอบใบแห้ง 

เร่ิมมีกลิ่นโอ่ 

2. เนื้อสอง เห่ียว เหลือง น้ําตาล  
ไม่มีสีเขียว ผิว
เปลือกแห้ง 

บางใบเป็นสีน้ําตาล หอม 

ในกล่อง 3. เนื้อหนึ่ง เห่ียว เหลือง น้ําตาล  
มีสีเขียวบริเวณจุก 

ใบเริ่มเห่ียว สีเขียว เร่ิมมีกลิ่นโอ่ 

4. เนื้อสอง เห่ียว เหลือง น้ําตาล  
มีสีเขียวบริเวณจุก 

ใบเริ่มเห่ียว สีเขียว หอม 

 

  

 1) เน้ือสับปะรด 
1.1) ผิวเปลือก พบว่า สับปะรดที่อยู่นอกกล่อง (สภาวะ 1 และ 2) จะมีผิวเปลือกแห้ง 

และมีสีเหลืองมากกว่าที่อยู่ในกล่อง (สภาวะ 3 และ 4)  
1.2) เน้ือ พบว่า มีสีเหลือง  ฉ่ํา  โดยสับปะรดเน้ือสอง (สภาวะ 2 และ 4) เน้ือจะไม่ฉ่ํา

เท่ากับสับปะรดเน้ือหน่ึง (สภาวะ 1 และ 3) 
1.3) กลิ่น พบว่า สับปะรดเน้ือหน่ึง (สภาวะ 1 และ 3) เริ่มมีกลิ่นโอ่ หรือมีกลิ่นบูดเหม็น

เปรี้ยว 
1.4) รสชาติ พบว่า การทดสอบรสชาติของสับปะรดท้ัง 4 สภาวะภายในระยะเวลาของ

การทดลอง  เริ่มจากวันที่เก็บผลคือ วันที่ 18 พฤศจิกายน ถึงวันที่ 23 พฤศจิกายน (รวมระยะเวลา
ประมาณ 5 วัน)  พบว่า สับปะรดเน้ือหน่ึง (สภาวะ 1 และ 3) มีรสชาติซ่า ใกล้ที่จะรับประทานไม่ได้  
สับปะรดเน้ือสอง (สภาวะ 2 และ 4) มีรสชาติหวาน   
 

5. สรุปผลการศึกษาผลของการใช้บรรจุภัณฑ์ในการรักษาความสด 
การศึกษาผลของการใช้บรรจุภัณฑ์ในการรักษาความสดในครั้งน้ีเป็นการศึกษาในสภาพ

ทางกายภาพ  ไม่ได้เป็นการศึกษาโดยใช้การวัดการเส่ือมสภาพของผลผลิตในเรื่องอัตราความแน่นเน้ือ 
สี รสชาติ  รวมท้ังตัวช้ีวัดอ่ืน ๆ ที่เก่ียวข้อง  โดยผลการทดสอบความสดของสับปะรดในสภาวะ 
นอกกล่องและในกล่อง  มีดังน้ี 
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5.1 ลักษณะภายนอก 
 

ตารางที่ 6 สรุปผลการทดสอบสับปะรดสดในสองสภาวะ 
ลักษณะผลสด 

ระยะเวลา 
อุณหภูมิห้อง ไม่ใส่บรรจุภัณฑ ์ อุณหภูมิห้อง หุ้มโฟม ใส่บรรจุภัณฑ ์

สภาวะ 1 (เนื้อ 1) สภาวะ 2 (เนื้อ 2) สภาวะ 3 (เนื้อ 1) สภาวะ 4 (เนื้อ 2) 
19 พ.ย. 60 
เก็บไว้ท่ีอุณหภูมิห้อง 

มีจุกและก้าน จุกมีลักษณะเป็นจุกเด่ียว ตรงหรือโค้งเล็กน้อย ไม่มีแขนง ไม่มีรอยช้ํา  ไม่มี
ลักษณะของแดดเผาหรือผลแกน ไม่เน่าเสีย ไม่มีสิ่งแปลกปลอมที่มองเห็นได้ ไม่มีใบตายหรือ

ใบแห้ง มีลักษณะผลสีเขียวปนเหลืองเล็กน้อย 
20 พ.ย. 60 
อายุการตัด 2 วัน 

เนื้อหนึ่งและเนื้อสองทั้งในกล่องและนอกกล่องเร่ิมเห่ียวท่ีข้ัว  สีของเปลือกนอกกล่องมีสีเหลือง
กว่าในกล่อง 

    
21 พ.ย. 60 
อายุการตัด 3 วัน 
 
 
 
 

มีกลิ่นหอม  
สีเร่ิมเหลือง 

เห่ียวบริเวณข้ัว 
ไม่มีกลิ่นผิดปกติ ไม่

มีน้ําเย้ิม 

 

มีกลิ่นหอม  
สีเร่ิมเหลืองกว่า 1 
เห่ียวบริเวณข้ัว 

ไม่มีกลิ่นผิดปกติ ไม่
มีน้ําเย้ิม 

 

มีกลิ่นหอม 
มีสีเร่ิมเหลือง เห่ียว

บริเวณข้ัว 
ไม่มีกลิ่นผิดปกติ ไม่

มีน้ําเย้ิม 

 

มีกลิ่นหอม 
มีสีเร่ิมเหลืองเห่ียว

บริเวณข้ัว 
ไม่มีกลิ่นผิดปกติ ไม่

มีน้ําเย้ิม 

 
22 พ.ย. 60 
อายุการตัด 4 วัน 
 

มีกลิ่นหอม 
มีสีเร่ิมเหลือง เห่ียว
บริเวณข้ัว ใบท่ีข้ัว
ผลบางใบเปลี่ยนเป็น

สีน้ําตาล 
ไม่มีกลิ่นผิดปกติ ไม่

มีน้ําเย้ิม 

 

มีกลิ่นหอม 
สีเร่ิมเหลืองกว่า 1 
เห่ียวบริเวณข้ัว 

ไม่มีกลิ่นผิดปกติ ไม่
มีน้ําเย้ิม 

มีจุดท่ีเปลี่ยนเป็นสี
น้ําตาล ดํา 

 

มีกลิ่นหอม 
สีเร่ิมเหลือง 

เห่ียวบริเวณข้ัว และ
บริเวณข้ัวผล 

ไม่มีกลิ่นผิดปกติ ไม่
มีน้ําเย้ิม 

 

 

มีกลิ่นหอม 
สีเร่ิมเหลือง 

มีความเห่ียวบริเวณ
ข้ัว 

ไม่มีกลิ่นผิดปกติ ไม่
มีน้ําเย้ิม 
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ลักษณะผลสด 
ระยะเวลา 

อุณหภูมิห้อง ไม่ใส่บรรจุภัณฑ ์ อุณหภูมิห้อง หุ้มโฟม ใส่บรรจุภัณฑ ์
สภาวะ 1 (เนื้อ 1) สภาวะ 2 (เนื้อ 2) สภาวะ 3 (เนื้อ 1) สภาวะ 4 (เนื้อ 2) 

23 พ.ย. 60 
อายุการตัด 5 วัน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

มีสีเหลืองออก
น้ําตาลมากขึ้น 
สีเขียวหายไป  
มีจุดสีน้ําตาล  

ไม่มีกลิ่นผิดปกติ ไม่
มีน้ําเย้ิม 

ข้ัวผลเห่ียว 
ขอบใบแห้ง 

 

มีสีเหลืองออก
น้ําตาลมากขึ้น 
สีเขียวหายไป 
มีจุดสีน้ําตาล 

ไม่มีกลิ่นผิดปกติ ไม่
มีน้ําเย้ิม 

 
 

 

มีสีเหลืองออก
น้ําตาลมากขึ้น 
มีสีเขียวบริเวณ
เปลือกติดจุกเล็ก 
น้อย มีความเห่ียว
บริเวณข้ัว ผล 

ไม่มีกลิ่นผิดปกติ ไม่
มีน้ําเย้ิม 

 

มีสีเหลืองออก
น้ําตาลมากขึ้น  

สีเขียวบริเวณเปลือก
ติดจุกเล็ก น้อย มี
ความเห่ียวบริเวณ

ข้ัว ผล 
ไม่มีกลิ่นผิดปกติ ไม่

มีน้ําเย้ิม 

 

 
 5.2 เนื้อสับปะรดและรสชาติ 
 

ตารางที่ 7 การผ่าดูเนื้อสับปะรดและการทดสอบรสชาติ 
สภาวะนอกกล่อง สภาวะในกล่อง 

เนื้อ 1 เนื้อ 2 เนื้อ 1 เนื้อ2 
ผิวเปลือกแห้ง 
มีสีเหลืองเพ่ิมข้ึน 

 

ผิวเปลือกแห้ง 
มีสีเหลืองเพ่ิมข้ึน 

 

ผิวเปลือกแห้ง 
มีสีเหลืองเพ่ิมข้ึน 

 

ผิวเปลือกแห้ง 
มีสีเหลืองเพ่ิมข้ึน 
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สภาวะนอกกล่อง สภาวะในกล่อง 
เนื้อ 1 เนื้อ 2 เนื้อ 1 เนื้อ2 

เนื้อ: สีเหลืองฉ่ํากว่า 
สภาวะ 2 
 

กลิ่น: มีกลิ่นโอ่ หรือ 
กลิ่นบูดเหม็นเปร้ียว 
 

รสชาติ: มีรสชาติซ่าใกล้ท่ี
จะรับประทานไม่ได้ 

 

เนื้อ: มีสีเหลืองฉ่ํา 
 
 

กลิ่น: ไม่มีกลิ่นผิดปกติ 
 
 

รสชาติ: มีรสชาติหวาน 
 

 

เนื้อ: มีสีเหลือง  
ฉ่ํา กว่าสภาวะ 4 
 

กลิ่น: มีกลิ่นโอ่ หรือกลิ่นบูด
เหม็นเปร้ียว 
 

รสชาติ: มีรสชาติซ่าใกล้ท่ีจะ
รับประทานไม่ได้ 

 

เนื้อ: มีสีเหลือง ฉ่ํา 
 
 

กลิ่น: ไม่มีกลิ่นผิดปกติ 
 
 
 

รสชาติ: มีรสชาติหวาน 
 

 
 

สรุปผลการศึกษา 
1. สีที่ผิวเปลือก พบว่า สับปะรดที่อยู่นอกกล่องทั้งเ น้ือหน่ึงและเน้ือสองมีการ

เปลี่ยนแปลงเป็นสีเหลืองมากกว่าสับปะรดที่อยู่ในกล่อง โดยปกติสับปะรดที่สุกจะมีสีเหลืองทอง  แต่
สับปะรดที่มีสีเขียวก็อาจะเป็นสีเขียวได้  สีผิวที่เปลือกจึงไม่สามารถใช้เป็นตัวบ่งช้ีได้ถึงคุณภาพความ
สุกของเน้ือสับปะรด  โดยสับปะรดท่ีมีเปลือกสีเขียวอาจจะมีความสุก มีความหวาน หรือมีความฉ่ํา
มากกว่าสับปะรดที่มีสีผิวเปลือกเป็นสีเหลืองก็ได้   การท่ีเป็นเช่นน้ีก็เน่ืองจากสับปะรดเป็นผลไม้ที่เมื่อ
ตัดผลแล้วจะมีการหายใจคงท่ี  เรียกว่ามีลักษณะ non-climacteric โดยจะมีลักษณะของการหายใจ
แบบคงท่ีไปเร่ือย ๆ จนกระทั่งถึงจุดสิ้นสุด (senescence) ส่งผลให้ไม่สามารถสังเกตการณ์
เปลี่ยนแปลงที่ชัดเจนหลังจากการเก็บผล  เมื่อทิ้งไว้ระยะหน่ึงก็จะเน่าหรือเหี่ยวไป  ซึ่งแตกต่างจาก
ผลไม้อีกประเภทหน่ึง เช่น มะม่วง กล้วย  ที่มีลักษณะการหายใจเพ่ิมขึ้นหลังจากการเก็บผล 
(climacteric)  มีการเปลี่ยนแปลงที่ชัดเจน เช่น มะม่วงสีเขียว เปลี่ยนเป็นสีเหลือง  เหลืองเห่ียว 
และเน่า 

2. สับปะรดที่อยู่ในสภาวะในบรรจุภัณฑ์และนอกบรรจุภัณฑ์มีระยะเวลาในการสุกไม่
แตกต่างกัน เน่ืองจากลักษณะของสับปะรดที่เป็น non-climacteric fruit ระยะการสุกจึงเป็นไปตาม
ธรรมชาติ  ไม่สามารถบ่มหรือยับย้ังให้สุกเร็วหรือช้าได้  

3. ใบตายหรือใบแห้งที่จุกสับปะรด พบว่า สับปะรดที่อยู่นอกกล่องมีใบแห้งที่จุก
มากกว่าสับปะรดที่อยู่ในกล่อง  ดังน้ัน หากจะถือว่าใบแห้ง หรือใบตายบริเวณจุกเป็นตัวบ่งช้ีถึงความ
สดของสับปะรด  ก็อาจจะพอสรุปได้ว่า  การใช้บรรจุภัณฑ์ช่วยรักษาความสดได้มากกว่าสภาวะตาม
ธรรมชาติ 
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4. ระยะเวลาในการบริโภคของสับปะรดผลสดนับต้ังแต่การตัดจนถึงการบริโภคไม่ควร
เกินระยะเวลา 5 วัน  โดยสับปะรดเน้ือหน่ึงจะมีลักษณะของเน้ือที่เหลืองฉ่ํามากกว่าสับปะรดเน้ือสอง  
ในขณะที่สับปะรดเน้ือสองสามารถเก็บไว้ได้นานกว่า 

5. การเลือกใช้บรรจุภัณฑ์ประเภทกล่องจะมีความสําคัญในด้านการป้องกันการกระแทก  
รอยชํ้า  ป้องกันแดดเผา หรือป้องกันลมที่อาจทําให้ใบตายหรือใบแห้ง   
 

แนวคิดการออกแบบบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสด 
ผลของการศึกษาข้างต้นนําไปสู่แนวคิดด้านการออกแบบบรรจุภัณฑ์  โดยบรรจุภัณฑ์

ควรมีข้อความเพ่ือสื่อสารถึงความสดของสินค้า  ในลักษณะของการแจ้งข้อมูลให้ทราบว่าสับปะรดท่ี
บรรจุในกล่องตัดเมื่อวันที่เท่าใด และควรรับประทานภายในก่ีวัน ซึ่งจากการเก็บรวบรวมข้อมูลจาก
เกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดพอสรุปได้ว่า  ระยะเวลาในการรับประทานสับปะรดนับต้ังแต่วันที่ตัดไม่ควร
เกิน 4 วัน  ซึ่งสอดคล้องกันกับผลของการศึกษาข้างต้น  

 

 
 

ภาพที่ 25  การแจ้งวันเก็บผลผลิต 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
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ตอนท่ี 3 การสร้างและพฒันาบรรจุภณัฑ์ท่ีส่งเสริมภาพลักษณ์ของสินค้าและสะท้อน
เอกลักษณ์ของสับปะรดจังหวัดราชบุร ี

 
1. สภาพในปัจจุบันของบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดและสับปะรดแปรรูป 

สภาพปัจจุบันของบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดรดสด  สับปะรดกวน นํ้าสับปะรด และ
สับปะรดหยี ที่จําหน่ายในพ้ืนที่อําเภอสวนผึ้งและอําเภอบ้านคา มีลักษณะดังต่อไปน้ี  

1) ขาดการส่ือสารด้านเอกลักษณ์ของสินค้าและพื้นที่ผลิต  ไม่มีข้อความที่สื่อสารถึง
ภาพลักษณ์ของแหล่งผลิต   

2) การออกแบบยังไม่ตรงกับความต้องการใช้งาน  รูปแบบไม่ดึงดูดใจทั้งในด้านการเลือกใช้
ภาพ ตัวอักษร การจัดวาง และรูปแบบทั่ว ๆ ไป  ไม่สะดวกในการหยิบถือ   

3) บรรจุภัณฑ์ที่ใช้ในปัจจุบันยังไม่ตรงกับความต้องการ   โดยบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรด
เพ่ือการบริโภคผลสดมีลักษณะเป็นกล่องสําหรับบรรจุ 2 ลูก  ประมาณนํ้าหนักลูกละ 1.5 กิโลกรัม  
รวมเป็นนํ้าหนัก 3 กิโลกรัม  เป็นกล่องปิดทึบ  มีข้อความเขียนทั้ง 5 ด้าน (รวมด้านบนของกล่อง)  
โดยเกษตรกรมีความเห็นว่าตัวอักษรและตราที่ใช้ข้างกล่องซ้ํากันและรูปแบบไม่ทันสมัย  นอกจากน้ัน
ควรมีการออกแบบสําหรับการจําหน่ายสับปะรด 1 ลูกด้วย 

“เด็กรุ่นใหม่ก็อ่านไม่ยากหรอก แต่คนแก่ๆ ก็อ่านยาก น่ีอย่างตัวน้ี มันคืออะไร ...ตรง
ขาวๆ มันเป็นเหมือนกับเรื่องราว การบอกคุณภาพของ GI เขาก็มีตรา GI แต่ว่าเขาก็ใส่
ทุกทิศทุกทาง มันก็เลอะเทอะไป ดูแล้วมันลายตา” (ศรีนวล รูปทอง, 2560) 

 
4) บรรจุภัณฑ์ที่ใช้อยู่ในปัจจุบันไม่เป็นการสร้างแบรนด์ของกลุ่ม  โดยเกษตรกรจะใช้บรรจุ

ภัณฑ์ที่ใช้ได้รับจากหน่วยงานราชการจากงบประมาณส่งเสริมกลุ่มเกษตรกร    
“ตอนน้ีผมบอกได้เลยว่าเอกลักษณ์ที่จะออกมาแต่ละอย่าง คุณอย่าบอกว่าหน่วยงาน
ผมต้องการแบบน้ี คุณต้องมาถามกลุ่มถามสมาชิกก่อน ทีน่ีอันน้ีมันมีปัญหา  
ทีแรกเขาบอกว่าทําเป็นช้ิน อันน้ีออกแบบมาทีแรกไม่ถามกลุ่ม” (จันทร์ เรืองเรรา, 
2560) 

5) การใช้บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสดจะใช้ในบางโอกาสท่ีไม่ใช่การจําหน่ายปกติ โดย
การจําหน่ายผลสับปะรดในกล่องจะใช้เฉพาะเมื่อไปออกงานแสดงสินค้าการเกษตรในโอกาสต่าง ๆ ที่
จัดโดยหน่วยงานของรัฐหรือหรือหน่วยงานอ่ืน ๆ  หรือเมื่อมีผู้สั่งสําหรับใช้เป็นของฝากในโอกาส
สําคัญ หรือตามช่วงระยะเวลาในเทศกาล   การจําหน่ายโดยท่ัวไปจะไม่ใช้กล่องบรรจุ  เน่ืองจากมี
ราคาแพงกว่าปกติ 
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ภาพที่ 26  บรรจุภัณฑ์ที่สํารวจในสถานที่จาํหน่ายอําเภอสวนผึ้งและอําเภอบ้านคา 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 

 
 

ภาพที่ 27  กล่องบรรจุสับปะรดผลสดทีใ่ช้ในปัจจุบันในกลุ่มแปลงใหญ ่
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 
2. การศึกษาความต้องการของผู้จําหน่ายและผูบ้ริโภคที่มีต่อบรรจุภัณฑ์สําหรับสบัปะรดสดและ

สับปะรดแปรรูป 
ผู้วิจัยดําเนินการศึกษาความคิดเห็นของผู้เก่ียวข้องกับการใช้บรรจุภัณฑ์สับปะรดผลสดและ

สับปะรดแปรรูปในพ้ืนที่อําเภอสวนผึ้งและอําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี  ผู้ให้ข้อมูลในการศึกษาความ
คิดเห็นต่อบรรจุภัณฑ์สําหรับสินค้าแปรรูปจากสับปะรด ได้แก่ ผู้ขายสับปะรด  และผู้บริโภค  โดยเก็บ
ข้อมูลจากพ้ืนที่แหล่งท่องเที่ยวในอําเภอสวนผึ้งและพ้ืนที่จําหน่ายในอําเภอบ้านคา 

ประเด็นที่ศึกษาประกอบด้วย 1) ด้านโครงสร้างของบรรจุภัณฑ์  ประเด็นที่สอบถาม ได้แก่ 
ความแข็งแรง  สามารถใช้บรรจุสับปะรดได้ ความสะดวกต่อการห้ิว พกพา และการขนส่ง  
ความเป็นไปได้ในการผลิต  ความประหยัดและต้นทุน  2) ด้านกราฟิกของบรรจุภัณฑ์ ได้แก่  
ความสวยงามของรูปร่าง ลวดลายของบรรจุภัณฑ์ ความดึงดูดใจ การแสดงเอกลักษณ์ของสับปะรด
บ้านคา และการให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้า 
 
 1. ความคิดเหน็ของผู้จําหนา่ย 

ผู้จําหน่ายสับปะรดสดและสบัปะรดแปรรูปมีความต้องการด้านโครงสร้างและรูปแบบหรือ
ความสวยงามของบรรจุภัณฑ์ ดังต่อไปน้ี 
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ตารางที่ 8 ความต้องการของผู้จําหน่ายเก่ียวกับโครงสรา้งของบรรจุภัณฑ์ 
รายการ ค่าเฉลี่ย (M) S.D. การแปลผล 

1. ความแข็งแรง  สามารถใช้บรรจุได้ 3.64 0.48 มาก 
2. สะดวกต่อการห้ิว พกพา และการขนส่ง 3.60 0.52 มาก 
3. วัสดุที่ใช้ทําบรรจุภัณฑ์สามารถซื้อหาได้ง่าย  3.57 0.50 มาก 
4. วัสดุที่ใช้ทําบรรจุภัณฑ์อยู่ในงบประมาณที่

สามารถลงทุนได้ 
3.65 0.48 มาก 

ข้อมูลข้างต้นแสดงความต้องการของผู้จําหน่ายสับปะรดสดในอําเภอสวนผึ้งและบ้านคาที่
มีต่อโครงสร้างของบรรจุภัณฑ์  โดยพบว่า ผู้จําหน่ายต้องการบรรจุภัณฑ์ที่ราคาไม่แพง  มีความ
แข็งแรง สามารถใช้บรรจุสินค้าได้  สะดวกในการหยิบถือ  และผลิตจากวัสดุที่หาซื้อได้ง่าย โดย
เรียงลําดับความต้องการจากมากไปหาน้อย ได้ดังน้ี   

1) อยู่ในงบประมาณที่สามารถจัดหาได้ (M=3.65/S.D.=0.44) 
2) บรรจุภัณฑ์ควรมีความแข็งแรง สามารถใช้บรรจุสินค้าได้จริง (M=3.64/S.D.=0.48)  
3) สะดวกต่อการพกพา (M=3.60/S.D.=0.52)  
4) วัสดุหาซื้อได้ง่าย (M=3.57/S.D.=0.50)  

 

ตารางที่ 9 ความต้องการของผู้จําหน่ายเก่ียวกับรูปแบบของบรรจุภัณฑ์ 
รายการ ค่าเฉลี่ย (M) S.D. การแปลผล 

1. รูปร่าง ลวดลายของบรรจุภัณฑ์มีความ
สวยงาม 

4.28 0.53 มาก 

2. สีที่ใช้ดึงดูดใจ เหมาะสมกับตัวสินค้า 4.07 0.60 มาก 
3. ภาพที่ใช้แสดงเอกลักษณ์ของแหล่งผลิต 4.67 0.47 มากที่สุด 
4. รูปแบบตัวอักษรสะท้อนถึงลกัษณะของ

สินค้า 
4.21 0.41 มาก 

5. ให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้าครบถ้วน เช่น 
ประเภทสินค้า แหล่งการผลติ 

4.50 0.50 มากที่สุด 

ข้อมูลข้างต้นแสดงความต้องการของผู้จําหน่ายสับปะรดสดและสับปะรดแปรรูปในอําเภอ
สวนผึ้งและบ้านคาที่มีต่อรูปแบบของบรรจุภัณฑ์  โดยพบว่า  มีความต้องการให้บรรจุภัณฑ์แสดงถึง
เอกลักษณ์ของแหล่งผลิต  มีเรื่องราวหรือข้อมูลของสินค้า มีความสวยงามในด้านรูปร่าง ลวดลาย  
ตัวอักษรสะท้อนถึงสินค้าที่จําหน่าย  และใช้สีที่ดึงดูดผู้บริโภคให้เข้ามาเลือกซื้อ  โดยความต้องการ
เรียงตามลําดับมากไปหาน้อย ได้ดังน้ี 

1) ภาพที่ใช้แสดงเอกลักษณ์ของแหล่งผลิต (M=4.67/S.D.=0.47)    
2) ให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้าครบถ้วน (M=4.50/S.D.=0.50) 
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3) รูปร่างลวดลายมีความสวยงาม (M=4.28/S.D.=0.53)    
4) รูปแบบตัวอักษรสะท้อนลักษณะของสินค้า (M=4.21/S.D.=0.41) 
5) มีความดึงดูดความสนใจ (M=4.07/S.D.=0.60)   
 

ข้อคิดเห็นอ่ืน ๆ จากคําถามปลายเปิด คือ  บรรจุภัณฑ์ที่ออกแบบควรมีความเหมาะสม
สําหรับเป็นของฝากและแสดงถึงภาพลักษณ์ของสินค้า ควรใช้สัญลักษณ์ที่เป็นเอกลักษณ์ของแหล่ง
ผลิต  สามารถดึงดูความสนใจของผู้ซื้อ  และราคาต้นทุนบรรจุภัณฑ์ต้องสามารถลงทุนได้ 
 

2. ความคิดเห็นของผู้บริโภค 
ผู้บริโภคสับปะรดสดและสับปะรดแปรรูปมีความต้องการด้านโครงสร้างและรูปแบบหรือ

ความสวยงามของบรรจุภัณฑ์ ดังต่อไปน้ี 
 

ตารางที่ 10 ความต้องการของผู้บริโภคต่อโครงสร้างบรรจุภัณฑ์ 
รายการ ค่าเฉลี่ย (M) S.D. การแปลผล 

1. ความแข็งแรง  สามารถใช้บรรจุสินค้าได้ 4.13 0.34 มาก 
2. สะดวกต่อการห้ิว พกพา และการขนส่ง 4.33 0.42 มาก 

ข้อมูลข้ าง ต้นแสดงความต้องการของผู้ บริ โภคที่ เลื อกซื้ อสับปะรดสดในอํา เภอ 
สวนผึ้งและบ้านคาที่มีต่อโครงสร้างของบรรจุภัณฑ์  เรียงตามลําดับจากมากไปหาน้อย ดังน้ี   

1) บรรจุภัณฑ์ที่มีความสะดวกต่อการพกพา หรือการขนส่ง  (M=4.33/S.D.=0.42)    
2) แข็งแรง สามารถใช้บรรจุสับปะรดสดได้จริง (M=4.13/S.D.=0.34)   

 

ตารางที่ 11 ความต้องการของผู้บริโภคต่อรูปแบบของบรรจุภัณฑ์ 
รายการ ค่าเฉลี่ย (M) S.D. การแปลผล 

1. รูปร่าง ลวดลายของบรรจุภัณฑ์มีความ
สวยงาม 

4.40 0.49 มากที่สุด 

2. สีที่ใช้ดึงดูดใจ เหมาะสมกับตัวสินค้า 4.03 0.76 มาก 
3. ภาพที่ใช้แสดงเอกลักษณ์ของแหล่งผลิต 4.33 0.47 มากที่สุด 
4. ให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้าครบถ้วน เช่น 

ประเภทสินค้า แหล่งการผลติ 
4.16 0.49 มาก 

ข้อมูลข้างต้นแสดงความต้องการของผู้บริโภคที่มีต่อรูปแบบของบรรจุภัณฑ์ เรียงตามลําดับ
จากมากไปหาน้อย ดังน้ี   

1) ภาพที่ใช้แสดงเอกลักษณ์ของแหล่งผลิต (M=4.33/S.D.=0.47)  
2) รูปร่างลวดลายที่สวยงาม(M=4.40/S.D.=0.49)    
3) ให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้าครบถ้วน (M=4.16/S.D.=0.49)    
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4) ดึงดูดความสนใจ(M=4.03/S.D.=0.76)    
 

ผลการวิเคราะห์ข้อมูลด้านความคาดหวังของผู้จําหน่ายสับปะรดและผู้บริโภคที่มีต่อ 
บรรจุภัณฑ์ พบว่า ต้องการบรรจุภัณฑ์ที่แสดงถึงเอกลักษณ์และเร่ืองราวของแหล่งผลิต สะดวกในการ
หยิบถือหรือขนย้าย  รูปแบบสวยงามดึงดูดใจ เหมาะสมกับสินค้า   
 
3. ข้อความบนบรรจุภัณฑ์ที่สร้างการรับรู้เอกลักษณ์ของสับปะรดจังหวัดราชบุรี 
 

ผู้ให้ข้อมูล 
ผู้ให้ข้อมูลด้านสภาพปัจจุบันของบรรจุภัณฑ์และความต้องการด้านเอกลักษณ์ของพ้ืนที่ผลิต  

และรูปแบบของบรรจุภัณฑ์ได้แก่ เกษตรกรและผู้เก่ียวข้องในโครงการสับปะรดแปลงใหญ่  โดยกลุ่ม
เกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ ต.หนองพันจันทร์ อ.บ้านคา จ.ราชบุรี   เกิดขึ้นในปี พ.ศ. 2559 
โดยเป็นส่วนหนึ่งในโครงการเกษตรแปลงใหญ่ประชารัฐของกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ซึ่งมี
วัตถุประสงค์เพ่ือให้เกษตรกรรายย่อยที่ปลูกพืชชนิดเดียวกันมารวมกลุ่ม เพ่ือให้เกิดการร่วมคิด ร่วม
ทํา ร่วมกันจัดหาปัจจัยการผลิต ร่วมกันวางแผนการตลาดเพ่ือนําไปสู่การลดต้นทุน เพ่ิมผลผลิต และ
ผลิตสินค้าเกษตรที่มีคุณภาพซึ่งเป็นการเพ่ิมโอกาสและขีดความสามารถในการแข่งขันของสินค้า
เกษตรภายใต้การสนับสนุนและบูรณาการของหน่วยงานภาครัฐและหน่วยงานอ่ืน ๆ 

ผู้ให้ข้อมูลในการศึกษา มีดังน้ี 
1) นางขันนาค  พรายน้อย 69 หมู่ 4 ต.หนองพันจันทร์ 
2) นายจันทร์  เรืองเรรา  74/1 หมู่ 5 ต.หนองพันจันทร์ 
3) นางละเวก เรืองเรรา  74/1 หมู่ 5 ต.หนองพันจันทร์ 
4) นางศิริ เช้ือแถว  14 หมู่ 4 ต.หนองพันจันทร์ 
5) นายพล พลายน้อย  69 หมู่ 4 ต.หนองพันจันทร์ 
6) นายอ่วน ทองศรี  58/4 หมู่ 4 ต.หนองพันจันทร์ 
7) นางศรีนวล รูปทอง  65 หมู่ 5 ต.หนองพันจันทร์ 
8) นายสํารวม ศรีถม  1 หมู่ 4 ต.หนองพันจันทร์ 
9) นายสุบิน เจริญสุข  1 หมู่ 5 ต.หนองพันจันทร์ 
10) นายศุภกิจ เอกมณี   นักวิชาการส่งเสริมการเกษตรชํานาญการ อําเภอบ้านคา 
11) นายวิชัย พรหมอยู่  เกษตรอําเภอบ้านคา 
12) นายประนอม คงอาจหาญ กํานันตําบลหนองพันจันทร์ 

 
เอกลักษณ์และเรื่องราวของการผลิต 
การศึกษาเอกลักษณ์ของสับประรดจังหวัดราชบุรี  ผู้วิจัยศึกษาในพ้ืนที่กลุ่มเกษตรกรผู้ปลูก

สับปะรดแปลงใหญ่ คือ หมู่ที่ 4 และ หมู่ที่ 5 ตําบลหนองพันจันทร์ อําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี  
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เน่ืองจากเป็นพ้ืนที่ที่มีความโดดเด่นในการผลิตสับปะรดสําหรับรับประทานผลสดที่มีคุณภาพ รสชาติ
หวาน และได้รับการส่งเสริมจากหน่วยงานราชการด้านการเกษตรในการปลูกและการจําหน่ายผลผลิต 

การเก็บรวบรวมข้อมูลผู้วิจัยใช้การสัมภาษณ์เกษตรกรผู้ปลูกสับปะรด ในรูปแบบของการ
สัมภาษณ์รายบุคคล  การพูดคุยในกลุ่มเล็ก  และการสอบทานข้อมูลในกลุ่มใหญ่   

 
 1) เอกลักษณด้์านรสชาติ 

รสชาติที่เป็นเอกลักษณ์ของสับปะรดบ้านคาก็คือ อร่อย ไม่หวานจัด ไม่กัดลิ้น  โดย
เกษตรกรไม่ต้องการใช้คําว่า หวานฉ่ํา  เน่ืองจากสับปะรดแต่ละฤดูจะมีรสชาติที่แตกต่างกัน  โดย
ในช่วงอากาศหนาวสับปะรดจะมีรสหวานอมเปร้ียว  ดังน้ัน การระบุรสชาติว่า ไม่หวานจัด  จึงเป็นคํา
ที่ตรงกับคุณภาพด้านรสชาติของสับปะรดบ้านคาที่จําหน่ายจากผลผลิตธรรมชาติ  ไม่เติมสารเพ่ิม
ความหวานให้เน้ือดูฉ่ํา  เป็นรสชาติที่ตัดในแต่ละช่วงเวลา 
 

 “ในสับปะรดหน่ึงลูกจะมีรสชาติต่างกัน  คือ หวานมาก หวานปานกลาง และหวานอม
เปรี้ยว  ในแต่ละส่วนของสับปะรดจะมีรสชาติต่างกัน” (ประนอม คงอาจหาญ, 2560)    
 
“รสชาติไม่หวานจัด ไม่กัดลิ้น น่ีคือสโลแกนของเรา  ที่ใส่ว่าไม่หวานจัดไม่กัดลิ้น  เพราะ
ที่อ่ืนกัด  น่ันเป็นตัวพิสูจน์ได้  แค่ต่างตําบล” (จันทร์ เรืองเรรา, 2560) 
 
“จากประสบการณ์ของผมจากการท่ีไปออกบูทมา เขาเชิญเอาสัปปะรดไปออกบูทศูนย์
ราชการในประเทศ  เช่ือไหมว่าฝรั่งจะกินสัปปะรดช้ินหน่ึงต้องถามก่อนน่ีว่ามันคืออะไร
แล้ว กลิ่นมันเป็นอย่างไร แล้วมันมาจากไหน แล้วมันปลอดภัยอะไรยังไง  เสร็จแล้วเขา
ลองชิม ลองกินดู เขาก็จะบอกว่าอร่อย แต่ในความอร่อยของฝรั่งน้ีคือ เน้ือฉ่ําเค้าไม่เอา
เขาบอกไม่อร่อย แต่ถ้าเป็นเน้ือสด เค้าอร่อย ถามว่าทําไมอร่อย เพราะเน้ือฉ่ํามันหวาน
มาก แต่ฝรั่งมันชอบเปร้ียว” (จันทร์ เรืองเรรา, 2560) 

 
2) เรื่องราวของการผลิต  

ในการศึกษาเหตุผลของการท่ีสับปะรดที่ปลูกในพ้ืนที่ตําบลหนองพันจันทร์มีลักษณะ 
ไม่กัดลิ้น  พบว่า  สาเหตุมาจากดินในพ้ืนที่ตําบลหนองพันธ์จันทร์มีความพิเศษเฉพาะพ้ืนที่  และ
วิธีการดูแลและสูตรปุ๋ยที่กลุ่มเกษตรกรใช้ 

“สิ่งที่ตอบโจทย์  ก็คือชุดดินที่เราวางไว้  มีธาตุอาหาร  ที่อ่ืนปลูกสับปะรดแล้ว 
กัดลิ้น  เพราะดินไม่เหมือนกัน   เรื่องปุ๋ยก็มีส่วน   สูตรปุ๋ยที่ใช้คือ  21-0-0 และ  
45-5-20  ถ้าสมมุติว่าที่ประจวบเราปุ๋ยสูตรเราไปมันก็ไม่ได้  เพราะดินไม่เหมือนกัน” 
(สุบิน เจริญสุข, 2560) 
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ข้อความบนบรรจุภัณฑ์ 
เกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ตําบลหนองพันจันทร์ต้องการให้สื่อสารสิ่งที่ เป็น

เอกลักษณ์ของพ้ืนที่ปลูก คือ อร่อย ไม่หวานจัด และไม่กัดลิ้น  เน่ืองจากมีความสับสนอยู่บ้างระหว่าง
คําว่า “หวานฉ่ํา กับ ไม่หวานจัด”   โดยข้อมูลจากการสัมภาษณ์พอสรุปได้ดังน้ี 

1) ข้อความท่ีสื่อสารในบรรจุภัณฑ์ต้องตรงกับความเป็นจริงและสะท้อนเอกลักษณ์พ้ืนที่ โดย
ปัจจุบันข้อความที่สื่อสารในบรรจุภัณฑ์ที่ใช้อยู่ในกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ตําบล 
หนองพันจันทร์  ได้แก่ “อร่อย ไม่หวานจัด ไม่กัดลิ้น”   

2) ควรมีการแสดงแหล่งที่มา เช่น ตราของกลุ่มสับปะรดแปลงใหญ่หนองพันจันทร์   
3) ควรมีสัญลักษณ์ที่แสดงความปลอดภัยด้านการผลิตสินค้าการเกษตร (GAP)  และตราของ

หน่วยงานการเกษตรของรัฐที่ได้รับการสนับสนุน   
4) ควรเพ่ิมเติมเรื่องราว (story) ที่แสดงข้อมูลเก่ียวกับคุณภาพของสับปะรดที่ปลูกในพ้ืนที่

ตําบลหนองพันจันทร์  ซึ่งจะส่งผลต่อการรับรู้ของผู้บริโภคและภาพลักษณ์ของสินค้า   
5) ควรให้ความสําคัญในเรื่องที่มาของผลผลิต  คุณภาพ  และข้อกําหนดในการบริโภค  
6) บรรจุภัณฑ์ควรสร้างการรับรู้ให้กับผู้บริโภคว่าสินค้าที่บรรจุเป็นเกรดพรีเมี่ยม โดย

สับปะรดสดท่ีบรรจุในกล่องจะขายในราคาท่ีสูงกว่าที่ไม่บรรจุในกล่อง  โดยเกษตรกรจะคิดรวมค่า
กล่องประมาณกล่องละ 30 บาทรวมกับค่าสับปะรดด้วย  นอกจากน้ัน  เกษตรกรมีความต้องการท่ีจะ
รักษาภาพลักษณ์ในด้านคุณภาพของผลผลิต  โดยผลผลิตที่จะจําหน่ายโดยบรรจุในกล่องน้ันจะต้อง
ผ่านการตรวจสอบคุณภาพอย่างดีว่าเป็นผลผลิตที่มีคุณภาพ คุ้มค่ากับการซื้อในราคาท่ีแพงกว่า
ผลผลิตทั่วไป 
 

ข้อความการสื่อสารในบรรจุภัณฑ์ควรเป็นเรื่องราวที่ช่วยให้ผู้บริโภครับรู้เรื่องราวของแหล่ง
ผลิต แสดงความเป็นเอกลักษณ์ของพ้ืนที่  สร้างความน่าเช่ือถือในคุณภาพของผลผลิตและมาตรฐาน
ของการปลูก บอกคุณค่าและคุณประโยชน์ให้กับผู้บริโภคเพ่ือสร้างมั่นใจให้กับผลิตภัณฑ์  โดย
ข้อความท่ีสรุปจากการเก็บรวบรวมข้อมูลจากเกษตรกรในกลุ่มผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ตําบลหนอง
พันจันทร์  แสดงถึงเอกลักษณ์ของรสชาติและคุณภาพผลผลิตคือ “อร่อย ไม่หวานจัด ไม่กัดลิ้น” 

1) อร่อย แสดงถึง รสชาติของสับปะรดที่มีคุณภาพดี 
2) ไม่หวานจัด แสดงถึง รสชาติที่แท้จริงของสับปะรดซึ่งเป็นผลไม้ที่มีความหวานอมเปรี้ยว  

และคําว่าไม่หวานจัดบ่งบอกถึงรสชาติอันเป็นธรรมชาติของแต่ละช่วงเวลาการตัดในแต่ละปี  ซึ่งมี
ความหวานแตกต่างกันตามสภาพดินฟ้าอากาศ  ซึ่งมักมีความเข้าใจคลาดเคลื่อนกันโดยทั่วไปว่า 
“หวานฉ่ํา” แต่เกษตรกรในพ้ืนที่ศึกษายืนยันว่าคําที่ถูกต้องก็คือ “ไม่หวานจัด” 

3) ไม่กัดลิ้น แสดงถึง ความเฉพาะของผลผลิตที่มีสาเหตุมาจากการปลูกบนดินที่มีความ
เหมาะสมและการใช้ปุ๋ยบํารุงที่เป็นสูตรเฉพาะของเกษตรกรในพ้ืนที่ปลูก 
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ภาพที่ 28  ข้อความแสดงเอกลักษณ์ของสบัปะรดบ้านคา 

ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

ตอนท่ี 3 บรรจุภัณฑต์้นแบบและการพัฒนาบรรจุภัณฑ ์
 

ผลจากการศึกษาแนวคิดด้านหน้าที่บรรจุภัณฑ์และอัตลักษณ์ของพื้นที่ปลูก 
การศึกษาสภาพของบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดรดสด  สับปะรดกวน นํ้าสับปะรด และ

สับปะรดหยี ที่จําหน่ายในพ้ืนที่อําเภอสวนผ้ึงและอําเภอบ้านคา พบว่ายังไม่สามารถสื่อสารด้าน
เอกลักษณ์ของสินค้าและพ้ืนที่ผลิต   ไม่ส่งเสริมความน่าเช่ือถือของสินค้า  ไม่มีข้อความท่ีสื่อสารถึง
ภาพลักษณ์ของแหล่งผลิต  การออกแบบยังไม่ตรงกับความต้องการใช้งาน  ไม่น่าสนใจ รูปลักษณ์และ
ความงามของสินค้าไม่ชวนมองทั้งในด้านภาพ ตัวอักษร การจัดวาง และรูปแบบทั่ว ๆ ไป  ไม่สะดวก
ในการหยิบถือ  นอกจากน้ันบรรจุภัณฑ์ที่ใช้ในปัจจุบันยังไม่ตรงกับความต้องการในด้านขนาด 
ตัวอักษร  และการออกแบบให้น่าสนใจ 

ผู้จําหน่ายสับปะรดผลสดและสับปะรดแปรรูปมีความคาดหวังในการใช้บรรจุภัณฑ์ที่ไม่เพ่ิม
ต้นทุน  คือต้องการบรรจุภัณฑ์ที่ราคาไม่แพง  มีความแข็งแรง สามารถใช้บรรจุสินค้าได้  สะดวกใน
การหยิบถือ  และผลิตจากวัสดุที่หาซื้อได้ง่าย  บรรจุภัณฑ์ควรแสดงถึงเอกลักษณ์ของแหล่งผลิต  มี
เรื่องราวหรือข้อมูลของสินค้า มีความสวยงามในด้านรูปร่าง ลวดลาย  ตัวอักษรสะท้อนถึงสินค้าที่
จําหน่าย  และใช้สีที่ดึงดูดผู้บริโภคให้เข้ามาเลือกซื้อ   

ผู้บริโภคมีความต้องการบรรจุภัณฑ์ที่มีความสะดวกต่อการพกพา หรือการขนส่ง   มีการใช้
ภาพที่ใช้แสดงเอกลักษณ์ของแหล่งผลิต  รูปทรงสวยงามน่าสนใจ และให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้าและ
เรื่องราวของแหล่งผลิต 

ในด้านเอกลักษณ์ของแหล่งผลิต  ข้อความที่สื่อสารในบรรจุภัณฑ์ต้องตรงกับความเป็นจริง
และสะท้อนเอกลักษณ์พ้ืนที่   โดยข้อความกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ตําบล 
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หนองพันจันทร์ยืนยันให้ใช้  คือ “อร่อย ไม่หวานจัด ไม่กัดลิ้น”  นอกจากน้ันควรมีข้อความแสดง
แหล่งที่มา เช่น ตราของกลุ่มสับปะรดแปลงใหญ่หนองพันจันทร์  ในลักษณะของเรื่องราว (story) ที่
แสดงข้อมูลเก่ียวกับคุณภาพของสับปะรดที่ปลูกในพื้นที่ตําบลหนองพันจันทร์  ในด้านข้อมูลสําหรับ
การบริโภคควรให้ความสําคัญในเรื่องคุณภาพ  และระยะเวลาการบริโภค   
 

บรรจุภัณฑ์ต้นแบบ 
จากการศึกษาความคิดเห็นของเกษตรกรในกลุ่มสับปะรดแปลงใหญ่หนองพันจันทร์  และ

การศึกษาข้อมูลการจําหน่ายในพ้ืนที่จริง  รวมท้ังการศึกษาเก่ียวกับหน้าที่ของบรรจุภัณฑ์ใน 
เชิงวิชาการ   ผู้วิจัยจึงได้ดําเนินการพัฒนาต่อยอดจากสิ่งเดิมที่เคยมี ในการปรับภาพลักษณ์ของสินค้า 
ศึกษาจากความเป็นเอกลักษณ์ของท้องถิ่น ราคาต้นทุน และความย่ังยืนในการผลิตเองได้ง่าย และ
ช่วยยกระดับความเป็นอยู่ของสินค้าในชุมชนให้ดีย่ิงขึ้นการศึกษาบรรจุภัณฑ์ โดยผ่านกระบวนการคิด 
การออกแบบในการพัฒนาสินค้าตามความต้องการของผู้บริโภค ไม่ว่าจะเป็นรูปลักษณ์ภายนอก  
อัตลักษณ์ของสินค้า โดยออกแบบบรรจุภัณฑ์สําหรับผลผลิตและสินค้าแปรรูปจากสับปะรดที่ผลิตใน
พ้ืนที่ตําบลหนองพันจันทร์ อ.บ้านคา จ.ราชบุรี ดังน้ี  

1. กล่องสําหรับบรรจุสับปะรดผลสด 
2. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดกวน 
3. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดหยี 
4. บรรจุภัณฑ์สําหรับขนมปังไส้สับปะรด 
5. บรรจุภัณฑ์สําหรับนํ้าสับปะรด 

 

  
 

ภาพที่ 29  บรรจุภัณฑ์สําหรบัสับปะรดผลสดและแปรรูป 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 

1. บรรจุภัณฑ์ต้นแบบสําหรับสับปะรดผลสด 
แนวคิดการออกแบบกล่องบรรจุสับปะรดผลสด 
1) ตราสัญลักษณ์ (Logo)  : งานออกแบบของผลิตภัณฑ์ท้องถิ่นเป็นงานที่ศึกษาร่วมกัน

ระหว่างนักวิจัยกับผู้ผลิตในชุมชน  โดยทํางานร่วมกันต้ังแต่การเลือกใช้คํา ข้อความ เรื่องราว และ
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มุมมองการออกแบบและพัฒนา การให้ชุมชนมีส่วนร่วมในการสะท้อนและช่วยกันวิเคราะห์งาน
ผลิตภัณฑ์น้ันๆ รวมถึงการใช้หลักการและทฤษฎีทางด้านทัศนศิลป์เพ่ือนํามาพัฒนางานให้เป็นที่จดจํา 

2) ตัวพิมพ์หรือรูปแบบอักษร : ใช้อักษรที่มีความเป็นเอกลักษณ์ความพริ้วไหว และมี
นํ้าหนักคล้ายลูกสับปะรด ลักษณะลวดลายของพ้ืนผิวอักษรคําว่าสับปะรด ให้ดูเป็นลักษณะผิวไม่เรียบ 
และความเป็นตัวอักษรพิเศษ ที่มีจุดเด่น และสร้างการจดจําให้แก่ผู้บริโภค 

3) ทัศนศิลป์อัตลักษณ์ เน้นความเรียบง่าย ไม่รกรุงรัง การจัดวางที่ไม่แน่น และลดตัด
ทอนรายละเอียดที่ทําให้งานดูใช้งานง่าย เช่น สีที่สามารถบอกเรื่องราว ไม่ซ้ําซ้อน กําหนดสีที่หาง่าย
จากร้านทั่วไป  การใช้แทนหมึกและตรายาง ลดงานพิมพ์ที่เข้าระบบโรงพิมพ์ให้น้อยที่สุด  ใช้ภาพ
ลายเส้นสับปะรดท่ีเช่ือมโยงต่อเน่ืองความเหมือนกับอักษรแบรนด์เพ่ือให้เดินเรื่องเป็นเรื่องราว
เดียวกัน  

4) การคํานึงถึงการรองรับขนาดนํ้าหนัก และรักษาความสดจากการที่ไม่ได้โดนลม อากาศ 
แต่ก็ไม่ได้อับทึบที่ไม่มีอากาศหายใจตามโครงสร้าง ความแข็งแรงของกล่อง รวมถึงการออกแบบ การ
ใช้ฉลากสต๊ิกเกอร์มาก่อน เพ่ือให้มีข้อความส่ือสารที่เข้าใจง่าย และใช้ตรายางในการสร้างงานแม่พิมพ์
ในการลดทอนให้ผลิตภัณฑ์มีความด้ังเดิม และถ่ายทอดอารมณ์ด้วยเส้นหมึก ให้มีความงามไม่ซ้ํากับ
ผลิตภัณฑ์อ่ืน ๆ 

5) การใช้ถุงพลาสติกเป็นแนวคิดด้ังเดิมของผู้จําหน่ายสับปะรดผลสดโดยท่ัวไป  เน่ืองจาก
ใช้งานง่าย มีราคาไม่แพง  แต่ยังขาดข้อความและสัญลักษณ์ที่สื่อสารข้อมูลเชิงอัตลักษณ์ของพ้ืนที่ผลิต  
ดังน้ัน  การออกแบบถุงพลาสติกจึงเลือกใช้ถุงพลาสติกที่สามารถรองรับนํ้าหนักของสับปะรดได้  
1 – 2 ผล คือ รับนํ้าหนักได้ประมาณ 3 กิโลกรัม  พร้อมการสกรีนตัวอักษรและสัญลักษณ์ของ
สับปะรดราชบุรี 
 

  
 

ภาพที่ 30  บรรจุภัณฑ์สําหรบัสับปะรดผลสด 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
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ภาพที่ 31  บรรจุภัณฑ์ต้นแบบสําหรับสับปะรดผลสด 

ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
 
 2. บรรจุภัณฑ์ต้นแบบสําหรบัสําหรับสับปะรดกวน 

   
 

ภาพที่ 32  บรรจุภัณฑ์ต้นแบบสําหรับสับปะรดกวน 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 
การใช้วัสดุและการออกแบบบรรจุภัณฑ์ในการผลิตต้นทุนผู้วิจัยเลือกใช้กล่องสี่เหลี่ยมใส

เพ่ือเห็นสีของผลิตภัณฑ์ โดยสามารถเปลี่ยนไปใช้วัสดุประเภทกระปุกพลาสติกใสหรือขวดแก้วใสก็จะ
ช่วยยกระดับสินค้าให้เพ่ิมขึ้น  ลักษณะกล่องจะปิดล็อกได้สนิทเพ่ือหลีกเลี่ยงการใช้แม๊คหรือเทปใส  
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นอกจากน้ันยังป้องกันลมและช่วยรักษาคุณค่าทางอาหารได้นานขึ้น การใช้สติกเกอร์และใส่ถุงคราฟ 
สีธรรมชาติจะช่วยให้ข้อมูลต่อผู้บริโภคและให้คุณค่าของสินค้าด้านการรักษาสภาพแวดล้อมได้ 
 

3. บรรจุภัณฑ์ต้นแบบสําหรบัสําหรับสับปะรดหยี 
 

  

 

 

ภาพที่ 33 : บรรจุภัณฑ์ต้นแบบสําหรับสับปะรดหยี 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 

ในการใช้วัสดุและการออกแบบบรรจุภัณฑ์ในการผลิตต้นทุนสําหรับสับปะรดหยี ผู้วิจัย
เลือกใช้ถุงคราฟสีนํ้าตาลแบบขยายข้างเน่ืองจากผลิตภัณฑ์มีความหนาสามารถรองรับสินค้าได้  
ถุงด้านหน้ามีลักษณะใสเพื่อให้เห็นสินค้าที่จําหน่าย ใช้การปิดผนึกแบบซิปป้องกันสินค้าจากลมและ
สามารถเก็บสินค้าได้นาน 

 
4. บรรจุภัณฑ์ต้นแบบสําหรับขนมปังไส้สับปะรด 

 

 

  

 

ภาพที่ 34  บรรจุภัณฑ์ต้นแบบสําหรับขนมปังไส้สับปะรด 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
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ในการออกแบบบรรจุภัณฑ์สําหรับขนมปังไส้สับปะรด  ผู้วิจัยเลือกใช้วัสดุและการ
ออกแบบที่ประหยัดต้นทุน  โดยการเลือกใช้ถุงคราฟสีนํ้าตาลแบบขยายข้างและขยายก้น เน่ืองจาก
ผลิตภัณฑ์ขนมปังมีความหนาจึงต้องการบรรจุภัณฑ์ที่ไม่บีบอัดตัวสินค้า นอกจากน้ันยังสามารถรักษา
รูปทรงและเพ่ิมความสวยงาม  ด้านหน้าเป็นพลาสติกใสเพ่ือให้ผู้บริโภคเห็นตัวสินค้า ใช้การปิดผนึก
แบบซิปเพ่ือไม่ให้ลมเข้า 
 
5. บรรจุภัณฑ์ต้นแบบสําหรับน้าํสับปะรด 
 

  
 

ภาพที่ 35  บรรจุภัณฑ์ต้นแบบสําหรับนํ้าสับปะรด 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 
องค์ประกอบด้านการออกแบบของบรรจุภัณฑ์สับปะรดกวน สับปะรดหยี ขนมปังไส้

สับปะรด และน้ําสับปะรด 
1) ตราสัญลักษณ์ (Logo)  : ใช้สัญลักษณ์ ลักษณะชุดเดียวกลับบรรจุภัณฑ์แบบกล่อง 

สับปะรดผลสด เพ่ือเป็นที่จดจําในผลิตภัณฑ์ได้ง่าย และให้เป็นเอกลักษณ์การมองเป็นชุดกลุ่ม เพ่ือ
เน้นยํ้าการสื่อสารเกี่ยวกับพ้ืนที่ผลิต 

2) ตัวพิมพ์หรือรูปแบบอักษร : ใช้อักษรท่ีมีความเป็นเอกลักษณ์ความพริ้วไหวอ่อนช้อย โดย
รูปแบบเดียวกับบรรจุภัณฑ์สับปะรด ลักษณะลวดลายของพ้ืนผิวอักษร โดยใช้พิมพ์ประทับตราสีเดียว 
เรียบง่ายและสวยงาม 

3) ทัศนศิลป์อัตลักษณ์ :  องค์ประกอบไม่มากใช้การวางสัญลักษณ์ช่ือผลิตภัณฑ์ ไม่เน้นคํา
หรือรายละเอียดมากจนเกินไป เน่ืองจากเน้ือที่ของกระดาษห่อค่อนข้างเล็ก  
 

การประเมินคุณภาพของบรรจุภัณฑ์ต้นแบบ 
ผู้วิจัยได้ศึกษาความคิดเห็นของเกษตรกรท่ีมีต่อบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดและสับปะรด

แปรรูป  โดยมีวัตถุประสงค์เพ่ือยืนยันการใช้คํา ภาพ และข้อมูลที่ใช้ในการส่ือสารถึงเอกลักษณ์ของ
ผลผลิตในพ้ืนที่  รวมทั้งบทบาทหน้าที่ของบรรจุภัณฑ์ในการสร้างความสวยงาม มีความแข็งแรงในการ
ปกป้องสินค้า  และมีความสามารถในการจูงใจต่อความต้องการของผู้บริโภค 
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ผู้ให้ข้อมูลประกอบด้วยเกษตรกรหมู่ที่ 4 และ หมู่ที่ 5 ซึ่งเป็นพ้ืนที่แปลงใหญ่ของเกษตรกร 
ผู้ปลูกสับปะรดสําหรับการบริโภคผลสด ตําบลหนองพันจันทร์ อําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี จํานวน 
44 คน ผลของการศึกษาพอสรุปได้ดังน้ี 
 

ตารางที่ 12 ความคิดเหน็ของเกษตรกรกลุม่แปลงใหญท่ีต่่อบรรจุภัณฑ์ต้นแบบ 

รายการข้อความ 
ความคิดเหน็ 

(ร้อยละ) 
ใช ่ ไม่ใช ่

1. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสดมีความสวยงาม ดึงดูดความสนใจของผู้ซื้อ 81.8 18.2 
2. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสดมีความแข็งแรง 95.5 4.5 
3. ตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ์สบัปะรดผลสดมีความชัดเจน สวยงาม และแสดงถึง

ลักษณะของสนิค้าที่จําหน่าย 
95.5 4.5 

4. ขนาด รูปภาพ สัญลักษณ ์มีความชัดเจน เหมาะสมกับสินค้าสับปะรดผลสด 95.5 4.5 
5. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดแปรรูปมีความสวยงาม ดึงดูดความสนใจของผู้ซื้อ 90.9 9.1 
6. รูปแบบบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดแปรรูปมีความน่าสนใจ 95.5 4.5 
7. ตัวอักษรที่ใช้บนบรรจุภัณฑ์แปรรูปชัดเจน สวยงาม แสดงถึงลักษณะของสินค้า 97.7 2.3 
8. บรรจุภัณฑ์สามารถสร้างการยอมรับและความต้องการของผู้บริโภคได้ 95.5 4.5 
 

ข้อมูลข้างต้นแสดงผลการศึกษาความคิดเห็นของเกษตรกรที่มีต่อบรรจุภัณฑ์ต้นแบบ 
โดยเกษตรกรมีความเห็นว่าบรรจุภัณฑ์ต้นแบบใช้ภาพที่แสดงเอกลักษณ์ ช่ือเสียงของพ้ืนที่ปลูก 
(อําเภอบ้านคา) ข้อความท่ีใช้คือ “อร่อย ไม่หวานจัด ไม่กัดลิ้น” แสดงถึงคุณภาพสับปะรดที่เป็น
เอกลักษณ์ของตําบลหนองพันจันทน์  มีการให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้า (แหล่งผลิต  คุณภาพของสับปะรด  
ประโยชน์ของสับปะรด) สื่อสารถึงเอกลักษณ์ของพ้ืนทีปลูกโดยการใช้คําและภาพ  มีการแสดง
เรื่องราวของพ้ืนที่ปลูกได้อย่างชัดเจน   นอกจากน้ัน บรรจุภัณฑ์ที่ออกแบบยังทําหน้าที่หลักในด้าน
การรองรับ  การขนส่ง หรือการช่วยเพ่ิมความสวยงามและดึงดูดความสนใจของผู้บริโภคได้ 

1. เกษตรกรร้อยละ 79.5 มีความเห็นว่ากล่องบรรจุสับปะรดช่วยรักษาคุณภาพของสับปะรด
ผลสด เช่น การกันกระแทก ความสะดวกในการหยิบถือ ได้ดีกว่าการใส่ถุงพลาสติก 

2. เกษตรกรร้อยละ 86.4 มีความเห็นว่า บรรจุภัณฑ์จะช่วยเพ่ิมกําไรจากการขายสินค้า 
3. เกษตรกรร้อยละ 84.1 มีความเห็นว่า ภาพที่ใช้ในบรรจุภัณฑ์แสดงเอกลักษณ์ ช่ือเสียงของ

พ้ืนที่ปลูก (อําเภอบ้านคา) 
4. เกษตรกรร้อยละ 88.6 มีความเห็นว่า คําที่ใช้ “อร่อย ไม่หวานจัด ไม่กัดลิ้น” แสดงถึง

คุณภาพสับปะรดที่เป็นเอกลักษณ์ของตําบลหนองพันจันทน์ 
5. เกษตรกรร้อยละ 79.5 มีความเห็นว่า ข้อความบนบรรจุภัณฑ์ให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้า 

(แหล่งผลิต  คุณภาพของสับปะรด  ประโยชน์ของสับปะรด) อย่างเพียงพอ 
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6. เกษตรกรร้อยละ 88.6 มีความเห็นว่า บรรจุภัณฑ์ที่ออกแบบจะช่วยให้ผู้บริโภคจดจํา
ผลผลิตได้ดีขึ้น 
 

โลโก้บรรจุภัณฑ์สําหรับผลิตภัณฑ์สับปะรดบ้านคา 
เกษตรกร และเจ้าหน้าที่จากเกษตรอําเภอบ้านคามีความต้องการที่จะได้สัญลักษณ์ที่แสดงถึง

ผลผลิตเชิงพ้ืนที่   โดยควรมีการออกแบบตัวอักษร ตรา และข้อความท่ีสื่อถึงความเป็นสับปะรดใน
พ้ืนที่ปลูกของอําเภอบ้านคา  ในลักษณะให้เป็นสัญลักษณ์กลาง ๆ ปรากฏในทุกบรรจุภัณฑ์  เพ่ือให้
เป็นที่รับรู้และจดจํา  และเป็นการสื่อสารถึงอัตลักษณ์ของผลผลิตในเชิงพ้ืนที่ 
 

“จากท่ีเคยคุยกับอาจารย์ คืออยากให้ผู้บริโภคได้เห็น ได้ติดคําเด่น ๆ บ้านคา ไว้ก่อน
เห็นแล้วชัดเจนข้อความบ้านคา และฟ้อนที่ใช้ก็ลงตัวจะไม่เปลี่ยน การที่มีโลโก้หรือ
สัญลักษณ์กลางๆ ที่ทําให้รู้ว่าเป็นของผลิตภัณฑ์บ้านคา ผมว่าอยากให้ใช้แบบน้ีเป็นแบบ
เดียวที่จําเป็นของพ้ืนที่ไปเลย จะได้ไม่ต่างคนต่างใช้ และต่างคนต่างออกแบบ อยากให้
ใช้งานอาจารย์ที่ทําให้กับพ้ืนที่ในงานวิจัยน้ี เวลาที่หน่วยงานไหนจะใช้ ก็ใช้แบบน้ีจะได้
ทําให้ไม่สับสน และเป็นที่ติดตาของผลิตภัณฑ์บ้านคาไปเลย หากใครจะผลิตแปรรูปอ่ืน 
ไม่ว่าจะเป็นสินค้าอะไร จะไปอยู่ทุกผลิตภัณฑ์ที่จะไม่เปลี่ยนแปลง ก็ใช้ตราโลโก้กลาง
แทนบ้านคา และข้อความอักษรที่ใช้ ผมโอเคนะ เพราะดูเป็นธรรมชาติ ชาวบ้านๆดี 
และมีพ้ืนผิวคล้ายสับปะรด ดูแล้วสบายดี อ่านง่ายและเอกลักษณ์ดีครับ”  
(วิชัย พรหมอยู่, 2561) 
  
“จริงๆ ซึ่งแนวคิดแบบต้ังแต่แรกเริ่ม เราก็อยากให้เริ่มต้นอัตลักษณ์หรือเอกลักษณ์
ทั้งหมดของบ้านคา จะเป็นอะไรก็แล้วแต่ จะเป็นข้อความหรือภาพ ขอให้เป็นแบบน้ัน 
แต่ด้วยหลังๆ หน่วยงานต่าง ๆ ที่เข้ามา พัฒนากรหรือสหกรณ์ก็จะทําบรรจุภัณฑ์เอาไป
อีกแบบ คิดออกแบบเอง อะไรเอง ไม่ได้เป็นทิศทางเดียวกัน รูปแบบเดียวกัน โดยต้อง
คุยกันจากหน่วยงานเราว่า รูปแบบสากลที่เราใช้ยืนยัน ใครจะเอาไปใช้ก็ใช้แบรนด์เรา
ไปเลย” (นักวิชาการสํานักงานเกษตรอําเภอบ้านคา, 2561) 
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ผู้วิจัยข้อมูลความคิดเห็นของเกษตรกรและผู้เก่ียวข้องในการออกแบบสัญลักษณ์ที่จะใช้กับ
ทุกบรรจุภัณฑ์ ดังต่อไปน้ี 
 

  
สัญลักษณ์ของอําเภอบ้านคาทั้ง 3 แบบข้างต้นถูกนําไปพูดคุยเกษตรกรจากกลุ่มผู้ปลูก

สับปะรดแปลงใหญ่ตําบลหนองพันจันทร์และนักวิชาการจากเกษตรอําเภอบ้านคา  ซึ่งมีความเห็นโดย
สรุปที่จะผสมผสานทั้งสามแบบตามแนวคิด ดังน้ี 
 

 
 
 
 

ภาพที่ 36  โลโก้บรรจุภัณฑ์สําหรับผลิตภัณฑ์สับปะรดบ้านคา 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 

ลายเส้นโค้ง หมายถึง สัญลักษณ์ของลายเส้นภูเขาที่รายล้อมตําบลหนองพันจันทร์ 
อําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี 

อักษร บ้านคา หมายถึง อักษรที่มีความเรียบง่าย เป็นธรรมชาติของชุมชน พ้ืนผิวบน
อักษร เป็นลักษณะคล้ายกับผิวสับปะรดในการสื่อความหมายรวมถึงฟ้อน
อักษรที่มีลักษณะโค้งมน เปรียบถึงความอ่อนช้อย ความเป็นกัลยาณมิตร
ของเกษตรกร 

ลายเส้นสับปะรด หมายถึง พ้ืนผิวของลายเส้นสับปะรด เปรียบเหมือน ความราบรื่นการ
ทํางานร่วมมือของเกษตรกร เป็นตัวแทนของเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรด
แปลงใหญ่ ตําบลหนองพันจันทร์ จังหวัดราชบุรี 

 
แนวคิดการใชวั้สดุจากใบสบัปะรดในการออกแบบบรรจุภัณฑ์ 
ผู้วิจัยได้ลงพ้ืนที่ตําบลศาลาลัย จังหวัดประจวบคีรีขันธ์  เพ่ือศึกษาแนวทางการสร้างบรรจุ

ภัณฑ์จากใบสับปะรด  โดยกลุ่มแม่บ้านเกษตรกรบ้านทุ่งเคล็ด ตําบลศาลาลัย อําเภอสามร้อยยอด 
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จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ ได้ผลิตกระดาษไว้ใช้เองภายในกลุ่มสําหรับใส่ขนมปังไส้สับปะรด และห่อลูก
อมสับปะรดกวน 

ส่วนประกอบในการผลิตกระดาษใบสับปะรดประกอบด้วย ใบสับปะรดแก่จัด โซดาไฟ 
คลอรีน และสีย้อมผ้า  โดยสามารถผสมกับส่วนประกอบอ่ืน ๆ เช่น ต้นกล้วย หรือหญ้าคาเพ่ือเพ่ิม 
คุณสมบัติพิเศษในการให้กระดาษมีความมันวาว หรือมีความเหนียวทนทาน และมีความหนาของ
กระดาษเพ่ิมขึ้น  

นอกจากน้ัน  ในพ้ืนที่หมู่ที่ 7 ตําบลหนองพันจันทร์ มีการผลิตเส้นด้ายจากใบสับปะรด โดย
นําใบสับปะรดมาไปเข้าเครื่องรีดเอากากของใบออก จนเหลือแต่เส้นใยของใบ  ซึ่งสามารถใช้เป็นส่วน
หนึ่งของการออกแบบบรรจุภัณฑ์จากใบสับปะรดได้ 
 

   
 

ภาพที่ 37  การผลิตเส้นใยจากใบสับปะรด 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
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ตอนท่ี 4 บรรจุภัณฑส์ําหรับสบัปะรดสดและสับปะรดแปรรปู 
 

1. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสด 
 

  

  
 

 

 
ภาพที่ 38  บรรจุภัณฑ์สําหรบัสับปะรดสด 

ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
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2. บรรจุภัณฑ์สําหรบัน้าํสบัปะรด 
 

 
 
 

  

 

 
 

ภาพที่ 39  บรรจุภัณฑ์สําหรบันํ้าสับปะรด 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 
บรรจุภัณฑ์สําหรับนํ้าสับปะรดได้ปรับเปลี่ยนและเพ่ิมเติมองค์ประกอบตามความคิดเห็นของ

ผู้ทรงคุณวุฒิในด้านการออกแบบและผู้ใช้บรรจุภัณฑ์คือ สํานักงานเกษตรอําเภอบ้านคา  ในประเด็น
ดังต่อไปนี้ 1) เพ่ิมเอกลักษณ์ให้เป็นธรรมชาติในเชิงพ้ืนที่  สร้างความแตกต่างกับเครื่องด่ืมประเภท
นํ้าอัดลม  2) เน้นประเด็นการเป็นเคร่ืองด่ืมจากธรรมชาติเพ่ือสุขภาพ  3) แสดงเอกลักษณ์เชิงพ้ืนที่  
และ 4) มุ่งกลุ่มผู้บริโภคท่ีเป็นกลุ่มคนรักสุขภาพที่ต้องการเคร่ืองด่ืมที่ให้คุณค่าต่อทางร่างกาย 
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3. บรรจุภัณฑ์สําหรบัสบัปะรดกวน 
 
 

 

 

 

ภาพที่ 40  บรรจุภัณฑ์สําหรบัสับปะรดกวน 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 
 4. บรรจุภัณฑ์สําหรบัสบัปะรดหยี 
 
 

 

 
 

ภาพที่ 41  บรรจุภัณฑ์สําหรบัสับปะรดหยี 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
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5. บรรจุภัณฑ์สําหรบัขนมชทีเชทสับปะรด 
 

   
 

ภาพที่ 42  บรรจุภัณฑ์สําหรบัขนมชีทเชทสบัปะรด 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 
 6. บรรจุภัณฑ์ที่ใช้กระดาษจากใบสบัปะรด 

การสร้างงานจากกระดาษสาที่ทําจากเส้นใยสับปะรด  ควรนํามาใช้สําหรับเป็น
ส่วนประกอบของบรรจุภัณฑ์แปรรูป   เน่ืองจากกระดาษสายังไม่สามารถรองรับนํ้าหนักสับปะรดได้  
การออกแบบควรคํานึงถึงค่าใช้จ่ายด้วย  เน่ืองจากราคากระดาษสาค่อนข้างสูง คือแผ่นละ 12 ถึง 
15 บาท หากมีการผสมใยกล้วยหรือส่วนผสมทางเคมีอ่ืน ๆ เพ่ือเพ่ิมคุณสมบัติของพ้ืนผิวจะทําให้
ราคากระดาษสาสูงมาก  ซึ่งเป็นต้นทุนด้านบรรจุภัณฑ์ที่อาจทําให้ต้องต้ังราคาจําหน่ายสูง  ดังน้ัน การ
ใช้กระดาษสาเป็นส่วนประกอบน่าจะเป็นวิธีที่ดีเพ่ือทําให้บรรจุภัณฑ์มีความน่าสนใจและเป็นการใช้
ประโยชน์จากวัสดุที่เหลือทิ้ง 
 

 

 

ภาพที่ 43  การใช้กระดาษสาสําหรับผลิตภัณฑ์แปรรูปสับปะรด 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
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กระดาษสาสามารถนํามาพิมพ์ลวดลายสับปะรดเพ่ือใช้สําหรับการห่อผลิตภัณฑ์แปรรูป เช่น 
คุกก้ี สับปะรดกวน เพ่ือเพ่ิมความน่าสนใจของสินค้า 
 

 
 

 

 

ภาพที่ 45  กระดาษสาพิมพ์ลายสับปะรด 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 
การใช้กระดาษสาโดยการประทับตรายางที่ออกแบบโลโก้บ้านคาลงพ้ืนผิวกระดาษสา แม้ว่า

จะได้ลายเส้นไม่คมชัดเน่ืองจากข้อจํากัดจากพ้ืนผิวของกระดาษสาที่ไม่เรียบเนียนอันเป็นธรรมชาติ
ของเย่ือใบสับปะรด  แต่ก็สามารถนํามาใช้ออกแบบเป็นส่วนประกอบของบรรจุภัณฑ์สําหรับผลผลิต
แปรรูปจากสับปะรดได้ 
 
 

 

ภาพที่ 45  กระดาษสาใช้คู่กับเส้นใยสับปะรด 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 
การใช้กระดาษสาจริงโดยประทับตรายางที่ออกแบบลงพ้ืนผิว  และหุ้มบรรจุภัณฑ์อ่ืน ๆ  เช่น

ขวดโหลใส หรือพลาสติกใส จากน้ันผูกเส้นด้ายที่ทําจากใยสับปะรดในพ้ืนที่ตําบลหนองพันจันทร์ 
พบว่า เป็นงานทํามือ (handmade) อีกแบบที่ดูมีรูปแบบที่สวยแบบทันสมัย ซึ่งน่าจะจะเพ่ิมมูลค่ากับ
สินค้าได้เป็นอย่างดี 
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7. ร้านจําหนา่ยเคลื่อนที ่
 

 
 

ภาพที่ 46  ร้านจําหน่ายสินค้าเคลื่อนที่ 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 

การจัดวางบรรจุภัณฑ์ที่ดึงดูดใจจะช่วยสร้างความน่าสนใจให้กับตัวสินค้า  และจูงใจผู้บริโภค
ในการเลือกซื้อสินค้า  ผู้วิจัยจึงได้ออกแบบร้านจําหน่ายสินค้าเคลื่อนที่สําหรับการจัดวางสับปะรด 
ผลสด และผลิตภัณฑ์แปรรูปอ่ืน ๆ  โดยใช้แนวคิดจากการศึกษาด้านหน้าที่ของบรรจุภัณฑ์  อัตลักษณ์
ของพ้ืนที่ผลิต  และความต้องการใช้ของกลุ่มเกษตรกรเป็นแนวทางในการออกแบบ 

 
 ผู้วิจัยได้ออกแบบร้านจําหน่ายเคลื่อนที่สําหรับสับปะรดผลสดและแปรรูป  และใช้ทดลอง
การจําหน่ายในงาน สสส. จอมบึงมาราธอน 2018 ครั้งที่ 33 ที่จัดขึ้นในวันที่ 21 มกราคม 2561 ที่
มหาวิทยาลัยราชภัฏหมู่บ้านจอมบึง  โดยจําหน่ายในวันที่ 20 – 21 มกราคม 2561และงานกาชาด 
จังหวัดราชบุรี เมื่อช่วงวันที่ 24-5 เมษายน 2561  โดยได้ออกแบบการจัดวางสําหรับสับปะรดผลสด  
สับปะรดแปรรูป ได้แก่ สับปะรดหยี สับปะรดกวน ขนมปังไส้สับปะรด และน้ําสับปะรด  ซึ่งเพ่ิมความ
สนใจในการเข้าชมและซื้อหาสินค้าในร้านได้มากขึ้น 
 

“ผมเห็นบูธจําหน่ายเคลื่อนที่ที่ได้ไปต้ังงานกาชาด จังหวัดราชบุรี มันความเป็น
เอกลักษณ์และดูน่าสนใจที่ดึงสินค้าให้กับเกษตรกรจากผู้บริโภคได้อย่างมาก ทําให้ผม
กลับมาประสานคุณวิชัย พรมอยู่ นักวิชาการเกษตรอําเภอบ้านคาว่า บูธน้ีทางกลุ่ม
เกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหม่ นํามาจากไหน พอบอกว่าเป็นงานวิจัยของอาจารย์
ราชภัฏหมู่บ้านจอมบึง จึงมีความสนใจและประสานไปยังอาจารย์สุจิตตรา จันทร์ลอย 
จึงได้ทราบว่าผลงานตรงนี้ผมในไปต่อยอดใช้กับพืชผักอ่ืน ๆ ของจังหวัดราชบุรีด้วย เช่น 
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มะพร้าวนํ้าหอม ชมพู่และผัก คือให้เห็นว่าการทําตลาดจากงานออกแบบบูธได้ และ
สร้างความเป็นเอกลักษณ์ด้วย” (ณรงค์ แสงจันทร์, 2561) 

 
ตอนท่ี 5 ผลของการใช้บรรจุภัณฑ ์
 

ผู้วิจัยได้เก็บรวบรวมข้อมูลจากผู้ซื้อสับปะรดผลสดและสับปะรดแปรรูปจากร้านจําหน่าย
เคลื่อนที่สําหรับสับปะรดผลสดและแปรรูปของกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลงใหญ่ตําบลหนอง
พันจันทร์ในงาน สสส. จอมบึงมาราธอน 2018 ครั้งที่ 33 ที่จัดขึ้นในวันที่ 21 มกราคม 2561 ที่
มหาวิทยาลัยราชภัฏหมู่บ้านจอมบึง 

ผลการศึกษาหน้าที่ของบรรจุภัณฑ์ในด้านการรักษาคุณภาพของผลผลิต  และการสื่อสาร
ถึงเอกลักษณ์ของพ้ืนที่ผลิต  มีดังต่อไปน้ี 

   
1. ด้านการรักษาคุณภาพของผลผลิต 

 

ตารางที่ 13 ความคิดเห็นของผู้บริโภคต่อบรรจุภัณฑ์ด้านการรักษาคุณภาพผลผลิต 
 

รายการ 
ความคิดเหน็ของ

ผู้บริโภค แปลผล 
ค่าเฉลี่ย S.D. 

1. ความสะดวกในการหยิบ จับ ถือ หิ้วบรรจุภัณฑ์ 4.51 .58 มากที่สุด 
2. มีความแข็งแรง สามารถรกัษาคุณภาพของสินค้า 4.44 .61 มาก 
3. ความพึงพอใจต่อบรรจุภัณฑ์ในภาพรวม 4.38 .87 มาก 

ผู้บริโภคมีความคิดเห็นว่า บรรจุภัณฑ์ที่ใช้กับสับปะรดผลสดและแปรรูปมีความแข็งแรง
เพียงพอ  สามารถรักษาคุณภาพของผลผลิตได้  และมีความสะดวกในการหยิบถือ  และมีความ 
พึงพอใจต่อบรรจุภัณฑ์ในภาพรวมในระดับมาก   
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2. ด้านการรับรู้ภาพลักษณ์ 
 

ตารางที่ 14 ความคิดเห็นของผู้บริโภคต่อบรรจุภัณฑ์ด้านการรักษาคุณภาพผลผลิต 
 

รายการ 
ความคิดเหน็ของ

ผู้บริโภค แปลผล 
ค่าเฉลี่ย S.D. 

1. การสะท้อนความเป็นลักษณะเฉพาะถิ่นของ
สับปะรดบ้านคา 

4.27 .85 มาก 

2. ความเพียงพอของการให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้า 4.34 .75 มาก 
3. มีความสวยงาม โดดเด่น ทันสมัย 4.19 .79 มาก 
4. มีภาพลักษณ์ที่เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม 4.25 .87 มาก 
5. สามารถสร้างคุณค่าให้กับตัวสินค้า 4.34 .78 มาก 

ในด้านการสร้างการรับรู้ต่อเอกลักษณ์ของแหล่งผลิต พบว่า ผู้บริโภครับรู้ถึงอัตลักษณ์และ
ข้อมูลที่สื่อสารเกี่ยวกับสินค้าและพ้ืนที่แหล่งผลิต  มีรูปแบบของบรรจุภัณฑ์ที่ทันสมัยและช่วยเพ่ิม
คุณค่าให้กับตัวสินค้าที่จําหน่าย     
 

3. ด้านการลดต้นทุน 
 

1) บรรจุภัณฑ์สําหรบัสบัปะรดผลสด 
การเปรียบเทียบต้นทุนการผลิตกล่องสําหรับบรรจุสับปะรดผลสดระหว่างกล่อง

แบบเดิมกับกล่องที่ผู้วิจัยออกแบบ มีดังน้ี 
 

ตารางที่ 15  เปรียบเทียบต้นทุนบรรจุภัณฑ์สําหรบัสบัปะรดผลสด 

รายการ ขนาด กระดาษ 

เทคนิคการพิมพ์ 
จํานวน
พิมพ์ 

ราคา/
หน่วย 

4 สี เคลือบ
ยูวี 

ไดคัท
ปะฟิล์ม

ใส 
1. แบบของเดิม 
พิมพ์ 4 สี 

28/18สูง26ซม. กล่องแป้งประกบแป้ง
ลูกฟูก 300 แกรม 

มี - มี 2,000 36 บาท 

2. แบบของใหม่ 
พิมพ์ 4 สี 

28/18สูง26ซม. กล่องแป้งประกบแป้ง
ลูกฟูก 310 แกรม 

มี มี มี 2,000 30 บาท 

3. แบบไม่พิมพ์ลาย
ไม่พิมพ์สี  
(กล่องเปล่า) 

28/18สูง26ซม. กล่องแป้งประกบแป้ง
ลูกฟูก 310 แกรม 

- - มี 2,000 22 บาท 
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ในการพัฒนาบรรจุภัณฑ์ประเภทผลสด นักวิจัยยังคงเลือกใช้วัสดุแบบกล่อง
เช่นเดิม บรรจุภัณฑ์ที่ออกแบบสามารถช่วยลดต้นทุนได้ดังน้ี 

1) ลดปริมาณการพิมพ์ออฟเซท 4 สี โดยเทคนิคการพิมพ์ปรับจากเดิม ซึ่งจะลด
ต้นทุนการผลิตในรายการข้อ 1 ถ้าเทียบจากดังรายการข้อ 3 ถึง 14 บาท   ซึ่งเป็นการปรับเปลี่ยน 
มาใช้รูปแบบการพิมพ์วัสดุที่ลดต้นทุน  เน่ืองจากการพิมพ์ 4 สีมีค่าใช้จ่ายมากซึ่งยังไม่เหมาะสมกับ
กลุ่มเกษตรกรที่เงินทุนมีจํากัด  

2) การเลือกตรายางและสต๊ิกเกอร์ในการสร้างข้อมูลเพ่ือสื่อสารภาพลักษณ์ของ
สินค้าด้วยภาพ ข้อความ รายละเอียด และองค์ประกอบต่าง ๆ แทนการพิมพ์จากเครื่อง  ซึ่งช่วยลด
ต้นทุนด้านบรรจุภัณฑ์ได้ 

จากรายการเปรียบเทียบต้นทุนการผลิตกล่องบรรจุภัณฑ์สับปะรดผลสด พบว่า 
กล่องบรรจุภัณฑ์เดิมที่ใช้ในการใส่บรรจุภัณฑ์ มีเทคนิคการพิมพ์ด้านการพิมพ์ 4 สี จะอยู่ในราคา 36 
บาทแต่หากเราลดการไม่พิมพ์ลาย ไม่พิมพ์สี ดังรายการที่ โดยใช้สีธรรมชาติของกล่องเป็นสีนํ้าตาล 
หรือสีขาวแล้วน้ัน จะลดต้นทุนในการพิมพ์ ถ้าเทียบกับ รายการที่ 1 จะลดต้นทุนในการผลิตถึง 14 
บาทต่อหน่วย  
 

2) บรรจุภัณฑ์สําหรบัสบัปะรดกวน 
 

ตารางที่ 16 ต้นทุนบรรจุภัณฑ์สําหรบัสบัปะรดกวน 
Package / Stamp ราคา 

 
 

กล่องละ 2 บาท 
ราคาสินค้า : กล่องละ 1,791.18 บาท  
กล่องส่ีเหล่ียม PET-E83 
ขนาดสินค้า : 10.5x13x4 cm.(กว้างxยาวxสูง) น้ําหนักรวม/แพค :1.156 กิโลกรัม(KG.) 
น้ําหนักรวม/กล่อง : 10.4 กิโลกรัม(KG.)  
จํานวนบรรจุ : กล่องละ 900 ชิ้น  
ราคาสินค้า : กล่องละ 2,835.50 บาท  
ถุงกระดาษเบเกอรี่ (#8) 
ปริมาตร : 49 แกรม สีน้ําตาล 
ขนาดสินค้า : 15.7x30.7x10 cm(กว้างxสูงxพับ)  
น้ําหนักรวม/แพค :1 (KG.) 
จํานวนบรรจุ : กล่องละ 1,000 ชิ้น 
ถุงละ 2.83 บาท 

 
 
 
 
 

 

ชิ้นละ 1.8 บาท 
สต๊ิกเกอร์ Size 1.7 X 2.3 cm 
ตารางเมตรละ 480 บาท / 1,800 ดวง 
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ในการออกแบบบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดกวน  ผู้วิจัยเลือกใช้วัสดุที่ช่วยลด
ต้นทุนในการผลิต  โดยการใช้แม่พิมพ์ตรายาง  โดยตรายางมีราคา 230 บาท  และมีระยะเวลาในการ
ใช้งานได้ถึง 3 - 5 ปี  และหมึกสําเร็จรูปก็มีราคาไม่แพงและสะดวกต่อการจัดซื้อ  โดยบรรจุภัณฑ์มี
ต้นทุนที่ราคาช้ินละ 6.6 บาท 
 
  3) บรรจุภัณฑ์สําหรบัสบัปะรดหยี 
 

ตารางที่ 17 ต้นทุนบรรจุภัณฑ์สําหรบัสบัปะรดหยี 
 

Package / Stamp ราคา 
 

 

ราคาใบละ 6 บาท 
ถุงคราฟท์น้ําตาล หน้าต่างใส ต้ังได้  
ขนาด 14 x 20 cm 
ราคา 250.00 
1 แพค Pack = 50 ใบ Pieces 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

1.8 บาท 
สต๊ิกเกอร์ Size 1.7 X 2.3 cm 
ตารางเมตรละ 480 บาท / 1,800 ดวง 
 

 
 
 
 
 
 

ตรายางท่ีใช้ในการพิมพ์ ขนาด 
6X6 cm 
ราคา 230 บาท 

 

ราคาบรรจุภัณฑ์ลงทุนต่อหน่วยสําหรับสับปะรดหยี คือ 6 - 7.8 บาท 
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4) บรรจุภัณฑ์ขนมชีทเชทสับปะรด 
 

ตารางที่ 18 ต้นทุนบรรจุภัณฑ์สําหรบัขนมชีทเชทสบัปะรด 
Package / Stamp ราคา 

 

ใบละ 8.50 บาท 
ขนาด 14*24*6 ซม.  
ราคา 425.00 บาท 
แพ็ค (50 ใบ) 

 ตรายางท่ีใช้ในการพิมพ์ ขนาด 
6X6 cm 
ราคา 230 บาท (ใช้นาน3-5 ปี) 

 

0.26 บาท 
สต๊ิกเกอร์ Size 1.7 X 2.3 cm 
ตารางเมตรละ 480 บาท / 1,800 ดวง 

 

ราคาต้นทุนสําหรับบรรจุภัณฑ์สําหรับขนมปังไส้สับปะรดคือ 8 - 9 บาท 
 

4. ด้านการเพิ่มมูลค่าการจําหน่าย 
ในการศึกษาความสามารถของบรรจุภัณฑ์ด้านการเพ่ิมมูลค่าให้กับสินค้า  คณะผู้วิจัย

ได้นําบรรจุภัณฑ์ที่ออกแบบข้างต้นไปใช้จําหน่ายในร้านค้าของกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดแปลง
ใหญ่ตําบลหนองพันจันทร์ในงาน  สสส. จอมบึงมาราธอน 2018 ครั้งที่ 33 ที่จัดขึ้นในวันที่ 21 
มกราคม 2561 ที่มหาวิทยาลัยราชภัฏหมู่บ้านจอมบึง  โดยจําหน่ายในวันที่ 20 – 21 มกราคม 2561   
โดยผลผลิตที่จําหน่ายประกอบด้วยสับปะรดผลสด  และสับปะรดแปรรูป ได้แก่ สับปะรดหยี สับปะรด
กวน ขนมปังไส้สับปะรด และน้ําสับปะรด กลุ่มผู้บริโภคได้แก่นักว่ิงจากทั่วประเทศ  โดยสรุปรายได้
จากการจําหน่ายพบว่า  1) ยอดการจําหน่ายเพ่ิมขึ้น  และ 2) สามารถกําหนดราคาได้สูงกว่าการ
จําหน่ายที่ไม่ใช้บรรจุภัณฑ์   
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ตารางที่  19 การเปรียบเทียบปริมาณการจําหน่ายก่อนและหลังการใช้บรรจุภัณฑ์ 

 
ข้อมูลในตารางแสดงว่า บรรจุภัณฑ์ที่ออกแบบใหม่ สามารถเพ่ิมมูลค่าเพ่ิมให้กับสินค้า 

และยอดขายได้ทั้งผลสดและแปรรูป โดยสินค้าบางรายการลดปริมาตรและปรับราคาเพ่ิมขึ้น  ซึ่ง
พบว่าสามารถจําหน่ายได้เพ่ิมขึ้น   โดยเมื่อเปรียบเทียบกับราคาจากจํานวนเท่ากันระหว่างบรรจุภัณฑ์
เดิมและบรรจุภัณฑ์ใหม่ พบว่ามีกําไรเพ่ิมขึ้น โดยสับปะรดหยี มีกําไรเพ่ิมขึ้น 250 บาท สับปะรดกวน 
มีกําไรเพ่ิมขึ้น 250 บาท  ชีคเชคไส้สับปะรด พบว่ามีกําไรเพ่ิมขึ้น 600 บาทและนํ้าสับปะรดมีกําไร
เพ่ิมขึ้น 1,300 บาท 

ผลของการศึกษาน้ีสอดคล้องกับประสบการณ์ของเกษตรกรที่เคยใช้บรรจุภัณฑ์ในการ
จําหน่ายในการออกร้าน    โดยจากการสัมภาษณ์ความเห็นของเกษตรกรแปลงใหญ่ตําบล 
หนองพันจันทร์ อําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี  ได้ข้อมูลว่าเกษตรกรมีความเห็นว่าการใช้บรรจุภัณฑ์
สามารถช่วยดึงดูดความสนใจของผู้บริโภค  เพ่ิมปริมาณการจําหน่าย  และเพ่ิมมูลค่าของสินค้า 
 

“ผมเอาสับปะรดบรรจุกล่อง ส่วนหน่ึงผมไปดูงานต่างประเทศ เช่น ประเทศญี่ปุ่น ซึ่ง
สินค้าแต่ละตัวของเค้ามันอยู่ในกล่อง อยู่ในบรรจุภัณฑ์ต่าง ๆ เหล่าเน้ีย กล่องนิดเดียว
มันมีมูลค่าที่สูงมาก เมื่อกลับมาจึงเกิดความคิดกับปลัดในเรื่องของการเอาสับปะรดไปใส่
กล่องว่าขายได้ไหม เริ่มแรกก็ใส่โฟมหุ้มติดตราของบ้านคา ผลปรากฏว่าขายดีเป็นเทนํ้า
เทท่า โลตัสเห็นก็ว่ิงมาที่กลุ่มเลยขอซื้อสับปะรดแบบเน้ีย น้ี คือให้เห็นว่าการทํากล่อง
เป็นการสร้างสีสันให้กับสินค้าเรา” (จันทร์ เรืองเรรา, ธันวาคม 2560) 

 

บรรจุภัณฑ์ สินค้า 
ต่อบรรจุภัณฑ ์ บรรจุภัณฑ์ท้ังหมด 

ปริมาตร 
ราคา 

จําหน่าย 
จํานวนการ
จําหน่าย 

ปริมาตร 
ราคา 

จําหน่าย 
บรรจุภัณฑ์ (เก่า) สับปะรดผลสด 

สับปะรดหยี 
สับปะรดกวน 
ขนมปังไส้สับปะรด 
น้ําสับปะรด 

 
150 กรัม 
160 กรัม 

3 ชิ้น 
180 มิลลิลิตร 

 
25 บาท 
20 บาท 
7 บาท 
10 บาท 

 
50 ถุง 
50 ถุง 

200 ซอง 
 130 ขวด 

 
7,500 กรัม 
8,000 กรัม 
600 ชิ้น 

23,400 มิลลิลิตร 

 
1,250 บาท 
1,000 บาท 
1,400 บาท 
1,300 บาท 

บรรจุภัณฑ์ (ใหม่) สับปะรดผลสด 
สับปะรดหยี 
สับปะรดกวน 
ขนมปังไส้สับปะรด 
น้ําสับปะรด 

 
100 กรัม 
150 กรัม 

3 ชิ้น 
180 มิลลิลิตร 

 
30 บาท 
25 บาท 
10 บาท 
20 บาท 

 
50 ถุง 
50 ถุง 

200 ซอง 
130 ขวด 

 
5,000 กรัม 
7,500 กรัม 
600 ชิ้น 

23,400 มิลลิลิตร 

 
1,500 บาท 
1,250 บาท 
2,000 บาท 
2,600 บาท 
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บทที่ 5 
สรุป อภิปรายผลการวิจัย และข้อเสนอแนะ 

 
สรุปผลการวิจัย 

การสรุปผลของการศึกษา เรื่อง การพัฒนาบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดและผลิตภัณฑ์แปร
รูปสับปะรดจังหวัดราชบุรี  ผู้วิจัยได้นําเสนอตามวัตถุประสงค์ของการศึกษา ดังต่อไปน้ี 
 
การสร้างและพัฒนาบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดและผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสับปะรดที่สามารถ
รักษาความสดและสภาพของผลผลิต  
 

บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสด 
1. บรรจุภัณฑ์ที่มีลักษณะเป็นกล่องกระดาษที่ใช้วัสดุเป็นแบบกล่องแป้งประกบแป้งลูกฟูก 

300 แกรม  สําหรับใช้เป็นกล่องบรรจุสับปะรดผลสด  จากการทดสอบด้านกายภาพพบว่า  บรรจุ
ภัณฑ์ที่ใช้ไม่สามารถยืดระยะเวลาของสับปะรดให้สามารถรักษาความสดและเก็บไว้สําหรับ
รับประทานได้นานวันขึ้นได้  โดยทดลองเปรียบเทียบการเปลี่ยนแปลงทางกายภาพของสับปะรดใน
สภาพนอกกล่องและในกล่องทั้งสับปะรดเน้ือหน่ึง และสับปะรดเน้ือสอง พบว่า มีการเปลี่ยนแปลง
ของเปลือกนอก ขั้ว สี ใบ กลิ่น และรสชาติ   โดยสับปะรดท่ีอยู่ในสภาวะในบรรจุภัณฑ์และนอกบรรจุ
ภัณฑ์มีระยะเวลาในการสุกไม่แตกต่างกัน คือ ระยะเวลาในการบริโภคของสับปะรดผลสดนับต้ังแต่
การตัดจนถึงการบริโภคไม่ควรเกินระยะเวลา 5 วัน   

2. บรรจุภัณฑ์ประเภทกล่องจะมีประโยชน์ในด้านการป้องกันการกระแทก  รอยชํ้า  ป้องกัน
แดดเผา หรือป้องกันลมที่อาจทําให้ใบตายหรือใบแห้ง  โดยพบว่าสับปะรดที่อยู่นอกกล่องมีใบแห้งที่
จุกมากกว่าสับปะรดที่อยู่ในกล่อง   

3. การใช้กล่องกระดาษที่ใช้วัสดุเป็นแบบกล่องแป้งประกบแป้งลูกฟูก 300 แกรม  สําหรับใช้
เป็นบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดมีความเหมาะสมในแง่ของการควบคุมต้นทุน  เน่ืองจากซื้อหาได้
ง่ายและราคาไม่แพง  สามารถในการรองรับนํ้าหนักได้ประมาณ   3 – 4 กิโลกรัม  ซึ่งเหมาะกับการ
บรรจุสับปะรดผลสดที่มีนํ้าหนักประมาณ 1.5 กิโลกรัม/ผล  สามารถออกแบบให้มีขนาดรูปทรงได้ตาม
ความต้องการ นอกจากน้ันยังสามารถพิมพ์ข้อความ หรือรูปภาพบนกล่องได้อย่างสะดวก 

4. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสดควรมีข้อความเพ่ือสื่อสารถึงความสดของสินค้า  ใน
ลักษณะของการแจ้งข้อมูลให้ทราบว่าสับปะรดท่ีบรรจุในกล่องตัดเมื่อวันที่เท่าใด และควรรับประทาน
ภายในกี่วัน 
 
 
 



96 

บรรจุภัณฑ์สาํหรับสบัปะรดแปรรูป 
ผู้บริโภคมีความคิดเห็นว่า บรรจุภัณฑ์ที่ใช้กับสับปะรดผลสดและแปรรูปมีความแข็งแรง

เพียงพอ  สามารถรักษาคุณภาพของผลผลิตได้  และมีความสะดวกในการหยิบถือ  และมีความ 
พึงพอใจต่อบรรจุภัณฑ์ในภาพรวมในระดับมาก 

   
การสรา้งและพัฒนาบรรจุภัณฑ์ที่ส่งเสริมภาพลักษณข์องสินค้าทีส่ะท้อนถึงเอกลักษณ์ของ
สับปะรดจังหวัดราชบรุ ี  

1. สภาพปัจจุบันของบรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดรดสด  สับปะรดกวน นํ้าสับปะรด และ
สับปะรดหยี ที่จําหน่ายในพ้ืนที่อําเภอสวนผึ้งและอําเภอบ้านคา พบว่า  ขาดการสื่อสารด้าน
เอกลักษณ์ของสินค้าและพ้ืนที่ผลิต  ไม่มีข้อความท่ีสื่อสารถึงภาพลักษณ์ของแหล่งผลิต  การออกแบบ
ยังไม่ตรงกับความต้องการใช้งาน  รูปแบบไม่ดึงดูดใจท้ังในด้านการเลือกใช้ภาพ ตัวอักษร การจัดวาง 
และรูปแบบทั่ว ๆ ไป  ไม่สะดวกในการหยิบถือ   

2. บรรจุภัณฑ์ควรบอกรสชาติที่เป็นธรรมชาติของสับปะรดบ้านคา คือ “อร่อย ไม่หวานจัด  
ไม่กัดลิ้น”  โดยคําว่า “อร่อย” แสดงถึง รสชาติของสับปะรดท่ีมีคุณภาพดี  “ไม่หวานจัด” แสดงถึง 
รสชาติที่เป็นธรรมชาติของแต่ละช่วงเวลาการตัดในแต่ละปี  ซึ่งมีความหวานแตกต่างกันตามสภาพดิน
ฟ้าอากาศ  “ไม่กัดลิ้น” แสดงถึง ความเฉพาะของผลผลิตที่มีสาเหตุมาจากการดินปลูกที่มีความ
เหมาะสมและการใช้ปุ๋ยบํารุงที่เป็นสูตรเฉพาะของเกษตรกร 

3. เกษตรกรต้องการเอกลักษณ์ของพื้นที่ผลิต ได้แก่ ตราที่ใช้เป็นกลาง ๆ สําหรับทุก 
บรรจุภัณฑ์ของกลุ่มสับปะรดแปลงใหญ่หนองพันจันทร์  และเรื่องราวสับปะรดและพ้ืนที่ปลูก 
 
การศึกษาผลของบรรจุภัณฑ์ที่พัฒนาในด้านการรักษาคุณภาพของผลผลิต ต้นทนุตํ่า  
ช่วยให้เกิดการรับรู้ภาพลักษณ์และเอกลกัษณ์ของผลผลิต  และการเพิ่มมูลคา่การจําหนา่ยผลผลิต  

 

ด้านการรับรู้ภาพลักษณ์และเอกลักษณ์ของผลผลิต 
1. เกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดมีความเห็นว่าบรรจุภัณฑ์ต้นแบบใช้ภาพท่ีแสดงเอกลักษณ์ 

ช่ือเสียงของพ้ืนที่ปลูก (อําเภอบ้านคา) ข้อความที่ใช้คือ “อร่อย ไม่หวานจัด ไม่กัดลิ้น” แสดงถึง
คุณภาพสับปะรดที่เป็นเอกลักษณ์ของตําบลหนองพันจันทน์  มีการให้ข้อมูลเก่ียวกับสินค้า (แหล่งผลิต  
คุณภาพของสับปะรด  ประโยชน์ของสับปะรด) สื่อสารถึงเอกลักษณ์ของพ้ืนทีปลูกโดยการใช้คําและ
ภาพ  มีการแสดงเรื่องราวของพื้นที่ปลูกได้อย่างชัดเจน   นอกจากน้ัน บรรจุภัณฑ์ที่ออกแบบยังทํา
หน้าที่หลักในด้านการรองรับ  การขนส่ง หรือการช่วยเพ่ิมความสวยงามและดึงดูดความสนใจของ
ผู้บริโภคได้ 

2. เกษตรกร และเจ้าหน้าที่จากเกษตรอําเภอบ้านคามีความต้องการที่จะได้สัญลักษณ์ที่แสดง
ถึงผลผลิตเชิงพ้ืนที่  โดยควรมีการออกแบบตัวอักษร ตรา และข้อความท่ีสื่อถึงความเป็นสับปะรดใน



97 

พ้ืนที่ปลูกของอําเภอบ้านคา  ในลักษณะให้เป็นสัญลักษณ์กลาง ๆ ปรากฏในทุกบรรจุภัณฑ์  เพ่ือให้
เป็นที่รับรู้และจดจํา และเป็นการสื่อสารถึงอัตลักษณ์ของผลผลิตในเชิงพ้ืนที่ 

 
ด้านการเพิ่มมูลค่าจําหน่ายผลผลิต 
ในการทดลองบรรจุภัณฑ์ที่ออกแบบไปใช้จําหน่ายในร้านค้าของกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูก

สับปะรดแปลงใหญ่ตําบลหนองพันจันทร์ และในงานออกร้านจําหน่ายสินค้าชุมชน  พบว่า  ผลผลิตที่
จําหน่ายซึ่งประกอบด้วยสับปะรดผลสด  และสับปะรดแปรรูป ได้แก่ สับปะรดหยี สับปะรดกวน ขนม
ปังไส้สับปะรด และนํ้าสับปะรด มีปริมาณการจําหน่ายเพ่ิมขึ้น  และขายได้ในราคาได้สูงกว่าการ
จําหน่ายที่ไม่ใช้บรรจุภัณฑ์ 

 
ด้านต้นทุนของบรรจุภัณฑ์ 
1. การลดปริมาณการพิมพ์ออฟเซท 4 สี  ปรับเปลี่ยนมาใช้เป็นวัสดุที่มีความสามารถในการ

รักษาคุณภาพของผลผลิต  มีรูปแบบที่เป็นธรรมชาติ  รักษาสิ่งแวดล้อม  มีการใช้การป้ัมตรายางและ
สต๊ิกเกอร์เป็นการสื่อสารข้อมูล ภาพ และรายละเอียดแทนการพิมพ์จากเครื่อง  ซึ่งลดต้นทุน 
บรรจุภัณฑ์ได้ 

2. การเลือกวัสดุที่ใช้และการใช้ตรายาง และสต๊ิกเกอร์แทนการพิมพ์จากโรงงาน  มีต้นทุนถูก
ลงจากการจ้างโรงงานผลิต ดังน้ี  1) กล่องบรรจุสับปะรดมีราคา 22 บาท  2) บรรจุภัณฑ์สับปะรด
กวนมีต้นทุน 6.6 บาท  3) บรรจุภัณฑ์สับปะรดหยีมีต้นทุน 6-7.8 บาท  4) บรรจุภัณฑ์ขนมปังไส้
สับปะรดมีต้นทุน 8-9 บาท  
 

บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดสดและสับปะรดแปรรูป  
 

1. โลโก้บรรจุภัณฑ์ 
 
 
 
 
 

 
ภาพที่ 47  โลโก้บรรจุภัณฑ์บ้านคา ราชบุรี 

ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
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ลายเส้นโค้ง หมายถึง สัญลักษณ์ของลายเส้นภูเขาที่รายล้อมตําบลหนองพันจันทร์ 
อําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี 

อักษร บ้านคา หมายถึง อักษรที่มีความเรียบง่าย เป็นธรรมชาติของชุมชน พ้ืนผิวบน
อักษร เป็นลักษณะคล้ายกับผิวสับปะรดในการสื่อความหมายรวมถึงฟ้อน
อักษรที่มีลักษณะโค้งมน เปรียบถึงความอ่อนช้อย ความเป็นกัลยาณมิตร
ของเกษตรกร 

ลายเส้นสับปะรด หมายถึง พ้ืนผิวของลายเส้นสับปะรด เปรียบเหมือน ความราบรื่นการ
ทํางานร่วมมือของเกษตรกร เป็นตัวแทนของเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรด
แปลงใหญ่ ตําบลหนองพันจันทร์ จังหวัดราชบุรี 

 
2. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสด 

 

  
  

 

 
ภาพที่ 48  บรรจุภัณฑ์สําหรบัสับปะรดผลสด 

ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
 

3. บรรจุภัณฑ์สําหรบัน้าํสบัปะรด 
 

 
  

 
ภาพที่ 49  บรรจุภัณฑ์สําหรบันํ้าสับปะรด 

ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
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4. บรรจุภัณฑ์สําหรบัสบัปะรดกวน 
 

 

 

 

ภาพที่ 50  บรรจุภัณฑ์สําหรบัสับปะรดกวน 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 

 
5. บรรจุภัณฑ์สําหรบัสบัปะรดหยี 

 

 

  

ภาพที่ 51  บรรจุภัณฑ์สําหรบัสับปะรดหยี 
ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
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6. บรรจุภัณฑ์สําหรบัขนมชทีเชทสับปะรด 
 

 

  

 

 
ภาพที่ 52  บรรจุภัณฑ์สําหรบัขนมชีทเชทสบัปะรด 

ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
 

7. ร้านจําหนา่ยเคลื่อนที ่
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพที่ 53  ร้านจําหน่ายเคลื่อนที่ 

ที่มา : ผู้วิจัย (2560) 
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การอภิปรายผลการวิจัย 
1. การท่ีเกษตรกรสามารถเพ่ิมปริมาณจําหน่ายและกําหนดราคาจําหน่ายได้สูงกว่าการไม่

ใช้บรรจุภัณฑ์หรือบรรจุภัณฑ์แบบเดิม  เน่ืองจากบรรจุภัณฑ์มีความสัมพันธ์กับด้านการตลาด  แสดง
ถึงความสามารถของบรรจุภัณฑ์ช่วยเพ่ิมมูลค่าของสินค้า  จากการศึกษาความสามารถของบรรจุภัณฑ์
ด้านการเพ่ิมมูลค่าให้กับสินค้า โดยการจําหน่ายประกอบด้วยสับปะรดผลสด  และสับปะรดแปรรูป 
ได้แก่ สับปะรดหยี สับปะรดกวน ขนมปังไส้สับปะรด และน้ําสับปะรด  โดยพบว่ายอดการจําหน่าย
เพ่ิมขึ้น  และสามารถกําหนดราคาได้สูงกว่าการจําหน่ายที่ไม่ใช้บรรจุภัณฑ์น้ัน  น่าจะเป็นเพราะว่า
บรรจุภัณฑ์ที่ออกแบบสามารถการสร้างคุณค่าเพ่ิมที่มอบให้แก่ลูกค้าโดยการกําหนดอัตลักษณ์ของ
ผลผลิตที่ชูความโดดเด่นคือ “อร่อย ไม่หวานจัด ไม่กัดลิ้น” และอัตลักษณ์ของพ้ืนที่การผลิตจากการ
บอกเล่าเร่ืองราวของบรรจุภัณฑ์ มีการใช้ตราสินค้า (Brand Identity) ได้แก่ “สับปะรดบ้านคา”          
ซึ่งเป็นช่ือที่มีลักษณะสั้น จดจําง่าย ความหมายดี แตกต่าง  มีการใช้เครื่องหมายโดยการออกแบบ
ตัวอักษร ภาพวาด ตัวอักษรและภาพผสมกันก็ได้ ซึ่งเครื่องหมายน้ันอาจมีลักษณะเช่ือมโยงกับสิ่งที่
เป็นอัตลักษณ์ประจําท้องถิ่น  การใช้ตัวอักษรเพ่ือสื่อข้อมูลสื่อถึงอารมณ์ หรือความหมายทาง
สัญลักษณ์คือ “รูปสับปะรด” ที่ออกแบบใหม่ (originality) ซึ่งจะช่วยในเรื่องของความง่ายต่อการ
จดจําของผู้บริโภค (ชัยรัตน์ อัศวางกูร, 2548) นอกจากน้ันบรรจุภัณฑ์ยังให้ความสําคัญกับข้อความ
ประกอบ (Tag line)  เช่น “เน้ือสับปะรดแท้  ความใส่ใจในการผลิตของเกษตรกรบ้านคา”                
เพ่ือกระตุ้นความสนใจให้นักท่องเท่ียวรู้สึกอยากจะซื้อฝากเพื่อน หรือคนทางบ้าน แสดงถึงความเป็น
ท้องถิ่นและความเป็นมาของกลุ่มผลิตภัณฑ์  ซึ่งสอดคล้องกับผลการศึกษาของ สุรพงษ์ ประเสริฐศักด์ิ 
(2552) เรื่อง องค์ประกอบบรรจุภัณฑ์ที่ส่งผลให้สามารถเพ่ิมมูลค่าสินค้า  โดยพบว่าตัวสินค้า ย่ีห้อ 
เลขนศิลป์บนบรรจุภัณฑ์ ความเรียบร้อยของการผลิตบรรจุภัณฑ์ เทคนิคพิเศษ จํานวนช้ันการหีบห่อ
บรรจุภัณฑ์ วัสดุ รูปทรง ช่องที่ออกแบบเฉพาะเพ่ือการบรรจุผลิตภัณฑ์ ซึ่งผู้ตอบแบบสอบถามเห็น
ด้วยกับตัวสินค้าและย่ีห้อที่ส่งผลต่อราคา คิดเป็นร้อยละ 100 เลขนศิลป์บนบรรจุภัณฑ์สามารถส่งผล
ให้สินค้าดูมีราคาสูงขึ้นโดยมีตัวอักษร สี ภาพประกอบหรือลวดลายเชิงกราฟิก การจัดองค์ประกอบ 
สรุปตัวอักษรบนบรรจุภัณฑ์เป็นตัวอักษรที่ให้ความรู้สึกหรูหรา เป็นทางการ มีความเป็นระเบียบ
เรียบร้อย และง่ายต่อการอ่าน   

2. ในการศึกษาบรรจุภัณฑ์กับการรักษาความสดของสับปะรดผลสด โดยการศึกษา
เปรียบเทียบว่าสับปะรดที่ใช้บรรจุภัณฑ์กับไม่ใช้บรรจุภัณฑ์จะมีระยะเวลาการบริโภคหลังจากการตัด
แตกต่างกันหรือไม่ซึ่งพบว่า  กล่องบรรจุภัณฑ์ไม่มีความสามารถเพ่ิมระยะเวลาการบริโภคหลังจาก
การตัดได้  โดยระยะเวลาในการบริโภคของสับปะรดผลสดนับต้ังแต่การตัดจนถึงการบริโภคจะอยู่      
ในระยะเวลา 5 วัน  การท่ีได้ผลการศึกษาเช่นน้ีเป็นเพราะว่า  ผักและผลไม้เมื่อเก็บเก่ียวออกจาก          
ต้นแล้ว กระบวนการเมแทบอลิซึมคงเกิดอยู่ตลอดเวลา มีการหายใจ การคายนํ้า การสุกและ        
การเสื่อมสภาพ ภายหลังการเก็บเก่ียวสับปะรดซึ่งเป็นผลไม้พวกที่มีรูปแบบการหายใจแบบ        
Non-climacteric เมื่อถูกเก็บเก่ียวมาแล้วจะมีอัตราการหายใจค่อนข้างตํ่าและคงที่ ต้ังแต่เริ่มเข้าสู่



102 

ระยะการสุกไปจนกระทั่งผลไม้น้ันชราและตายไป  ผลไม้พวกน้ีไม่สามารถนํามาทิ้งไว้ให้สุกได้
เหมือนกับผลไม้พวก Climacteric ดังน้ัน จึงจําเป็นต้องเก็บเก่ียวเมื่อสุกแล้วเท่าน้ัน ผลไม้พวก         
Non-climacteric  มีการสร้างก๊าซเอทธิลีนภายในเนื้อเย่ือ ในอัตราหรือปริมาณที่ตํ่า ทําให้ขบวนการ
สุกเกิดขึ้นอย่างช้า ๆ  เน้ือสับปะรดส่วน stylar end มีความแน่นเน้ือมากที่สุด โดยในช่วงการเก็บ
รักษา 5 วันแรก ค่าความแน่นเน้ือมากที่สุด โดยในช่วงการเก็บรักษา 5 วันแรก ค่าความแน่นเน้ือของ
สับปะรดทั้ง 3 ส่วนจะลดลงอย่างรวดเร็ว แต่กับพบว่า มีการสูญเสียนํ้าหนักเพียงเล็กน้อยในช่วง 5 วัน
แรก ดังน้ัน ความแน่นเน้ือที่ลดลงในระยะแรก อาจจะมีสาเหตุมาจากกระบวนการสุกของสับปะรด 
โดยพบว่า การอ่อนนุ่มของผลไม้เป็นกระบวนการที่สําคัญของการสุกแก่ ซึ่งเกิดจากเอนไซม์ที่ทําให้
ผนังเซลล์อ่อนตัว  เพคทินจะถูกดึงเอา methyl group ออก ทําให้มีขนาดเล็กลง และมีการละลายนํ้า
มากขึ้น จึงทําให้โครงสร้างของพืชอ่อนตัวลง (Tucker, 1993) เอมไซม์ที่ทําให้เพคทินสลายตัว ได้แก่ 
polygalacturonase และ pectin methylesterase นอกจากน้ี ปริมาณนํ้าที่สูญเสียออกจากผลผลิต
ระหว่างการเก็บรักษา เป็นอีกสาเหตุที่ทําให้ความแน่นเน้ือของสับปะรดลดลง การเก็บรักษาสับปะรด
หลังจากวันที่ 5 เน้ือสับปะรด มีค่าความแน่นเนื้อลดลงสัมพันธ์กับการสูญเสียนํ้าหนักที่เพ่ิมขึ้นอย่าง
คงที่ และการเสื่อมสภาพของผลผลติต (Seymour et al., 1993) ปริมาณนํ้าที่ลดลงอาจทําให้เซลล์
เกิดการเสื่อมสภาพ จึงทําให้ความแน่นเน้ือลดลง  หลักจากระยะเวลาการเก็บรักษานานข้ึน พบว่า 
ปริมารณความหวานมีการเปลี่ยนแปลงเพียงเล็กน้อย ทั้งน้ีเน่ืองจากมาจากสับปะรดเป็นผลไม้ประเภท 
non-climacteric  คือ ผลไม้ที่ไม่มีการสะสมของแป้ง ที่จะทําให้เกิดการเปลี่ยนแป้งเป็นนํ้าตาลใน
ภายหลัง แต่ปริมาณนํ้าตาลที่มีขึ้นเกิดจากการพัฒนาในช่วงผลท่ีแก่จัด Lee และ Coseteng (1987) 
และ Wills et al. (1989) รายงานถึง แนวโน้มการเพ่ิมขึ้นของปริมาณของความหวาน เป็นผลที่เกิด
จากกระบวนการเมแทบอลิซึมภายในผลิตผลเพ่ือสลายส่วนประกอบท่ีมีน้ําหนักโมเลกุลสูงไปเป็น
ส่วนประกอบที่มีนํ้าหนักโมเลกุลตํ่า ส่วนปริมาณกรดซิตริกมีแนวโน้มเพ่ิมสูงขึ้นและลดลงเล็กน้อยใน
วันที่ 30 ของการเก็บรักษา เมื่อพิจารณาความสัมพันธ์ของปริมาณกรดซิตริก กับการเกิดอาการไส้สี
นํ้าตาลในสับปะรด ซึ่งเน้ือสับปะรดส่วน Stylar end มีปริมาณกรดซิตริกมากที่สุด อาจเป็นไปได้ว่า 
ปริมาณกรดซิตริกที่เพ่ิมมากขึ้นมีผลทําให้เกิดอาการไส้สีนํ้าตาลลดลง Wen และ Wrolstad (1999) 
รายงานว่า  สับปะรดที่ มี  non-volatile organic acid ปริมาณมากสามารถยับ ย้ัง เอนไซม์  
polyphenol oxidase (PPO)ได้ ซึ่งกรดซิตริก มีผลยับย้ังเอนไซม์ PPO โดยกรดซิตริกเป็น chelating 
agent ทําหน้าที่ในการจับกับ copper ที่ active site ของเอมไซม์ ซึ่ง copper เป็น prosthetic 
group ของเอมไซม์ PPO โดยจะแสดงออกเม่ือเกิดสีนํ้าตาล และกรดซิตริกยังทําหน้าที่ในการจับกับ
ไอออนของโลหะที่เป็นโปรออกซิแดนท์ เช่น ไอออนของเหล็ก (Giese, 1996)  สับปะรดซึ่งเป็นผลไม้
ประเภท non-climacteric  จะมีลักษณะของการหายใจแบบคงที่ไปเร่ือย ๆ จนกระทั่งถึงจุดสิ้นสุด 
(senescence) ส่งผลให้ไม่สามารถสังเกตการณ์เปลี่ยนแปลงที่ชัดเจนหลังจากการเก็บผลและเมื่อทิ้ง
ไว้ระยะหน่ึงก็จะเน่าหรือเหี่ยวไป 
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3. การออกแบบบรรจุภัณฑ์ที่เรียบง่ายและเกษตรกรสามารถทําบรรจุภัณฑ์ได้ด้วยตนเองเป็น
แนวคิดหลักในการออกแบบ  การเลือกใช้วัสดุจะเน้นวัสดุที่สามารถรองรับนํ้าหนัก  ราคาไม่แพง  
สะดวกในการจัดหา  ซึ่งสอดคล้องกับผลการศึกษาของ ทวีศักด์ิ  สาสงเคราะห์  ก้องเกียรติ   
มหาอินทร์ และพจนา  นูมหันต์ (2551)  ที่ศึกษาเรื่อง การออกแบบผละพัฒนารูปแบบบรรจุภัณฑ์
ผลิตภัณฑ์จากผ้าไหมสุรินทร์ จังหวัดสุรินทร์ พบว่า บรรจุภัณฑ์สําหรับบรรจุผลิตภัณฑ์สิ่งทอผ้าไหม
สุรินทร์ ต้องเป็นไปตามข้อกําหนดของมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.) มีรูปแบบที่ผลิตง่ายไม่
ซับซ้อน มีต้นทุนการผลิตตํ่า บรรจุสินค้าได้หลากหลาย สามารถโชว์สินค้าที่อยู่ภายใน มีความแข็งแรง 
ห่อหุ้มสินค้าได้ดี และบ่งบอกถึงเอกลักษณ์เฉพาะกลุ่ม ซึ่งรูปแบบของบรรจุภัณฑ์สรุปได้ว่า เป็นบรรจุ
ภัณฑ์ที่เป็นแบบที่มีความแปลกใหม่ กล่อง และบรรจุภัณฑ์ที่ห่อหุ้มเฉพาะหน่วย เหมาะสําหรับการ
โชว์สินค้าและการขนส่ง วัสดุหลักที่ใช้เป็นโครงสร้างของบรรจุภัณฑ์ คือ กระดาษ วัสดุประกอบ คือ 
เชือก หมุดโลหะ และแผ่นพลาสติก กรรมวิธีการผลิตโครงสร้างบรรจุภัณฑ์เป็นแบบขึ้นรูปด้วยมือ 
ประกอบโครงสร้างบรรจุภัณฑ์มีทั้งวิธีติดกาวและไม่ติดกาว ส่วนงานกราฟิกบนบรรจุภัณฑ์บ่งบอกถึง
เอกลักษณ์เฉพาะกลุ่มด้วยการนําเอาลวดลายผ้าผสมผสานกับอุปกรณ์การทอผ้า มาลดตัดทอน
รายละเอียด เพ่ือให้เกิดความสะดวกในการย่อลวดลาย ให้เล็กลง ง่ายต่อกระบวนการพิมพ์ และต้อง
สามารถที่จะสื่อสารได้เข้าใจง่ายแก่ผู้บริโภค ซึ่งแสดงความเป็นเอกลักษณ์ของจังหวัดสุรินทร์ออกมาได้
อย่างเต็มที่ ในส่วนข้อบ่งช้ีหรือรายละเอียดของสินค้าเป็นไปตามข้อกําหนดของมาตรฐานผลิตภัณฑ์
ชุมชน กลวิธีการผลิตกราฟิกใช้วิธีถ่ายเอกสาร พิมพ์โดยใช้เครื่อง ปริ๊นเตอร์ลงบนกระดาษหรือ
สต๊ิกเกอร์ และการพิมพ์ซิลสกรีน ซึ่งกลวิธีดังกล่าวน้ีเป็นกลวิธีที่ประหยัดและลดต้นทุนการผลิต 
สอดคล้องกับศักยภาพและทรัพยากรที่มีอยู่ภายในชุมชน   และเป็นแนวคิดในลักษณะเดียวกันกับ
การศึกษาของ วิสิทธ์ิ  โพธิวัฒน์ (2559) ที่ได้ทําวิจัยเรื่อง การพัฒนารูปแบบการสร้างตราสินค้าที่ทํา
ด้วยมือสําหรับผลิตภัณฑ์ท้องถิ่น กรณีศึกษาการออกแบบอัตลักษณ์ผลิตภัณฑ์จากผู้ประกอบการราย
ย่อยชุมชนขุนพัดเพ็ง การวิจัยน้ีมีวัตถุประสงค์เพ่ือออกแบบอัตลักษณ์ผลิตภัณฑ์จากผู้ประกอบการ
รายย่อยชุมชนขุนพัดเพ็ง และเพ่ือพัฒนารูปแบบการสร้างตราสินค้าที่ทําด้วยมือสําหรับผลิตภัณฑ์
ท้องถิ่น   มีองค์ประกอบทางการออกแบบที่ทําให้เกิดอัตลักษณ์ผลิตภัณฑ์ประกอบด้วย ตราสัญลักษณ์ 
ทัศนศิลป์อัตลักษณ์และตัวพิมพ์อัตลักษณ์ โดยได้รูปแบบการสร้างตราสินค้าที่ทําด้วยมือสําหรับ
ผลิตภัณฑ์ท้องถิ่น คือ องค์ประกอบทางการออกแบบที่ทําให้เกิดอัตลักษณ์ต้องมีรูปแบบเรียบง่าย
สามารถผลิตเป็นต้นแบบแม่พิมพ์ตรายางหรือต้นแบบสําหรับถ่ายสําเนาด้วยเครื่องถ่ายเอกสาร อีกทั้ง
มีรูปแบบการผลิตสื่ออัตลักษณ์ซึ่งประกอบด้วย ฉลากสินค้า บรรจุภัณฑ์และป้ายแสดงอัตลักษณ์ตรา
สินค้า เป็นต้น เมื่อผู้ประกอบการได้นํารูปแบบการสร้างตราสินค้าไปใช้กับผลิตภัณฑ์ของตนแล้วพบว่า 
ผลิตภัณฑ์น้ันๆ ได้มีภาพลักษณ์ที่พึงประสงค์ มีเอกลักษณ์เฉพาะ มีความน่าจดจํา อีกทั้งยังมีมูลค่าเพ่ิม
ทางการตลาด   
 
 



104 

ผลของบรรจุภัณฑ์ท่ีมีต่อการจําหน่ายสินค้าชุมชนในจังหวัดราชบุรี 
ผลจากการออกแบบบรรจุภัณฑ์ที่สามารถส่งเสริมภาพลักษณ์ของพ้ืนที่แหล่งผลิตสับปะรด

และสับปะรดแปรูปข้างต้น (output)  ได้มีการนําไปใช้ประโยชน์ที่ส่งผลต่อเน่ือง (outcome) ต่อกลุ่ม
เกษตรกรท่ีนําสับปะรดมาแปรรูป  และหน่วยงานภาครัฐที่นําบรรจุภัณฑ์ไปขนายแนวคิดและปรับใช้
ให้เหมาะสมกับสภาพของการจําหน่าย ดังน้ี 

1. สํานักงานเกษตรอําเภอบ้านคา โดยนายวิชัย พรมอยู่ เกษตรอําเภอบ้านคา ซึ่งได้ร่วมการ
พัฒนาปรับปรุงบรรจุภัณฑ์ในการศึกษาคร้ังน้ีได้ขอใช้แบบบรรจุภัณฑ์นํ้าสับปะรดผลิตรูปแบบกระป๋อง 
โดยเป็นการใช้ต่อยอดในการจําหน่าย ในการดําเนินการน้ีได้มีการประชุมหารือกับรองผู้ว่าราชการ
จังหวัดราชบุรีเมื่อวันที่ 9 มกราคม 2561  เพ่ือกําหนดแนวทางและความเป็นไปได้การดําเนินการ
อย่างเป็นรูปธรรมเพ่ือใช้ผลงานวิจัย่ในการยกระดับสินค้าชุมชนเพ่ือแก้ปัญหาราคาสับปะรดจังหวัด
ราชบุรี  โดยมุ่งนําไปใช้เป็นบรรจุภัณฑ์แปรรูปเพ่ิมสินค้าและยกระดับรายได้ให้กับเกษตรกร ทั้งในตัว
บรรจุภัณฑ์นํ้าสับปะรด และรูปแบบโลโก้กลางที่จะนําไปเป็นแบบให้กับบรรจุภัณฑ์ทุกบรรจุภัณฑ์ของ
บ้านคา จังหวัดราชบุรี 

2. การนําผลการวิจัยไปใช้ในระดับจังหวัด  โดยคุณณรงค์ แสงจันทร์ นักวิชาการส่งเสริม
การเกษตรชํานาญการ ของสํานักงานเกษตรจังหวัดราชบุรี  ซึ่งได้รับทราบข้อมูลและเห็นแบบร้าน
จําหน่ายเคลื่อนที่จากการที่นักวิจัยได้ออกแบบในการทดลองต้ังวางจําหน่ายที่งาน สสส. จอมบึง
มาราธอน 2018 ครั้งที่ 33 ที่จัดขึ้นในวันที่ 21 มกราคม 2561 ที่มหาวิทยาลัยราชภัฏหมู่บ้านจอมบึง
และงานกาชาดจังหวัดราชบุรี   ได้มีการพูดคุยเก่ียวกับการขอใช้บรรจุภัณฑ์ในการที่จะพัฒนาผลผลิต
แปรรูปสับปะรดของเกษตรกร โดยได้ขออนุญาตใช้ผลงานการออกแบบบรรจุภัณฑ์จากงานวิจัยเพ่ือ
นําไปปรับใช้ในการจัดทําบรรจุภัณฑ์และร้านจําหน่ายเคลื่อนที่สําหรับผลผลิตทางการเกษตรของ
จังหวัดราชบุรีชนิดต่าง ๆ เช่น มะพร้าวนํ้าหอม ชมพู่ ฝรั่ง สับปะรด ผัก ฯลฯ  อันจะเป็นการสร้างการ
รับรู้สําหรับผู้บริโภค  และช่วยเพ่ิมมูลค่าการจําหน่ายผลผลิตและสินค้าทางการเกษตร  

3. โครงการฟาร์มตัวอย่างตามพระราชดําริ หน่ึงในภารกิจหลักของจังหวัดราชบุรี ได้จัดอบรม
ปฏิบัติการพัฒนาบรรจุภัณฑ์ให้กับกลุ่มแม่บ้านเกษตรกรบ้านบ่อหวี จํานวน 20 คน ในวันพุธที่ 23 
กุมภาพันธ์ 2561 ณ โครงการฟาร์มตัวอย่างตามแนวพระราชดําริ บ้านบ่อหวี อําเภอสวนผ้ึง จังหวัด
ราชบุรี มีวัตถุประสงค์เพ่ือพัฒนาสินค้าชุมชนของเกษตรกร ส่งเสริมและพัฒนาเกษตรกรและวิสาหกิจ
ชุมชน เพ่ือสร้างมูลค่าเพ่ิมจากผลิตผลิตทางการเกษตรและส่งเสริมการขายด้านตลาด จึงได้เชิญเป็น
วิทยากรโดยการนําองค์ความรู้ไปถ่ายทอดให้ความรู้ด้านการพัฒนาบรรจุภัณฑ์เพ่ือเพ่ิมมูลค่า 

4. กลุ่มวัดนักบุญอักแนส  โดยบาทหลวงวุฒิชัย อ่อนนาวา ผู้ดูแลพืชผักเกษตรอินทรีย์ของ
เกษตรกรท่าเคย ช่องลาภ อําเภอสวนผึ้ง จังหวัดราชบุรี ได้เชิญเป็นที่ปรึกษาด้านการให้ความรู้ด้าน
การพัฒนาสินค้าชุมชนให้กับเกษตรกร 60 คน เพ่ือส่งเสริมและพัฒนาเกษตรกรด้านการพัฒนาบรรจุ
ภัณฑ์ในการสร้างมูลค่าเพ่ิมของสินค้าและผลิตผลการเกษตร 



105 

5. กลุ่มดอนเอ๋ยดอนคา  โดยกรรมการประชารัฐ ของจังหวัดราชบุรีซึ่งได้มีการส่งเสริมและ
พัฒนาสินค้าชุมชนให้กับเกษตรกรกลุ่มดอนเอ๋ยดอนคา อําเภอดําเนินสะดวก จังหวัดราชบุรี ได้เชิญ
เป็นที่ปรึกษาด้านการให้ความรู้การพัฒนาบรรจุภัณฑ์ให้กับกลุ่มแม่บ้านเกษตรกร จํานวน 12 คน ใน
การพัฒนาสินค้าขึ้นช่ือ อาทิเช่น กุ้งแห้ง ปลานิลไร้ก้าง และดินพร้อมปลูก โดยมีวัตถุประสงค์เพ่ือ
พัฒนาสินค้าชุมชนของเกษตรกร ส่งเสริมและพัฒนาเกษตรกรและวิสาหกิจชุมชน เพ่ือสร้างมูลค่าเพ่ิม
จากผลิตผลิตทางการเกษตร 

6. สาขาวิชาเทคโนโลยีสารสนเทศ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏ
หมู่บ้านจอมบึง ได้ทําวิจัยการพัฒนาหลักสูตรฝึกอบรมด้วยเทคโนโลยีสารสนเทศเพ่ือส่งเสริม
ผลิตภัณฑ์ชุมชนท้องถิ่นในจังหวัดราชบุรี : แบบชุมชนมีส่วนร่วม ได้เชิญเป็นวิทยากรในการให้ความรู้
ด้านออกแบบโลโก้สินค้าเพ่ือสร้างเอกลักษณ์และสามารถประยุกต์ใช้ได้อย่างเหมาะสมมีประสิทธิภาพ 
ให้แก่ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์ชุมชนท้องถิ่นในจังหวัดราชบุรี จํานวนหลักสูตร 60 คน เพ่ือเพ่ิมมูลค่า
จากของสินค้าชุมชนให้กับผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์ชุมชนท้องถิ่น 

 
ข้อเสนอแนะในการนําผลการวิจัยไปใช ้

1. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสดบรรจุภัณฑ์ควรมีข้อความเพ่ือสื่อสารถึงความสดของ
สินค้า  ในลักษณะของการแจ้งข้อมูลให้ทราบว่าสับปะรดที่บรรจุในกล่องตัดเมื่อวันที่เท่าใด และควร
รับประทานภายในกี่วัน ซึ่งจากการเก็บรวบรวมข้อมูลจากเกษตรกรผู้ปลูกสับปะรดพอสรุปได้ว่า  
ระยะเวลาในการรับประทานสับปะรดนับต้ังแต่วันที่ตัดไม่ควรเกิน 4 วัน  เพ่ือให้สอดคล้องกันกับผล
ของการศึกษา 

2. บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสดควรมีบรรจุภัณฑ์ทางเลือกเป็นถุงพลาสติกที่สามารถใส่
สับปะรดได้ 1 หรือ 2 ผล  โดยมีการใช้ตราสัญลักษณ์ที่ได้ออกแบบสกรีนข้างถุงเพ่ือให้มีความแตกต่าง
และเพ่ิมเรื่องราวเกี่ยวกับพ้ืนที่ผลิต 

3. การใช้บรรจุภัณฑ์สําหรับสับปะรดผลสดประเภทกล่องซึ่งมีราคาแพง  ควรใช้ในกรณีที่เป็น
สับปะรดเกรดพรีเมี่ยม  หรือในงานแสดงสินค้าการเกษตรในโอกาสต่าง ๆ ที่จัดโดยหน่วยงานของรัฐ
หรือหรือหน่วยงานอ่ืน ๆ  หรือเมื่อมีผู้สั่งสําหรับใช้เป็นของฝากในโอกาสสําคัญ หรือตามช่วง
ระยะเวลาในเทศกาล สําหรับการจําหน่ายโดยทั่วไปอาจจะไม่ใช้กล่องบรรจุ  เน่ืองจากมีราคาแพงกว่า
ปกติและทําให้จําหน่ายได้ยาก 

4. ในการจําหน่ายเกษตรกรควรมีการสื่อสารในบรรจุภัณฑ์ควรเป็นเร่ืองราวที่ช่วยให้ผู้บริโภค
รับรู้เรื่องราวของแหล่งผลิต แสดงความเป็นเอกลักษณ์ของพ้ืนที่  สร้างความน่าเช่ือถือในคุณภาพของ
ผลผลิตและมาตรฐานของการปลูก บอกคุณค่าและคุณประโยชน์ให้กับผู้บริโภคเพ่ือสร้างมั่นใจให้กับ
ผลิตภัณฑ์  โดยเฉพาะคําที่เป็นเอกลักษณ์ของผลผลิตคือ “อร่อย ไม่หวานจัด ไม่กัดลิ้น” 
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5. เกษตรกร และเจ้าหน้าที่จากเกษตรอําเภอบ้านคาควรใช้สัญลักษณ์ที่แสดงถึงผลผลิตเชิง
พ้ืนที่  สําหรับเป็นสัญลักษณ์กลาง ๆ ปรากฏในทุกบรรจุภัณฑ์  เพ่ือให้เป็นที่รับรู้และจดจํา  และเป็น
การสื่อสารถึงอัตลักษณ์ของผลผลิตในเชิงพ้ืนที่ 
 

ข้อเสนอแนะในการวิจัยครั้งต่อไป 
1. ควรมีการศึกษาแนวทางการสร้างบรรจุภัณฑ์จากใบสับปะรด  ในรูปแบบของการผลิต

กระดาษไว้ใช้เองภายในกลุ่มสําหรับใส่ขนมปังไส้สับปะรด และห่อลูกอมสับปะรดกวน  หรือใช้สําหรับ
การเป็นวัสดุตกแต่งบรรจุภัณฑ์ที่เป็นการสร้างความเป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อมและแสดงถึงประโยชน์ของ
พืชสับปะรดที่สามารถนํามาใช้ได้ทุกส่วน ซึ่งได้มีการริเริ่มทํากระดาษจากใบของสับปะรดในพ้ืนที่ 
หมู่ที่ 2 และในพ้ืนที่หมู่ที่ 7 ตําบลหนองพันจันทร์ อําเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี  ที่มีการผลิตเส้นใย
สับปะรด 

2. ควรมีการศึกษารูปแบบและขั้นตอนของการสร้างบรรจุภัณฑ์ของชุมชน  โดยชุมชนนําการ
ออกแบบด้านรูปแบบ ลวดลาย ตัวอักษร สี เรื่องราว ภาพสัญลักษณ์ วัสดุสําหรับสินค้าแต่ละชนิดที่มี
การจัดทําเป็นต้นแบบในการวิจัยครั้งน้ีไปดําเนินการใช้จริงในกลุ่มทั้งในหมู่ที่ 4 และ 5 (กลุ่มผู้ปลูก
สับปะรดแปลงใหญ่   หมู่ที่ 11 ที่มีการรวมกลุ่มกันเพ่ือแปรรูปสับปะรด  และเกษตรกรในพ้ืนที่อ่ืน ๆ 
ที่จะมีการรวมกลุ่มกันในอนาคต  เพ่ือสร้างบรรจุภัณฑ์ที่มีเอกลักษณ์ร่วมกันและมีความแตกต่างกันใน
การออกแบบและการเลือกใช้วัสดุตามศักยภาพของแต่ละกลุ่ม 
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ภาคผนวก ก 
หนังสือขอเชิญเป็นผู้ทรงคุณวุฒิในการตรวจเคร่ืองมือวิจัย 

ด้านเน้ือหาโครงสร้างบรรจุภัณฑ์/ด้านการออกแบบ/ด้านการสื่อสารการตลาดและการท่องเที่ยว 
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ภาคผนวก ข 
- หนังสือขอความอนุเคราะห์นําผลการวิจัยไปใช้แก้ปัญหาสับปะรดจังหวัดราชบุรีราคาตกตํ่าและ 
  ขอเชิญหัวหน้าโครงการวิจัยเข้าร่วมประชุม 
- หนังสือขอใช้ผลงานออกแบบบรรจุภัณฑ์ 
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ภาคผนวก ค 
- หนังสือขอความอนุเคราะห์วิทยากรให้กับกลุ่มแม่บ้านบ่อหวี 

- หนังสือขอเชญิเป็นวิทยากร หลักสูตรฝึกอบรมด้านการออกแบบผลิตภัณฑ์ชุมชนท้องถิน่เพ่ือเพ่ิมมูลคา่ 
- หนังสือขอความอนุเคราะห์เชิญเป็นที่ปรึกษาให้กับหมู่บ้านท่องเที่ยว OTOP เชิงอนุรักษ์ ดอนเอ๋ย..ดอนคา 
- หนังสือขอบคณุการเป็นวิทยากรการสร้างมลูค่าเพ่ิมผลผลติเกษตรอินทรย์ีผ่านการออกแบบบรรจุภัณฑ์ 
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